-‘&rﬁ[’/{ﬂu’{

Supplerenro ordinario n. 2 of “Hollettino Ufficiale” 1. 22 def 10 agosiy 1999

Smeddz. i 2. g 7. P o 26 oge G696 - Ak o Foma Anna XXX
RLPUBBLICA ITALIANA

BOLLETTINO UFFICIALE
~ DELLA REGIONE LAZIO

PARTE PRIMA - PARTE SECOINTIA Rum:t, 10 agoste 1999 & rebicn )

13 0L g sz

DIREZICNE RRDAZIGNE E AMMIMSTRAZIONE PRESSO LA PRESIDENZA DELLA GRINTA REGIGMALE - VIA CRISTOFORO COLOMEOD, 112 - GOIAT ACMA

plE BOLETTING LITIGIALE =i outblica a Roma in doe dislish fasgic:
1} ks Parte | (Alti della Ragione) e la Parte 1l (ALl dello Stata e defls U E]
7] la Pere It {Svvisi & concorsiy

Mediakla of abbonamento o punt vendita:

Labbonzmento ai fascieolt del Bollettine Uficials si effellua secondo le moddlits & le aondizan specificate in appendice e
mediants vorsamenia dellimporto, sszlusivamente sul ofc postale n. 42758001 intestata & Ficgione Lazio abbonamente annua-
ler o swanesirale alla Jars | e 11 alla pane II; alie pasti T, 11 e 1l al Bofletting Wificialo.

Sl riswia ugualriente alfappendics per le informazioni relative ai punli vendita dei fascicall del Ballefting Utficiale,

SOMMARIO

PARTE I
v ATTI DELLA GIUNTA REGIONALE

R AR O A ML RN 1 s 4999 w20

Approvazione del piano regionale di coordinamente degli interventi in materin di
vigitanza degli alimenti e delle hevande ... ... .. ... . .. ... Pag. 3




- GIUNTA REGICNALE DEL LAZIO

2003000800000 0G00AVA0AADGO0

el
3
o
ety
L
gy
S
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Oggetto: Approvazione del Piano Regionale di  Coordinamento degli interventi in materia di
vigilanza degli Alimenti e delle bevande

LA GIUNTA REGIONALE
Su proposta del'Assessore alle Politiche per la Qualita della Vita;

VISTA la legge 19 febbraio 1992 n. 142 recante disposizioni per 'adempimento di obblighi
derivanti dallappartenenza dellTtalia alle Comunitd europee prevede alfarticolo 52 comma 2,
il controllo della conformita degli alimenti alla legislazione alimentare, cosi come stabilito dalla
Direttiva del Consiglio 89/39/CEE, le Regioni e le Province autonome predispongono appositi
programmi che definiscono la natura e la frequenza dei controlli da effettuarsi regolarmente
~ durante un periodo determinato secondo criteri emanati ai sensi dellart. 5 della Legge 23
dicembre 1978 n. 833;

VISTO il D.PR. 14 luglio 1995 * Atto di indirizzo e coordinamento alle regioni e province

autonome  sui criteri uniformi per lelaborazione dei programmi di controllo ufficiale degli
- alimenti e delle bevande" all'art. 1 prevede che le regioni e le province autonome predisponganoc i
programmi di cui sopra che debbono essere effettuati dalle Unitd Sanitarie Locali e forniscano
anche appositi indirizzi per definire le ulteriori modalitd per il controlio e successivamente
modificato con D.M. 8.10.1998 pubblicato sul supplemento ordinario n, 178 della Gazzetta
Ufficiale serie generale n. 249 del 24.10.98;

VISTA la legge 7 agosto 1986 n. 462 "Misure urgenti in materia di prevenzione e repressione
delle sofisticazioni alimentari*,

VISTO il Decreto legislative 3 marzo 1993 * Attuazione della direttiva 89/397/CEE relativa al
controllo ufficicle dei prodotti alimentari™;

VISTO il Decreto legislative 26.5.1997 n. 157 “Attuazione della direttiva 93/99/CEE
concernente misure supplementari in merito al controllo ufficiale dei prodotti alimentari *;

CONSIDERATO il Decreto legislativo 26 maggio 1997 n. 156 A'H‘uazmne delle direttive
93/43/CEE e 96/3/CEE concernenti l'igiene dei prodotti ahrnen’rar-u SR &
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VISTA la Deliberazione della Giunta Regione Lazio n. 5575 del 27/10/98 "Circolare attuativa
del D. L.vo 155/97 art.3 e seguenti - Autocontrollo®;

CONSTATATA lesigenza di dover provvedere, anche ai fini di una pill efficace attivita di
vigilanza sugli alimenti e sulle bevande, alla predisposizione di un piane regionale che programmi
gli interventi dei Dipartimenti delle Aziende U.SL. del Lazio, dei Settori tossicologici dei
Presidi Multizonali di Prevenzione uniformandosi alla normativa vigente in materia;

VISTA la Legge 127/97;

DELIBERA

1. di approvare, il * Piano regionale di coordinamento degli interventi in materia di vigilanza
degli alimenti e delle bevande” per gfi anni 1999-2001 riportate nellallegato A;

2. didisporre che I'attuazione del presente piano compete alle Aziende U.S.L. atiraverso i
propri Dipartimenti di Prevenzione, che si avvalgono della collaborazione dei Presidi
Multizonali di Prevenzione.

_ It 22
Il presente atto non & soggetto a controllo ai sensi dellart: 3% comma T della Leage
127/97.

Il presente atto, completo dellallegato A di cui costituisce parte integrante, viene
pubblicato sul BUR.

IL PRESIDENTE: f.to PIETRO BADALONI
IL SEGRETARIO: Dott. SAVERIO GUCCIONE
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ALLEGATO "A"

Piano regionale di coordinamento degli interventi in materia di vigilanza degli alimenti e deile
bevande per gli anni 1999-2001

Indice:
Premessa
Obiettivi del piano
Direttive alle Aziende U.S.L.
a) Piano annuale di attivita
b) Verifica dellautocontrolio
c) Attivita di vigilanza , frequenze raccomandate per l'ispezione e il campionamento
d) Programmi specifici
e} Infezioni e Intossicazioni Alimentari
f) Attivita di controllo e di assistenza
g) Trasmissione dati attivitd
h) Attivita svolta nel 1997 ( VIG, Fitosanitari, Interventi richiesti, Campagne)

PREMESSA

1. Il programma, valide per gli anni 1999/2001 & stato predisposto in ottemperanza
a quanto indicato dal decreto del Presidente della Repubblica del 14 7 1995
(pubblicato sul supplemento ordinario n.132 alla 6.U. serie generale n. 260 del
7.11.95) e successivamente modificato con D.M. 8.10.98 (pubblicato sul
supplemento ordinario n. 178 alla 6.U. serie generale n. 249 del 24.10.1998);

in osservanza:

- dlle leggi n.142/92 e successiva n. 52/96, recanti disposizioni per ladempimento
degli obblighi derivanti dall'appartenenza dellTtalia alla Unione Europea ;

- al DLvo n. 123/93 recante lattuazione della Direttiva 89/39/CE relativa al
controllo ufficiale dei prodotti alimentari destinati al consumo umano;

<« -al DLvo 155/97 recante l'attuazione delle Diretive 93/43/CEE e 96/3/CE -

concernenti ligiene dei prodotti alimentari;

- alla Deliberazione della G.R. del Lazio n. 5575 del 27.10.98 “Circolare attuativa
del D.Lvo 155/97 Art. 3 e seguenti - Autocontrollo *

2. Il Dlvo 155/97 integrativo del D.Lvo 123/93 e del D.P.R. 14/07/95 innova profondamente
la politica igienico-sanitaria nel settore degli alimenti, infroducendo I'obbligo, generalizzato
a tutte le imprese alimentari, di applicare le procedure dell'autocontrollo dovungue vengono
trattati alimenti nelle varie fasi di produzione, trasformazione preparazione,
manipolazione, confezionamento, deposito, trasporto commercializzazione e




MOD. GR5/D

'REGIONE LAZIO 1ot A

GIUNTA REGIONALE segue: DELIBERAZIONE n. del &

somminisirazione deve essere instaurato, da parte dellimpresa stessa ,un sistema di
controllo basato sullindividuazione dei punti critici, il loro monitoraggio e controllo. T!
sistema di controllo ufficiale da parte del S.SR. deve prevedere anche la verifica
dellefficienza e dell'efficacia di tali procedure.

La verifica delle procedure dell'autocontrollo, con Fentrata in vigore del Dive 155/97 viene
estesa a futte le imprese alimentari.

3. Il mutamento che comporta lintroduzione nel settore dalimentare , a qualsiasi livelle del
sistema di controllo dei punti critici, deve necessariamente vedere impegnati gli organi
istituzionalmente preposti al controllo ufficiale degli alimenti, in un attento lavoro di
formazione e aggiornamento , sia rivolto alla preparazione specifica dei propri operatori che
a quella dell'utenza, giacché & facilmente intuibile che la formazione perlomens per quanto
riguarda la piccola e media impresa, & difficilmente ottenibile senza fintervento degli
operatori pubblici. L'autogestione del controllo ai fini della salute pubblica deve essere visto
come impegno continuativo degli operatori pubblici a fianco degli operatori del settore
alimentare per il raggiungimento della qualitd degli alimenti, intesa, in primo luogo come
qualita igienico-sanitaria.

4  Questa innovazione comporta da parte della Regione uno sforzoe teso in primo luego alla
formazione ed in secondo luogo allaggiornamento del personale deputato al controllo e alla
vigilanza. Un ulteriore intervento deve essere indirizzato verso la trasmissione della
cultura dellautocontrollo agli operatori del settore produttive.

OBIETTIVI DEL PTANO

1. Obiettivo del piano & di dettare nerme per assicurare lo svolgimento omogeneo dell'attivita di
controlio su tutte il territorio.

2. Creare le condizioni e individuare gli strumenti per assicurare la conformita dei prodotti
alimentari clle disposizioni dirette a prevenire i rischi per la salute pubblica e per
proteggere gli interessi dei consumatori ed assicurarne una corretta informazione .

3. Fornire indirizzi alle Aziende U.SL. per qsfsﬁicur_' ire un‘adeguata assistenza tecnica alle
H - - . ", 1
categorie e alle associazioni ‘, .:.,‘zﬁ;

Stampa Regione Lazig

SEyr4



Stampa Regione Lazie

MOD. GR5/D

'REGIONE LAZIO Pag.n. 5 _

GIUNTA REGIONALE segue: DELIBERAZIONE n. 29 0 ﬂ/del = 1 G 100

DIRETTIVE ALLE AZTENDE USL.

L'atfuazione del piano compete alle Aziende U.S.L. attraverso i Dipartimenti di Prevenzione in
collaborazione con i Presidi Multizonali di Prevenzione .

Le Aziende U.S.L. programmano la propria attivita relativa alla prevenzione nel campo degli alimenti e
delle bevande attraverso la predisposizione di un proprio piano annuale di attivitd punto A) in
conformita delle successive direttive in materia di vigilanza e controllo punte C, D) e di verifica
delf'autocontrolle punto B) e seguendo le indicazioni di cui al punto E) nel caso si realizzino episodi
tossinfettivi.

Le attivita analitiche dovranno essere assicurate dai laboratori di riferimente accreditati al controllo
ufficiale degli alimenti ai sensi del D.Lvo 156/97.

A) PIANO ANNUALE DI ATTIVITA'

T Dipartimenti di prevenzione delle Aziende U.S.L. definiscono, entro il 31 gennaio, un programma
annuale che indica:

1. gli abiettivi da raggiungere in ordine di priorita;

2. le risorse e gli strumenti da utilizzare per il raggiungimento deali obiettivi;

3. le attivitd da swolgere aftraverso le specifiche competenze disponibili nelle proprie
strutture.

Il responsabile del Dipartimento presenta annuaimente il programma, nell-ipposita conferenza di
servizio , favorendo la partecipazione di tutte le figure professionali delle strutture organizzative
interessate dall'attivita in questione.

I| Direttore Generale delfAzienda U.SL. frasmette il programma, entro i 2u febbraio all'Assessorato
Politiche per la Qualita della Vita , Settore 59.

Per lanno in corso le Aziende U.SL. definiscone il programma annuale entro trenta  giorni
dallesecutivitd della presente deliberazione. II predetto programma é trasmesso .entro sessanta
giorni dallesecutivitd della presente deliberazione all'Assessorato Politi e per la Qualita deila Vita ,
Settore B9.

B) VERIFICA DELL'AUTOCONTROLLO
1. Definizione di Autocontrolic
1.1 U'autocontrollo consiste nell'espletamento delle seguenti attivitd da parte dellimpresa a
qualsiasi livelle della filiera alimentare:

- identificazione da parte del produttore delle fasi delia lavorazione che potrebbero
rivelarsi critiche per la sicurezza degli alimenti ed indiyig;iug@zipne , applicazione ,

/1.
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mantenimento ed aggiornamento delle opportune procedure di sicurezza avvalendosi dei

seguenti principi del sistema H.A.C.C.P.(Hazard analysis and critical control points):

a) analisi dei poatenziali rischi per gli alimenti;

b) individuazione dei punti in cui possono verificarsi dei rischi per gli alimenti;

c) decisioni da adottare riguardo ai punti individuati, cioé a quei punti che possono nuocere
alla sicurezza dei prodotti;

d) individuazione ed applicazione delle procedure di controlio e di sorveglianza dei punti
eritici;

e} riesame periodico, ed in occasione di variazioni di ogni processo e della tipologia di
attivitd , delle analisi dei rischi, dei punti critici e delle procedure di controllo e di
sorveglianza:

- prelievo dei campioni ai fini de! controllo dei metodi di pulizia, disinfezione e disinfesta
zione ed ai fini della verifica del rispetto delle norme igienico-sanitarie previste nello
specifico settore produttivo; '

- conservazione dei risuttati dei controlli e degli esami effettuati per la lore presentazione
all'autoritd sanitaria;

- informazione dellautoritd sanitaria sull'eventuale rischio sanitario emerso dai risulfati
dell'autocontrollo;

- ritiro dal mercato dei prodotti ottenuti in condizioni analoghe a quelli che presentano
rischio per la salute umana.

1.2 T sistemi di autocontrollo instaurati devono essere adeguati agli aspetti qualitativi e
quantitativi del sistema produttivo. Devono comunque essere in grado di garantire un
sufficiente livello di accettabilitd per quante riguarda la prevenzione ed il controlio dei
rischi sanitari, I'individuazione dei punti critici ed i relativi provvedimenti cautelativi.

2. Soggetti e Ruoli

2.1 La verifica dei processi di Autocontrollo spetta ai Dipartimenti di Prevenzione delle Aziende
Us.L.

2.2 Al fine di agevolare un proficuo sviluppo del piano di controlle. ufficiale, le imprese
alimentari trasmettono ai Dipartimenti di Prevenzione delle Aziende US.L. una scheda di
sintesi relativa alle modalitd di autocontrolio adottate. I Dipartimenti della Prevenzione
defle Aziende U.S.L. valutano le modalit di autocontrollo adottate dalle imprese in seguito
all'ispezione richiedendone con atte motivato eventuali modifiche o integrazioni nel termine
di 90 giorni dalla data di effettuazione dellispezione.

2.3 Successivamente i Dipartimenti di Prevenzione delle Aziende U.S.L. procederanno ad
effettuare regolari verifiche dellautocontrollo con la periodicita stabilita dal presemfe e
piano :
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T risultati di tali verifiche devono formare cggetto di una relazione le cui prescrizioni o
raccomandazioni sono comunicate al pill presto ai responsabili delle imprese che devono
provvedere ad ovviare alle carenze riscontrate al fine di migliorare le condizioni igieniche,
con le opportune azioni correttive.

3. Modalita organizzative del Dipartimento della Prevenzione in materia di autocontrolio

3.1 I Dipartimenti di Prevenzione delle Aziende U.S.L. si avvalgono di gruppi operativi formati
dai rappresentanti dei dirigenti medici e veterinari e dei tecnici di prevenzione delle
relative UU.0O. per la programmazione della verifica dei processi di autocontrolio.

3.2 Tali programmi devono prevedere:

a) gli indirizzi per una omogenea valutazione complessiva dell'istituto dellautocontrollo. Tali
indirizzi tengono conto delle tipologie alimentari trattate e della capacitd produttiva,
con ['obiettivo di raggiungere qualificati livelli di accettabilita nel controilo dei rischi. In
particolare devono essere esaminati i rischi individuati, i sistemi di controlio e di
monitoraggio e le azioni correttive da effettuare in presenza di rilevazione del rischio;

b) Il controllo documentale delle fasi esecutive del sistema.

33 Il controllo dei sistemi di verifica e gli interventi effettuati, anche mediante
campionamento , concerrono al raggiungimento del numero minimo degli interventi e dei
campionamenti previsto dal presente programma

C) ATTIVITA' DI VIGILANZA
1 Programmazione dell'attivita di vigilanza

1.1 La tipologia di attivita di vigilanza nel settore degli alimenti comprende due categorie:
a) gli alimenti per i quali il controllo non & disciplinato da norme settoriali specifiche:

b) i materiali e gli oggetti destinati a venire a contatto con gli alimenti e le bevande ( art.2
comma 1l lett. b~c D.PR. 14.07.95).

12 Le Aziende U.SL. alfinterno dei Dipartimenti deila Prevenzione costituiscono gruppi di
lavoro formati dai Dirigenti Medici e Veterinari e dai Tecnici di prevenzione per la
predisposizione dei programmi di controlle, in atfuazione delle direttive fornite con il
seguente programma.

1.3 La programmazione deve tenere conto, per ottemperare alle frequenze minime .
raccomandate dalla normativa nazicnale, oltre che dei risultati pervenuti dagli
autoconirolli effettuati, anche della collocazione dellImpresa oggetto di controlio, della
catena alimentare nonché degli eventuali follow-up programmati sulle varie fasi della
medesima. ' ’

A
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2 Svolgimento attivita di ispezione

2.1. Le Aziende U.S.L. attraverso i Dipartimenti di Prevenzione svolgono interventi ispettivi.
Per effettuare tale attivita deve essere prioritariamente verificata l'esistenza del piano di
autocontrollo, la sua idoneitd e la puntuale attuazione. Nella propria autonomia
il Dipartimento potrd svolgere controlli specifici e se necessario analitici e fornire
indicazioni sul programma di autocontrollo.

2.2 Le linee degli inferventi di controllo riguardanc i seguenti aspetti meglioc descritti
nelf'allegato 1:

- Verifica degli atti amministrativi

- Verifica dellidoneita delle strutture dei locali e della congruita rispetto all'autorizzazione
concessa

- Verifica delle modalitd di sanificazione ambientale

- Verifica delle modalita di smaltimento dei rifiuti e reflui

- Verifica delle modalita di approvvigionamento dell'acqua potabile

- Verifica del personaie

- Verifica del ciclo produttivo

- Vendita in strutture fisse

- Verifica frasporto

2.3 I programmi di controllo della qualitd degli alimenti interessano anche la
commercializzazione degli alimenti nelle strutture mobili, per quanto propriamente attiene
ligiene degli alimenti.

2.4 Centro di controllo micologico pubblico ~ Ispettorato micologico

Con D.GR. n: 8392 del 28 ottobre 1994 sono stati istituiti presso alcune Aziende USL gl
Lspettorati micologici con il compito: di rilasciare certificazioni per il commercio di funghi
spontanei; di controlle in fase di commercializzazione; di servizio per l'utenza; nonché
promuovere iniziative d'informazione ed educazione sanitaria.

Al fine di uniformare la raccolta dei dati relativi allattivitd dellTspettorato in ambito
SIAN, é stata redatta una scheda (allegato 8) , nella quale vengono registrate le
intossicazioni - alimentari da funghi spontanei intervenute, lidoneitd e controllo alla
commercializzazione, nonché gli interventi di informazione ed educazione per l'autoconsumo.

3 Procedure di campionamento

3.1.TI DLvo 3 marzo 1993 n. 123 "Attuazione della direttiva 89/397/CE relativa al controllo -
ufficiale dei prodotti alimentari” che ha come fine la prevenzione dei rischi per la salute =~ )
pubblica, ha individuato gli interventi da adottare durante un controllo ufficiale: lispezione;  /
il prelievo dei campioni; lesame dei sistemi di verifica installati dallImpresa; i risultati: -
conclusivi. Nellambito del controllo ufficiale, che interessa tutti i passaggi che un alimenta
attraversa dalla sua origine fino alla distribuzione commerciale, l'art.4 del D.Lvo 123/93
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introduce alcune novitd relative allindicazione delle modalita di analisi microbiologiche su
particolari tipologie di alimenti quali quelli deteriorabili per i quali & previsto:

a) che negli accertamenti analitici, effettuati senza le garanzie del contraddittorio, rivolti ad
accertare la conformita dell'alimento, nel caso in cui questi diano esito sfavorevole,
Vinteressato viene rapidamente informato sul luogo, giorno ed ora in cui 'esame stesso verra
ripetuto,

b) labrogazione della revisione di analisi & sostituita da una sola andlisi irripetibile per la quale
sono previste garanzie di contraddittorio (art.223 DL. 27/1/1989 che contiene le norme di
attuazione del nuovo Codice di Procedura Penale).

I| Decreto 16 dicembre 1993 "Individuazione delle sostanze alimentari deteriorabili alle
quali si applica il regime dei controlli microbiologici ufficiale" individua come deteriorabili:

- latte

- derivati del latte (crema di latte, formaggi freschi spalmabili, formaggi freschi a pasta
filata, latticini freschi, formaggi molli senza crosta, formaggi molli con crosta a
stagionatura inferiore a 60 giorni, formaggi erborinati)

- carni fresche e preparazioni gastronomiche a base di carni fresche

- prodotti delia pesca freschi e preparazioni gastronomiche a base di prodotti della pesca

- prodotti d'uove freschi o pastorizzati e preparazioni di pasticceria e gastronomiche a base
di prodotti d'uove :

- prodotti ortofrutticeli refrigerati o non

- paste fresche con ripieno destinate ad essere vendute allo stato sfuso ai sensi dell'art. 16
comma 2 lettera "c" del D.Lvo 27 gennaio 1992 n.109

3.2. Le procedure per il campionamento in base alle diverse tipologie alimentari, sono descritte
nell'allegato 2 '

3.3. Gli accertamenti analitici di laboratorio su tutti i campioni prelevati dovranno essere
effettuati secondo i parametri indicati dalle tabelle 8 ¢ 9 del DPR. 14 luglio 1995 e
successivamente modificato con D.M. 8.0tFobre 1998

4 Frequenze raccomandate per l'ispezione e il campionamento

Per le ispezioni ed il campionamente si fara riferimento alle frequenze minime raccomandate di
ispezioni ed al numero dei campioni indicati dal D.P.R. 14.07.1995 (tabelle 1,2,3). -

Le Aziende U.SL. provvederanno a realizzare un numero di interventi mirati secondo le
tipologie produttive locdli e la densitd della presenza di attivita produttive, tenuto conto anche
dellincremento deila popolazione presente dovuto al movimento turistico oMreché delle
eventuali esigenze legate a situazioni di allerta o di particelarita non programmabili (allegati 3
e4). el

ay
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D) PROGRAMMI SPECTFICT

1) Ricerca di residui attivi di prodotti fitosanitari negli alimenti
In considerazione dei risultati favoreveli che hanno caratterizzato la ricerca effettuata negli
anni precedenti, si conferma , per if triennio , il programma  gid espresso per l'anno 1998

( lettera Circolare n. 1951 del 22 maggie 1998 ) per quanto riguarda la tipologia dei prodotti
da campionare, mentre si ritiene opportuno ridurre del 30% il numero dei campioni da
effettuare.

2) Per l'anno 1999 la Campagna riguarda i materiali destinati a venire a contatto con gli
alimenti

I 'servizi Igiene Alimenti e Nutrizione, provvederanno al prelievo di campioni sia alla
produzione dei materiali destinati a venire a contatto con gli alimenti che alla vendita del
prodotte commercializzato con falimento, al fine di accertare leventuale cessione dei
componenti dichiarati atla produzione.

1 campioni andranne inviati, previo accordo programmatico, ai Presidi Mulizonali di
Prevenzione della Regione Lazio, fatte salve le disponibilitd di ogni Presidio, che, nel caso,
penserd ad accordarsi con l'analego adeguatamente attrezzato allo scopo.

Le relazioni conclusive del programma dovranno essere inviate dai Dipartimenti delle
Aziende Sanitarie Locali con i relativi certificati di analisi e verbali di prelevamento
all'Assessorato Politiche per la Qualita della Vita, Settore 59) entro e non oltre it 30 dicembre.
1999.

Per I'anno 2000 la Campagna riguarda Fattivitd di monitoraggio della ristorazione su area
pubblica , mentre per l'anno 20001 la Campagna verterd sulla valutazione quali-quantitativa
sullattuazione dellHACCP in rapporto alla ristorazicone collettiva. Con successive indicazioni si
provvederad a definire le modalitda di svelgimento.

3) Programma di rilevamento della radioattivita negli alimenti

Nel Lazio, nelfambito del programma nazionale predisposto dal Centro di riferimento
Regionale per il controlle della radioattivitd di Tarquinia - Via Muzio Polidori , 27 viene eseguita
la sorveglianza sugli alimenti al fine di accertare Feventuale contaminazione da radionuclidi. Lo
scopo & di valutare la dose media di radiazioni assorbite dalla popclazione atiraverse
l'alimentazione.
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E)

F)

INFEZIONL E INTOSSICAZIONI ALTMENTARI

Per tutti i sospetti focolai epidemici di origine alimentare dovranno essere adottate

tempestivamente appropriate inchieste epidemiologiche svolgendo, quando opportuno, indagini
caso-controllo.

a}

b)

Scopo dell'inchiesta epidemiologica & accertare:

l'agente eziologico;

il veicolo e le modalita di trasmissione;

la fonte dell'epidemia intesa come luogo di produzione/preparazione dell'alimento;

i fattori di rischio.

La accertata Tossinfezione Alimentare, una volta notificata al SISP ove & stata poesta la
diagnosi , entro le 24 h dovwrd essere comunicata , via fax o telefonicamente al
Dipartimento di Prevenzione della Azienda Sanitaria Locale competente per territorio nella
quale ha avuto luogo il consumo dell'alimento (Azienda USL Fonte) che, in collaborazione con
le altre Aziende eventualmente interessate, svolgerd finchiesta epidemiologica ai sensi
dellart6 del D.Lvo 123/93.

Le indagini relative alle intossicazioni alimentari (allegato 9) ed agli avvelenamenti
fungini (allegato 10) o da prodotti del sottobosco, verranno espletate dal Dipartimento di
Prevenzione dell'Azienda Sanitaria Locale competente per territorio nel quale ha avuto luogo
il consumo e/o la commercializzazione dellalimento (Azienda USL Fonte).

Per ogni focolaio epidemico di origine alimentare liter procedurale dovrd essere il
seguente!

il STSP ove & stata posta la diagnosi trasmettera alfOsservatorio Epidemiologico Regionale |
per l'ulteriore invio al Ministero della Sanita , i modelli predisposti ;

il Dipartimento deila Azienda Fonte, invierd la relativa relazione sull'inchiesta
epidemiologica e su tutti gli atti espletati, all Assessorato Politiche per la Qualita della Vita
Settore 59 non oltre 30 giorni dall'inizio dell'inchiesta stessa. '

Per ogni intossicazione alimentare e per ogni avvelenamento fungino e da prodotti del
sottobosco, Azienda Sanitaria Locale fonte, trasmetterd all'Assessorato Politiche per la
Qualita della Vita , Settore 59 relazione dettagliata e conclusiva non oltre 30 giorni
dall'inizio dellinchiesta stessa. :

Pertanto, all'interno dei Dipartimenti di Prevenzione di ogni singola Azienda U.SL. viene
istituita un'Unita Operativa cosiddetta d'Allerta, per la quale deve essere previsto [Tstituto
deila Pronta Reperibilita

L'ATTIVITA' DI CONTROLLO E DI ASSISTENZA

- 1L1La normativa vigente (D.P.R. 14 luglio 1995 e D.Lvo 155/97) prevede che ad ogni livelio del

settore alimentare devono essere adottate procedurzﬁx
rischio e sul controlle dei punti eritici.

4trollo basate sull'analisi del

L3
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1.2 In relazione a questi nuovi obiettivi i Dipartimenti di Prevenzione delle Aziende Sanitarie
Locali, in accordo con le associazioni di categoria, assicurano alle categorie interessate,
attraverso apposite convenzioni , assistenza nella formazione del personale ai fini
dell'adozione e gestione da parte delle imprese alimentari dei sistemi di autocontrollo.
L'attivita di controllo deve infatti progressivamente tendere ad una prevalente funzione di
prevenzione cui pud pervenirsi anche attraverso un costante lavoro di formazione e
collaborazione tra operatori di sanitd pubblica e mondo della produzione.

1.3.La Regione si rende promotrice di interventi finalizzati alla tutela della qualitd dell'alimento
e quindi della salute pubblica, utilizzando le professionalita del personale dipendente del
Dipartimento di Prevenzione delle Aziende Sanitarie Locali.

&) TRASMISSIONE DATL ATTIVITA

Entro il 1 marzo di ogni anno, i Dipartimenti di Prevenzione delle Aziende USL., e
Presidi Multizonali di Prevenzione incaricati delle analisi degli alimenti. devono
trasmettere all' Assessorato Politiche per la Qualita della Vita - Settore 59 i dati di cui al
programma “ Rilevazione dei dati sul controllo ufficiale dei prodotti alimentari (Mod. A ) -
ATTIVITA ' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE TNFRAZIONI- e (Mod.B) ANALISI DEI
CAMPIONT"

Tale trasmissione deve avvenire, nel termine sopra indicato, sui modelli cartacei allegati |
al D.PR. 14 luglio 1995 e modificato con il D.M. 8/10/98, fino a quando non sard attivato un
sistema informatizzato di gestione delle attivitd oggetto del presente piano.

H} ATTIVITA' SVOLTA NELL'ANNO 1997

1) Rilevazione dati sulf'attivitd di vigilanza dei phodoﬁi alimentari - (VIG/1 e VIG/2 )

Ii rilevamento dei dati relativi all'attivitd di controlio ufficiale degli alimenti e delle bevande , &
avvenuto in ottemperanza a quanto disposto dalfart. 8 del D.P.R. del 14.7.1995.
I competenti Servizi dei Dipartimento di Prevenzione delle Aziende U.S.L. Laziali, hanno

trasmesso al Settore 59 dell'Assessorato Politiche per la Qualitd della Vita , i dati riferiti all'anno
1997 e specificati nelle schede VIG/1 e VIG/2. .

Stampa Regione Lazig

N
[T —




MOD. GR5/D

" REGIONE LAZIO 1301 vag 0, 43

GIUNTA REGIONALE segue: DELIBERAZIONE n. del _~ 1 G111, 1999

Il Settore 59 dell' Assessorato Politiche per la Qualita della Vita, ha provveduto ad aggregare i
dati delle singole schede e a trasmetterli al Ministero della Sanita - Dipartimento Alimenti e
Nutrizione , entro il 31.5.1998.

T Modelli di rilevazione ministeriale sono cosi distinti:
- VIG/1, modello di rilevazione dati sull'attivita di vigilanza dei SIAN - Controlli e
provvedimenti adottati;
- VI&/2, modello di rilevazione dati sullattivita di vigilanza dei STAN - Infrazioni
Riscontrate. '
Negli allegati (5 e 6), sono riportati i Modelli sopraindicati riassunti dei dati regionali riferiti
all'anno 1997.

2) Programma annuale dei controlli ufficiali per la verifica dei residui di sostanze attive dei
fitosanitari nei prodotti di origine vegetale destinati all'alimentazione

L'allegato (7) , rappresenta il numero dei campioni suddiviso per tipologia di matrice pervenuto
dai Laboratori Tossicologici dei Presidi Miltizonali di Prevenzione delle Aziende U.S.L. di Roma , Viterbo
e Rieti , incaricati a questo tipo di controllo.

Nell'anno 1997 i campioni prelevati ed analizzati sone risultati regolamentari.

Si ricorda che in presenza di campioni risultati non regolamentari, i laboratori incaricati che
verificano la presenza di residui di prodotti fitesanitari in quantitd superiori ai limiti di legge, oltre a
mettere in atto le procedure previste dalla vigente normativa, debbono inviare comunicazione via Fax
all'Assessorato Politiche per la Qualitd della Vita Settore 59, trasmettendo oltre alle risultanze
analitiche, una copia del verbale di prelevamento.

Entro il 28 febbraio 1998, i laboratori incaricati, hanno inviato all'Assessorato Politiche per la
Qualita della Vita Settore 59, un riepilogo dell'attivitd svolta nellanno 1997, i cui dati sono stati
successivamente elaborati dal Settore 59 dell'Assessorato P.Q.V.

3) Interventi richiesti relativi a comunicazioni di irregolarita riscontrate su prodotti
alimentari

Nel corso deil'anno 1997, a seguito di segnalazioni di irregolarita riscontrate in diversi prodotti
alimentari e in materiali con cui gli stessi vengono a contatto, I'Assessorato Politiche per la Qualitd
della Vita Settore 59, ha richiesto ai Servizi dei Dipartimenti di Prevenzione delle Aziende USL,
ulteriori controlli e campionature mirati alla ricerca delle irregolarita segnalate dai vari Organismi
preposti, fra’ questi , la ricerca di spore botuliniche in funghi , olive nere e tonno sott'olio per
sospetti casi di botulismo; di metalli pesanti in prodotti ayurvedici ; di piombo in prodetti di ceramica
che vengono a contatto con gli alimenti ; di parassiti in alimenti quali pasta, fichi secchi, farina ecc.; di
aflatossine in arachidi, pistacchi ecc. : /

Seguono le tabelle, le schede ed i modelli citati nel testo.

/]

. v
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Tabella  J

FREQUENZE MINIME RACCOMANDATE (a) DI ISPEZIONE
A STABILIMENTI DI PRODUZIONE E CONFEZIONAMENTO
DI DIVERSE TIPOLOGIE DI PRODOTTI ALIMENTARI

TIFO DI ATTIVITA' FREQUENZE MINIME

" PRODUZICONE E CONFEZIONAMENTC INDUSTRIALE (b) DI:
crodetti destinati ad un'alimentazione particolare, prodotti
deila pasticceria fresca, prodetti d'uovo, semiconserve, CGNIE 6 MESI
paste alimentari.

T STABILIMENT!I PER CATERING.

T PRODUZIONE E CONFEZIONAMENTO INDUSTRIALE (b) DI
bevande analcoliche, sfarinati, pane e prodotti da forno, OGNI 9 MESI
clio d'oiiva, altri grassi vegetali, vini, birra, conserve, zuccherg, :
cacao e caramelle, (c) budini e creme, alimenti surgelati.

" PRODUZIONE E CONFEZIONAMENTO INDUSTRIALE (b) Di:
olio di semi, caffé, the, spezie

" PROCUZIONE E CONFEZIONAMENTQ DEI
preparali fitosanitari ' OGNI 12 MES!

* PRCDUZIONE DiI:
additivi, aromi, coadiuvanti tecnolegici e materiali e oggetti
destinati a venire a contatto con gli alimenti :

* CONFEZIONAMENTO DI additivi e aromi OGNI 18 MESI

" PRODUZIONE E CONFEZIONAMENTC ARTIGIANALE
DELLE DIVERSE TIPOLOGIE DI PRODOTTI ALIMENTARI OGNI 9 MESI

RIENTRANTI NEL CAMPO DI APPLICAZIONE DEL PRE-
SENTE FROVVEDIMENTO

(a) Le frequenze minime raccomandate sono da verificarsi sulla base delle attivita di
ispezicne relative ad un periodo di tre anni.

(b) Per produzione industriale si intende I'attivita che occupa pit: di 15 addetti.

() Include altri predotti di confettena.
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Tabella %,

-FREQUENZE MINIME RACCOMANDATE (a) DI ISPEZIONE
A ESERCIZ] DI SOMMINISTRAZIONE

ESERCIZIO DI SOMMINISTRAZIONE FREQUENZE MINIME

*ISTITUTI Di RICOVERO E ASSISTENZA A LUNGA DEGENZA,
COLLEGI, ISTITUTI DI ASSISTENZA PER L'INFANZIA OGNI 6 MESI

*MENSE SCOLASTICHE, OSPEDALIERE E MENSE DI
SOLIBARIETA’ OGNI § MES!

* ALBERGHI, RISTORANTI, SNACK-BAR, MENSE AZIENDALJ
TRATTORIE, ROSTICCERIE, PIZZERIE, BIRRERIE, ENOTE- OGN 12 MES
CHE ED ALTRI ESERCIZ] SIMILARI

T AMBULANTI, ESERCIZI STAGIONAL! ED ALTRI ESERCIZI QOGNI 12 MESI

{a) Le frequenze minime raccomandate sono da verificarsi sulla base delle attivita
ispettive relative ad un periodo di tre anni.

Tabella 3

FREQUENZE MINIME RACCOMANDATE {(a) DI ISPEZIONE
A ESERCIZI DI COMMERCIALIZZAZIONE

ESERCIZIC DI COMMERCIALIZZAZIONE FREQUENZE MINIME

* MERCATI GENERALLI
* SUPERMERCATI, IPERMERCATI, SUPERETTE; - OGNI 8 MES]

" DEPOSITI ALLINGROSSO

* ESERCIZ] Di VENDITA AL DETTAGIIO OGNI 12 MESI

* ESERCIZ] STAGIONALI E AMBULANTI OGHNI 12 MESI
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ALLEGATO |

JERIFICA DEGLI ATTI AMMINISTRATIVI

VERIFICA DELLE MODALITA DI SANIFICAZIONE AMBIENTALE

01 Velilied delle aticatd aulonzzate e comuenicazione di eventuall

7atsadionl

) Venbea detle siitturs autenZzate e camunicaziung i evenlual
caftaiont

v velifive della ragone sociale e detle eventual yanaziun

1) Mynlice detla presenzd 1 programing di auloconliollo ef pre-
senca duconitall i censulenza esterna pes i muhiloraggis della

venhca J eventuol auloiizeazionl aho s¢aco io sinallimento
Ul oin ditle anloanzzale € document relati
. Vel ueliven e G conlralti per 1o smattnento det tesidul

ﬂ 9 1 aulon22ate e ducwmenti relatvi
17 ) Yenlhica detle s, aitenze den harett di idoenita sanitana

yer quanto attisne ai punti 4-2.3-5 sarebbe opporlunc
Lhe al gestore fosse datain custodia dali"Azienda USL

1) Ventia di eventual contiatt con ditle speciahrzate

27 Venhca del humero e del perscnale che viene dedicato a ale atlvitd

k a defa presanza di programemi g di slandaids drefliclenda u s
4) Verlica della presenza di programim « uh star ez O nsallato
51 Vantfua della requenza ¢ Jet termpt di vsecuziane telle wane oflasom Jdi sq
t & straodinane

5) Venhca det tempr ad mplantt fermi deslinau alle opuradivil i
1) Vernhica delle caratterisiche dellz altrezzature iingiegiie
En_____..m della necessdd di ub nlotea loydle et T b castons {lorale Lvaggn o sdmhias

VERIFICADELLE MOGALITA DI SMALTIMENTO DEI RICITTE RECT U

e turhitnigue hlonee

1) Venlica delle presenze di slrulure v locall separal dalle Ity di laveral
atla raccolta, sloceaggio e Uatlamenio der nft, fessdut o redlit
2y Venhca delle caraltenstiche e Sellidoneits dei contermton destinal alla raceoha det ity o Tesniut

3) Venifica della requenza della raccolta e smalimento-da parle 3 dille speclalezale

7...03; delle planimeliie e relazieni lecnicha.

VERIFICA DELLIDONEITA' DELLE STRUTTURE

DEILOCALI E DELLA CONGRUITA' RISPETTO

ALLAUTORIZZAZIONE CONCESSA

1} Venfica der local (paviment, pareti, sofhity, fineslre, porte)
2) venhca deglimpianll {aspiiazione e ficambio d'ana elo condizic-
naimento, ¢ scanco deile acgue di lavaggl e di lavorazione, inlta-

strutiure aeree)
3y Venfica den sislemi th prolezione dagh nsetli e dai roditon

1) Venhca delle nee i produzione cosl come aulonzzale

VERIFICA DELLE MODALITA' DI APFOVVIGIONAMENTO DELL'ACQUA
POTABILE

1) Veriica detie modalta di approvvigionamento (da acnuedolio pubbhco v da fonle aulononia}
2 Verthea della gongruita defla dichiarazione su ipo di approvvigionamento autanomo delia
qualila delle acque .
7) venfica della presenza di impiant! ¢h tratiamento dete acque e della oro gestione

ca delle caratieristiche chimiche & microbiclogiche del ghiacuo usale nelle lavorazionl
a detie carattensniche chirmiche del vapore ulilizzato nelle lavoraziont

61 Varhca della separatezza degh implantt delle acque non potabii {per usi lecnologict) dar restami
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VERIFICA DEL CICLO PRODUTTIVO

VERIFICA DEL PERSONALE

1) Veeifica delle procadwe di avlocontrolo ove presenh

2) Esame del sisuliat del'auioconyollo.

J) Eventuale efleftuadiona t campionamenh di venfica su mate.
ne poms, prodolt intermed:, pradott findi

4) Vaifica dalfetficacia dei sisler di radamentc o dei sistemni
ché comungue assICurano una maggor conservabiild del pre-
datto

5) Varifica per i prodolli confezionati ermeticamenla della ml4gri-
ta delda confezioni madianis Controlie campionario

) Controlla dele matene pnme, addihs, colorant, dulcerant,
i enlata,

1) Controllo dei document di accompaghamanto efo comuniqus
delia provenienza dai regolamenlari canali d approvwigiona-
triente delfle merct

H) Venfica della conformitd delle confezion ed inbaflaggr delle
alche prime

4 Cuntrollo dede dalla g conservaznions in relazione alla na
turd dulle snaletie prne M cormpresa la salvaguardia dalla con-
tatwnazivne fuica, clurat a & biotogica.

10) Lavorazione defle rvalunig prms, indviduazeone delle tiate-
ne pMe, FWviduazione dr _J: separale che devong assicina.

te la separarions hndivhale delle altwild che possona campot-

Late tschy o Contanind2iene

11) Venfica delle s1a10 ence 8 ¢ manutenzione delle inge di
Lavisl 2100 .
12 Venfea dells onsislenza delle produzion in relazione afia
Lotendiahla Jdefke siruitiore locah imprant

1Y) Venfica degh efell della sanihcazione nlema alle produsion
&d appurecchalure a ne i

143 Venficg del S llu utileze degh addhv mpregan

15 Venfiva et cosdarinla @ dello stala igizinco & dimanulen-
Sane (el contennun ed stensb

toy ediatuazione denlensa ¢ temperaluee di gllesa del sentila-
oarall

V1) spe2iane vistra del prudotio firsto

16 Venil,a delly cordormita degh imballagg e confezione der
prrudult i .
1y Venfics delle modalina t cotietla conservazione In relagone
ally Caraleasnche el prodetio hnlo m compresa la saivaguar-
i3 tala conlamisazione Clvinka, micrebrotogica ¢ bislogrea
20) Vertica deta presanza ® ded canetlo funzionamento del di-
wposivt Ui fegistrazione deba temperatura

21) Venhica della presensa della eventuale bollatura sannana
) Gontrolio delta enchettatura & presenjpzione comeneiciale
73) Venfica del nspetto der lempr di conservazione del prodolto

1} Verfica delia precanza & scadenzian per i kbretti sandan o
della metodica del nonovo in blocco

2) Vetifica dalfidanartd dell'abughamanto ¢ degh eventual d-
sposiv da vhizzars in laveraziani a nsctug

3) verrfica delle slats < saluta & delligiens parsanale.

4) Venfica defla partecipazions ad sventual corst di fermazione,

della hpologra & penodicitd degh stess

VENDITA IN STRUTTURE FISSE

1) Varfica tegh slessi parameti che per la consarvazione del
prodotio g
2) Venlica defia presenza th mezz diprolezione idoner dayh a

genll th confurmnazions £ Jai consurnalon

VERIFICA TRASPORTO

1} Venfica tela donerta del veicole e delle avenlual relative
aA0N22 Azion

3y Verfica del canetto mantemmento Jella catena della lempe-
ratura compresa Tellicrenza der sislernn di regisitazione della
SlcaSa Ove greses

3) Venfica del Corretlo utlzzo def mezzo i rasporio

4) Vermea delie atirezzaturs e de sistenn i sandcagone ubhs
zal
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ALLEGATO 2

CAMPIONAMENTI DI ALIMENT] DETERIORARILI: PROCEDURE

Si prelevano 4 aliquate di cui una deve essere lasciala al propnetana/delentore, tre vanno al Laboratonio
(una per la preanalisi, !a secanda per I'eventuale ripetizione, |a terza a disposizione dellAulorita Giudizia-
ria). Nan & pid prevista I'aliquota per il produltore quando it campicnamento & effeltuato alla distribuzione.,
Seconda le procedure previste dalla norma in questione, se l'esame evidenzia parametri nan ¢onfarmi,
€ss0 & ripetuto, limitatamente ai parametri non conformi previe awiso allinteressato. o questi casi non é
pit prevista quindi I'analist di revisione pressa Istituto Superiare di Sanita.

Se Falimente campionalo & altamente deteriorabile il Laberatoric pud procedere ad una sota analisi non
ripetibile, previo avviso allinteressalo, ai sensi dell'art. 223 delie norme di applicazione det CPP possibil-
menle scriflto e femalo a parte, '

CAMPIONAMENTO DI ALIMENTI NON DETERIORABILI ;| PROCEDURE

Devono essere prelevate 4 aliquote di cui 1 per il delentare e 3 per If Laboralorio {deslinate rispellivamenle
all'anatisi di prima istanza, alla revisione, a disposizione dellAutarita Giudiziaria). oppure 5 (Faliquota ag-
giuntiva & destinata al produitare se diverso dal detenlare). .

In caso di non cenformita allanalisi di prima islanza & prevista, a richiesta dellinteressalo, Ianalisi di revt-

sione presso MNSS.

CAMPIONAMENTO IN CASO DI DUEBIO SULLA DETERIORABILITA’

Si effettua un'aliquola aggiuntiva da destinarsi allaccertamento della deleriorabilila da parte del Laborato-
rio (5 aliquote).Le differenti procedure da adoltare in caso di accertamenti micrabialegici su atimenti deteria-
rabilf, impediscono di fatto che sullo slesso campione possano essere richiesle anche determinazioni <i ti-
Po chimico: in questi casi it campione dovra essere dappio e pralevato secondo fe rispeltive norme di rife-
rimento. : ’

Per una corrella applicazione della norma e per un comportamento omogeneo, si suggeriscona alcune
procedure per gli crgani tenuti al contrallo ufficiale;

a} le aliquote del campione devono essere crientativamente non inferiori a 200 gramimi;

b} se sana richieste anche analisi chimiche & necessario procedera a 2 campionamenti di cui unc per l'esa-
me chimico secendo 1a procedura normale e 'altro per 'asame microbiologico secando la procedura pre-
visla dal D.Lgs. 123/93

<} ai contraili ordinari, eseguili in assenza di ipotesi di reato, nen si applicano le garanzie previste dal Codi-
ce di Precedura Penale, previste comunque quanda alt'esame di laborataria # campione non risulla rdgo-
lamentare Y .

d} i campioni devono essere recapitati in laboratario in borse frigorifera o conlenitor isatermici in grado di
assicurare il mantenimento delle temperature di conservazione: questa madalita di invia va annolata sui
verbale di prelieve dei campioni. ’

e} per i prelievi destinali alla ricerca di micolossine, occorre concordare con il labaratorio le medalita di
prelfievo -

) chieders in ogrii caso, quando non dichiarata in etichetta, la validits det prodotto campionato e riportadla
sul verbale di prefievo '

g) concardare con i laboratario i tempi per I'esecuzione delle analisi non ripetibili ai sensi dell’art. 223, nor-
me di attuazione di Procedura Penale '

h} per il prelievo dei campioni destinali all'analisi chimica valgeno le norme fissate dallart. & ed allegali del
CPR 327/80

i} per la ricerca dei residui dei prodotli filosanitari, in base al .M. 20.12.80, |e aliquote da prelevare sono 4,
caso di predotli confezionati, non prelevali presso i produttare. Ogrnii aliquota di ortofrulticoli deve avere il
peso minimo di 1 Kg. e deve consistere di almeno 10 singoli frutti o orlaggi. Se it loro peso supera i 5 Kg.
laliquota pud consistere di soli 5 esemplari.

Se la partita da campionare & grande il campionamento dovra avvenire in punti diversi: cosi se & inferiore a

50 Kg. | campioni saranno presi in 3 punti, se & fra 50 e 500 Kg. in 5 punti, se ¢ superiore a 500 Kg. in 10 punti.'}

Tuttl i campioni si riuniscano in ua campione globale che viene poi suddiviso nelle 4 o 5 aliquete ricordale.

Se quesio campione glabale & rppa grande le 4 aliquele si possono oltenere con il metodo random.
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DELIBERAZIONE n.

segue

FASE DELLA PRODUZIONE E DEL CONFEZIONAMENTY

Relatvamente al controlle ufficiale degh siabiliment ds

|__*}7 prodotu slimenian_§

Par i prodatt: i cur alla letiera a) Il controlio ufficiala
& disCiphnaio ga natme seltonah specifiche {lab 1)

b} Gle alir procott alimantar, inciusi quelli dest-
nali ad una alimentazians paricolate, nonché
gl addstivl, gli aroml, |'coadluvant tecnolagici.

ALLEGATO 3

1ane con gli ahimanti.

c) i malerali o gli oggeltti destinali 4 venlra 2 con- 1—

nonche, N Quanio appuicatyh, dalla norme di cut a+
Digs Jmare 1893 n 123

| __Frogusnze minime__]

La peroticila munima raccomandala della

visde Ispattve per gh Stabdtnmam: di produ-

2i0ne & condezianamenio & quella ingicata
dal'sllegata tab 2

Per i progolt di can alle letiere b) & C) [atuvils tspetiva negh slat-
hmanl: di produzicne & conlezionamento & aspleiala s&congo
calen di cui al'ant 2 camma 1 dei 0 Lgs $123/93 ed & direta in
parbcolare. a venficare cne [une te oparazion i preparanone,
maniholazione, raslgimazons & MovIMentaz:one, Mouso i lia.
SPOND O Prodotl siane effelluate correflamente e ned nspetio
o# fischi & oglla individuazione dei Punu crtc ida spphcarsi n

alluanpne delle NorMatve COMuNILEng]
L'spezions. in quesk cas,, oeve &ssere Negiala dalle opera-
ZioN o Cut @ Comma 2 dedlard 2 del D Lgs 123/9)

Numaro ¢amploni

Per i campioni da esegurrs nagh siabliment
i produzione e conlenonamento non & pra-
VISIO LN NUMEera MINIMe Ma le Azinde USL
dovranng nspetlare il crteno gensrale i o-
nenlamenie, secondo cu (D PR 14 07 95
nel corso dallispezions it numasn e cam-
plon da pretevare. par gh accenaments ana-
ey d laborsiono, geve cornspondere al vo-
jume, alla complassita ed alla vuinerabdiia
sqienica della produzione, nonché ad even-
tualt pecubian necassitd emergent nel corse
delispezione

Dovra essese preigvald un numara minimo
¢ campioni che 8 rapponabie al numerg

oelle ispanion andicato nella tab 2, ferma
feslando la valulazone da pane dr ogm A-
nenda USL, delis siiuanon piodutive o lat-

(0 esistenh net terntono
Le Aznende USL devano, olre a garanbra
e frequenze delie 1Ispezion. 1 modaiig del-
e slesse nonché r campion relalv, pravve-
dere a realizzars nelfamiito der controth al-
1a produzione &9 al confezionamenio, un nu-
metg di campianamant aggunlivi mrab alla
1paiogia def terniona alla gensta o presen-
za O athvatd produtive teAulo Conto anche
dell'incremento oslia popolazions presente
gavule al mowimanie unshco come mdicalo
nel'allegalo B

o1z suorday edlueg
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ALLEGATO Iy

FASE DELLA SOMMINISTRAZIONE E DELLA COMMERCIALIZZAZIONE

In queste fasi

[__ Somministrazione |

[ Frequenze minime |

pezione deve essere conforme, cltre che a

ncm:_onﬁmc_ﬂoam_fm:.Nno:,_amuqﬁcﬁrX.oum_mmo Lgs. 123/
alle seguenli procedure gia indicate dal D.P.R. 14.07.95 afll. 5 e 6. .

La penodicita mimma raccomandala delie 1spezsoni per gh esercizi
d somministiazione (nstorazione pubblica - ristorazione coliettiva) é
quella indicata dalla tabella 3.

| Commercializzazione ]

[ Fregquenze minime ]

[

umero dei campioni
H - -

|

La penodicitd mirima raccomandala geile Ispeion: per gl eserciz

dr commercializzazione {disttibuzione allingrosso - disitibuzione at

deitaglho) & quella indicata dalla 1lab 4. E’ opportune che le 1spezio-
ni siano orienlate principalmenta verso la grande gistribuziona.

Per 1 campioni da prelevare presso gl esercizi di somministrazione

I nUM&re minima che ciascuna Azienda USL dovra garantire anpuai-
menie e quellc di cur alfallegalo B e relative schede ¥ numers de-
nva da quanito cisposlo dalf'an. 5 del citalo DPR 14.07 85 e pertanto
rapprasenia il telle rminimo  Le Aziende USL dovranno effetivare ulte-
nak campronamenlin rapporto alla densia di esercizi, alle pantico-
lari condhzion: iocali - tenuto conlo anche dellincremento della popo-
lazione presenle dovule al movimento turistico indicato ne allegalo

18 attuando piani mirati locali che dovranno essere comunicati alla

Giunta Reg.le Dipartimento det Diritto alla Salute & delie Politiche ds
Solidanela. it campionamenlo dovrd essere dirello, in particoiare, a
controllare la corretta manipolazione e la conservazione dei prodotir
In considerazione delle seguanti priorita.

a) piatti preparati a distanza di tempo rispetto al consumo;

b} piatti che richiedono manipolazione dopo la cottura

(roast beef, bolliti ecc.);

€} piatti che richiedono 'aggiunta di satse o altri compo-
nenti facilmente deteriorablli, ad esempio insalate di vario
tipo, carni con salse, piatti a base d'uove.

[

[_Numero dei campioni |

[

Per i campioni da effelluars: presso gt esercizi di commeraializzazio-
ne, il numere minimo che ciascuna Alrenda USL dovea garantire
annualmente, & quelio dicur sl shegatc 6 neplogative distinto e
guindi iniestalo a Gascuna Accnda UL da cu st evneons | Cain-
piont distinti per prodolto almztlaie n nferniiente 8 quanty tispaslo
dallart. 6 detDP R 14 07 &5 Tale nutnero ranpresenta |l tatto nunmo
da inlegrare, da parte delle Amiende LSL altraversc uliensn camgno-
nameantiin relazione alla densita dy eseraz, alle particolan condizio-
nilocal e con lattuazione di plani locat mirat dei (uair dovia essare
dala comunicazione al Dparimento Reqionale del Dunto alla Salute
e delle poltiche di Solidaneta

Il prelievo dei campiont dovia essere effetiuzlo prefeibiimenle pres-
s0 la grande distribuzione Il camprone deve essere finalzzate alla
verfica: '

a) della modalita di conservazione deglr aliment anche du-

rante il loro traspono;

b} della evenluale contammazione degh aliment vendul

sfusi :

pize augtday edwmg
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VIG 1

MODELLO DI RILEVAZIONE DATI SULL'ATTIVITA® DI VIGILANZA DI PRODOTTI ALIMENTARI CONTROLLI E PROVVEDIMENTI ADOTTATI

ANNO 1997
NUMERQ UNITAS .
. . PROVVEDIMENT] ADOTTATI
CLASSE NUMERO CONTROLLATE conTrOLL | NUMERO DI NUMERO
i Di muuﬂ.mj.r. ATl OPERAZIONI DI e
ATTIVITA UNITAT | NON : EFFETTUATE | SOSPTEMP. | REVOCA L | SEQUESTRI Lo
) REGOLARI AUTCRIZZAZ. AUTORIZZ. Al - '
.|
o) |PrRODUZIONE
FRIMARIA 23349 699 40 827 2371 14 1 30 |
04 | TRASFORMAZIONE
5321 2300 198 3157 8974 42 3 702 13
05 DISTRIBUZIONE
ALL INGROSSO 3707 1306 112 1855 7254 77 2 139 14
0 | DISTRIBUZIONE ’
AL DETTAGLIO 26815 11210 833 13562 31210 182 3 900 a6
07 | RISTORAZIONE
23768 10884 2177 13648 38427 485 20 2232 30
11 | TRASPORT?
2545 3129 32 3190 2 4

¢ize 2ueifay edwelg
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REGIONE LAZIO

GIUNTA REGIONALE

ALL.6 VIG2
MODELLO DI Eﬁm<>NHOZH DATI SULL’ATTIVITA® DI VIGILANZA DIPRODOTTI ALIMENTARI uZm,ENhOZ— RISCONTRATE
ANNOQ 1997
. , . INFRAZIONI NELLE MERCI CAMPIONI PRELEVATI
nrwwmm INFRAZIONI Df _v_m.mmmwo_wwrg INFRAZIONI ALLA
ATTIVT - IGIENE GENERALE PERAONALE DOCUMENTAZIONE | poroper o COMPOSIZIONE CARATFER] OTALE DICUT NON
PRESENTAZIONE MACROSCOPICI AL | REGOLAMENT.
01 | PRODUZIONE
FRIMARIA 37 10 12 4 243 6
04 | TRASFORMAZIONE
725 43 L 154 15 39 Q09 5
03 | DISTRIBUZIONE
133 30 13 5 1 1082 11
06 | DISTRIBUZIONE AL
DETTAGLIO 1295 84 201 18 48 2077 10
07 [RISTORAZIONE
2736 187 516 4 101 1627 32
11 | TRASPORTI 20 2 10

o1zer] suoidoy edwelg
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ALL.7

N. CAMPIONI ANALIZZATI DAI SETTOR! TOSSICOLOGIC!I NELL'ANNO 1997

MATRICE ALIMENTARE |PMP TOSSICOLOGICO |N. CAMPIONI
CEREALI RM-VT-RI 27

ORTEGGI RM-VT-RI 483

FRUTTA RM-VT-RI 486

VINQO RM-VT-RI . |61

OLIO ' RM-VT-RI 17

TOTALE 1074

Stampa Regione Lazig
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REGIONE LAZIO
Assessorato Politiche per la qualita deila vita
Settore 59

Azienda usl di annualita 1998
Dipartimento di prevenzione

RIEPILOGO ATTIVITA’ DELL ISPETTORATO MICOLOGICO IN AMBITO SIAN

- INTOSSICAZIONI ALIMENTARTI DA FUNGH! EPIGE[ SPONTANEI -
N° EPISODI ( O DENUNCIATI O DI CUl SIE' VENUTO A CONOSCENZA)

N° INCHIESTE EPIDEMIOLOGICHE
DI CUI - IN STRUTTURA OSPEDALIERA
PRESSO DIMORA

N INTOSSICATI

A SEGUITO DI RACCOLTA PERSONALE

DI ACQUISTO

DI CONSUMAZIONE IN ESERCIZ]
CON SINDROME

DI ALLARME -

ACRQ RESINOIDE

FALLOIDINICA

ALLERGICA

ALTRO

]

- CONTROLLO ALLA COMMERCIALIZZAZIONE -
N° INTERVENTI EFFETTUATI

QUANTITA’ DI FUNGHI CERTIFICATE (Kg)
N° JNTERVENT! DI SEQUESTRO
QUANTITA’ DI FUNGHI SEQUESTRATI . (Kg)

- INFORMAZIONE ED EDUCAZIONE PER L'AUTOCONSUMO -
N° INTERVENT! DI RICONGSCIMENTCO EFFETTUATI
QUANTITA" FUNGHI RICONOSCIUTI (Kg) :

N° CORSI DIVULGATIVIE MANIFESTAZIONI PROMOSSE

- IDONEITA’ ALLA COMMERCIALIZZAZIONE -
N° DOMANDE RICEVUTE PER ESAME COLLOQUIO
N° ESAME -COLLOQUIO EFFETTUATI

|l

IL PERSONALE DEL CENTRQ USUFRUISCE DELL’ISTITUTO Sl NO

DELLA PRONTA REPERIBILITA™ ?
RESPONSABILE DELLIPETTORATO *

* NEL CASO NON SIA STATO ANCORA ATTIVATO L'ISPETTORAT@. IL MODELLO
VA FIRMATO DAL RESPONSABILE DEL SIAN

fe. 8
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Stampa Regione Lazio

ALt q
REGIONE LAZIO
Azienda USL
Dipanimento di prevenzione

SIAN

QUESTIONARIO PER CASI DI TOSSINFEZIONE ALIMENTARE

0.1 - segnalazione pervenuta di: data orn

0.2 - dati personali dell'intossicato:

cognrome

nome

nalo a il

indirizzo

tefclono

professione

(.3 - occasione ¢ luogo dell’evento:

(.31 - nuniero delle persone partecipanii al pasio*:

.32 -data ¢ on el pasto consummito:

0.4 - menu servilo:

0.41 - lista di alitnenti ¢ bevande consumati:

*Legenda: in caso di cpisodio collettive completare I schedit con I'clenco nominativo dei partecipanti al pasio
suddiviso fra colpiti ¢ non colpiti od slimenti it comunc,

Val -
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0.5 - dita ¢ ot inizio sintomatolopia:

(1.51 - sintomalologia:

nausen O
’ l

vomito 0
dofori addominali [J
diarrea O

sintomi neurologici [
lebbre a gradi

alln sintomi

0.6 - pome e indirlzzo del medico consullato:

0.61- nome ¢ indirizzo del primo pronio soccorso:

0.7 - alimento sospetio:

0.71 - ingredicnti usali:

0.72 - indirizzo d’acquisto (lropo ¢ focaliti):

0.8 — diagnosi eziologica ipolizzala:

L MEDICO

o
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REGIONE LAZIO

Avicnda USL
Dipartimento di prevenzione
Ispettorato micologice/ SIAN

SCHEDA D1 INDAGINE MICOLOGICA

*  schedan,

data
ora

0.1 - indagine csepyita presso:

(0.2 - dali personali dell"inlossicaty:

cognomece

nome

nato a . il

indirizzo

0.3 - provenicnzn dei funphi sclvalic

0.3 O puccoltirdonati da:
) paziente

O familiare

O alire

0 indirizzo

(4311 i funghi song stati donati a terzi? g s 0o "
0.312- dati della mecolta:

dala raccolia luogo

quantitativo piu’ specie 71 s O o

stalo del fungo alla raccolta

modalita di trasporlo
“specie dichiarale (anche dialctiale)

sopralinogo [ si I no carpofori rinvenulti
' vegelazione

Tonti di insalubrita

Stampa Regione Lazig
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0.32- [ Acquisiaii presso

0.31- O Consumati presso

0.4- modalita di preparazione

[ funghi lreschi

[ cougelati/surgelati
[ solt’oliv/aceto/salamoia
[} essiceati

O produzione propria

dal

[ acquistati presse

O tempi ¢ modalitd di conservazione prima dell’uso in cucina

0.5- trattamenti effettuati;

O

pulizia gencrale

coltura con

chint. Gambi

O asport. Culicola

o funghi interd

[J solo una specie
‘0 misto con

O air ingredicnti

0.6- _modalitd di consume:

data e ora del pasto

quanditi

consumio bevande alcoliche

prebollitura [Jsi Ono tenpo scarto acquat bollitura O si- O no
‘ per minwti a_____ .. _°C
Dsminuz.mli 0 cappelli sepamti
[J modesta 3 nenmaic [ abbondante
o si SO
o vino o super alcolici a birma
0 si U no

consumo altri dlimenti

tipologia

Stampa Regione Lazie
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0. 7- sintonuslologia:

insorgenza primi sinlomi: data ora

sintomi

durata e inlcnsita della sintomatologia

aumero delle persone che presero parte al pasto

] no

manifestazioni amloghe in altri commensali O s

Stampa Regione Lazig
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0.7 bis Descrizione dei sintomi riferita ad ogni singolo intogsicate:

Cognome
Nonie
Naw a

Indirizzo

Alimenti ¢ bevande ingerile

[nsorgenza pritd sintomi: data om

Sintont Lamentati:

Stampa Regione Lazio
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DIAGNOSI MICOLOGICA
0.8- 0O Campione non dispenibile
0.9+ Campione disponibile:
7 freschi . [Jconscrvali: [ cotii

O cong.
O Olie
O Acclo \

O Salnwia

pjcarpelori interi o ] pezzi di carpoloro

- 0.91- Risconiri dirclti sul materiale esaminato:

[} residut di pulizia

0,93- riscontri dirctti:

rinvenimenti all*atlo del sopralluoge

riconoscimento iconografico

descrizione verbale dei fumghi:

colore ’ adore
SUpore dimensioni
caratteri

0.93- diagnesi macrochimica:

test di Meixener [ positive [ tegativo
test di Poder 0 Moser (3 positivo 3 negativa
3 J *7}-;?‘/’
g rd
2
B
] 5
g
B
E
1]

e

1aseEesnec " CoERINENTE

W SEARETARIOY OFL LA GINTA
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0.94- ricerca microsgopica delle sporc in:

3 vomito esilo; [ posilivo 0 negalivo

[J aspinlo gasirico csito: []J positivo . [ negativo
a leci esito; [ positivo O ncgative

individuazione delia spora fungtna:

IL MICOLOGO

Stampa Regione Lazio
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