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ARLDIZY 23/.0/2011  NELLA SEDE LA REGIONE  TAZIC, VIR CRISTOFSRO
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' égr Oggetta: Piano regionale integrato det controlli 2011-2014 sulla sicurezza alimantare, Approvazione
// del Piano di campionamento e monitoraggio degli alimenti di origine vegetale e dzile bevande.

LA GIUNTA REGIONALE

SU PROPOSTA del Presidente della Regione Lazio;

VISTA la Costituzione deila Repubblica italiana;
VISTO lo Statuto della Regione Lazio approvato con legge regionale 11 novembre 2004, n. 1;

VISTA la Legge Regionale 18 febbraio 2002, n. 6 e successive modifiche recante “Disciplina de!
sistema organizzativo della Giunta e del Consiglic e disposizioni relative alla dirigenza ed al
personate regionale”;

VISTO il Regolamento regionale 6 settembre 2002, n. | recante: “Regolamenta di organizzazione
degli uffici e dei servizi della Giunta Regionale® e successive modificazioni ¢ integrazioni;

VISTO il Decreto della Presidente della Regione Lazio n. TO288 del 21 giugno 2010 che riserva alla
stessa e competenze inerenti al seitore organico di materie relative alla Salute;

-

VISTO 1l Regolamento (CE) n. 178/2002 del Parlamento europec € del Consiglic del 28 gennaio
2002, che stabilisce 1 principi e 1 requisiti generaii della legislazione alimentare, istituisce |’ Autorita
Europea per la sicurezza alimentare ¢ fissa procedure nel campo della sicurezza alimentare;

VIST( il Regolamento (CE) n. 852/2004 del Parlamento curepeo e det Consiglio del 29 aprije 2004
sull’igiene dei prodotti alimentari;

VISTO il Hegolamento (CE) n. 882/2004 relative ai controlli ufficiali intesi a verificare la
conformita alia normativa in materia di mangimi ¢ di alimenti;

VISTI in particolare, gli articoli 41 e 42 del predetto Regolamento, che prevedono che ciascuno
Stato Membro elabori un pianc di controllo nazionale pluriennale che contenga le informazioni
generali sulba stewitura e sull’crganizzazione dei sistemi di controlto dei mangimi, degli alimenti e
della salute e del benessere degli animali;

VISTO I’ Atto di intesa tra tf Governo, le Regioni e le Province autonome di Trento ¢ Bolzano rep.
attl n. 236/CSR del 16.12.2010 “Pianc Nazionale Integrato 2011-2014";

YISTO it Decreto Legislative 6 novembre 2007, n. 193 “Attvazione della Direttiva 2004/41/CE
relativa al controlli in materia di sicurezza alimentare ¢ applicazione dei regolamenti comunitarni nel
medesimao settore™;
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IVISTO i Decreto Legislativo 19 novembre 2008, n. 194 “Disciplina delle modality di
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* rifinanziamento dei controlli sanitasi ufficiali in attvazione del Regolamento 882/04™;

VISTA ia Deliberazione della Giunta Regionale del 18.12.06 1. 877 “Indirizzo e coordinamento
delle competenze degli organi regionali in materia di sicurezza alimentare™:

VISTA la Deliberazione della Giunta Regionale del 04/08/2005 n. 11083 “Linee giida per la
rintracciability degli alimenti e mangimi per fini di sanitd pubblica ai sensi del Regolamento
178/2002/CE™;

VISTA la Deliberazions della Giunta Regionale del 24/06/2011, n. 298 recante: D.G.R. . 3 de! 14
gennaio 2011 “Recepimento Accordo fra il (Governo, le Regioni e le Province Autonome del 2¢
aprile 2010 rep. n, 59/CSR ¢ approvazione delle <<Linee guida applicative del Regolaments CE
852/04 del Parlamento esuropeo e del Consiglic del 29 aprile 2004 sull’igiene dei prodotti
alimentari>>. Revoca della D.G.R. 275/2006" . Sostituzione dell’ Allegato | con I’ Allegato A

VISTA la Determinazione del 30 maggio 2008 n. D1949 “ DGR B77: Piano Regionale integrato dei
comtrol[i 2008-2010 sulla sicurezza alimentare. Approvazione degli allegati tecnici refativi a piani di
controllo ufficiale di competenza dei Servizi [AN e recepimento dell’[ntesa Stato-Regioni 15
febbraio 2007 (G.U. n. 57 del 09/03/07) relativa al Piano dj vigilanza per I'anno 2007 sugli
integratori alimentati commercializzati come prodoiti alimentari e presentati come tali” ;

VISTA la Determinazione del 28 maggio 2009 n. 152] “Applicazione Decrero Legislativo 19
Novembre 2008, n. 194 — Disciplina delle modalita di rifinanziamento dei controlli sanitati ufficiali
in attuazione del Regolamento 882/2004™:

VISTO il D.M. del 16 ottobre 1998 “Approvazione delle linee-guida concernent! I’organizzazione
del Servizio di igiene degli alimenti e delia nutrizione (3.IA.N.}, nell'ambite de. Dipartimento di
prevenziene delle aziende sanitarie locali™:

VISTO il D.M. del 23 dicembre 1992 “Recepimento della Direttiva 90/642/CEE relativa ai limiti
massimi di residui di sostanze attive dei presidi sanitari tollerate su ed in prodetti” ¢ successive
moedificazioni;

VISTO ii DP.R. 14 luglio 1995 riguardante “Atio di indirjzzo e coordinamento alle regioni e
province autonome sui criteri uniformi per i'elaborazione dei programmi di controllo ufficiale degli
alimenti e bevande®;

VISTO il Regolamento (CE) 915/2010 della Commissione del 12 oitobre 2010 relativo ad un
programma coordinato di controllo pluriennale defl’Unione per il periodo 2011, 2012 ¢ 2013
destinato a garantire il rispetto dei limiti massimi e a valutare I"esposizione dei consumatori ai
residui di antiparassitari nef e sui prodotti alimentari di origine vegetale ¢ animale, che abroga il
Regolamento (CE) 901/2009 per gli anni 2011 e 2012 -

VISTA |z Raccomandazione della Commissione n, 2010/307%UE  del 2 giugno 2010 sul
monitoraggio dei tenori di acrilammide negli alimenti:

VISTA la Raccomandazione della Commissione n. 2010/161/UE del [7 marze 2000 refativa al
controllo della presenza di sostanze perfluorcalchiliche negli alimenti;
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VISTA Ia nota del Ministero della Salute prot. n. 11578-P-19.04.2010 “Raccomandazione deila
Commissione n. 2010/16V/UE relativa al controllo della presenza di sostanze perfluoroalchiliche
negh alimenti™;

YISTA la Raccomandazione della Commissione n. 2010/{33/UE del 2 marzo 2010 sulla
prevenzione € sulla riduzione della contaminazione da carbammato di etile nelle acquaviti di fruaa
con nocctole e nelle acquaviti di residui di frutta con nocciolo nonché sul monitoraggio del livelli di
carbammato di etile nelle suddette bevande;

VISTA la nota del Ministero della Salute prot. n. 11580-P-19.04.2010 relativa allg
Raccomandazione della Commissione n. 2010/133/UE sulla prevenzione e sulla riduzione della
contaminazione da carbammato di etile nelle acquaviti di frutta con nocciolo e nelle acqueviti di
restdui di frutta con nocciolo nonché sul monitoraggio dei livelli di carbammato di etile nelle
suddette bevande;

VISTO il PMiano Nazionale di Controllo Ufficiale sulia Presenza di Orpanismi Geneticamente
Medificatl negli Alimenti, triennio 2009-2011, di cui alla nota del Ministero del Lavero, della
Salute e delle Politiche Sociali prot. DGSAN 3493-P-12.02.2009;

YISTA la Determinazione del 19 giugno 2009 n. D1778 “Piano Regionale di controllo Utficiale
sulla Presenza di Organismi Geneticamente Modificati negli  alimenti — Triennio 2009 22011 e
madificazioni della Determinazione n. 1946 del 27.05.2008%,

VISTO il Regolamento CE 1881 del 19 dicembre 2008, che definisce i tenori massimi di alcuni
contaminant! nei prodotti alimentari, e successive modificazioni ed integrazioni;

VISTO il Regolamento UE n. B35 del 19 agosto 2011 che modifica il regolamento CE n.
1881/2006 per quanto riguarda 1 tenori massimi di Wdrocarburi aromatici nel prodotti alimentari;

. "-,|'_ "

"."-'._\/J-VETA la Raccomandazione 2005/108/CE della Commissione, del 4 febbraie 2003, su ulterior
g ricerche da realizzare relativamente al tenore. di idrocarburi policiclici aromatici in taluni prodotti

alimentari;

VISTO il Repolamente CE 208/2005 della Commissione, del 4 febbraio 2003, relativo al tenore di
Benzo{a)pirene nelle derrate alimentari quale marcatore defla presenza e delleffetio di [PA
cancersgeni;

VISTA [a Raccomandazione 2006/794/CE relativa al monitoraggio dei livelli di base di diossine,
PCEB diossina simili € PCB non diossina simili nelle derrate alimentari;

VISTO il DM. 27 febbraio 1996, n. 209 concernente la disciplina degli additivi alimentari
consentiti nella preparazione e per la conservazione delle sostanze alimentari in attuazione delle
direttive n. 94/34/CE, n. 94/35/CE, n. 94/36/CE, n. 95/2/CE e n. 95/731/CE e successive
modificazioni ed integrazioni;

VISTO it D.P.R. 19 novembre 1997, n. 514 recante “Regolamento recante disciplina dei
procedimento di autorizzazione alla produzione, commercializzazione e deposite di additivi
alimentari, a norma dell’art. 20, comma 8, della legge 15 marzo 1997, n. 39" e successive
modificazioni ed integrazioni.
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/I’ VISTO il D.M. della Salute 5 febbraio 1999 recante “Fissazione dei requisiti igienico-sanitari che
 devono possedere gii stabilimenti di produzione, df commercializzazione e di deposito degli additivi
alimentari e degli aromi™;

VISTO il Regolamenta (CE) n. 1333/2008 del Parlamento suropeo € del Consiglio del 16 dicembre
2008, relativo agli additivi aiimentari e successive modiftcazioni ed integrazioni:

VISTO il Decreto Legislativo 25 gennaio 1992, n. 107 recante®Attuazione delle direttive
88/388/CEE e 91/71/CEE relative agli aromi destinati ad essere impiegati nei prodotti alimentari ad
ai materiali di base per la loro preparazione”:

VISTO il Regolamento (CE) n. 1334/2008 relativo agli aromi e ad alcuni ingredienti alimentari con
proprietd aromatizzanti destinati ad essere utilizzati negli e sugli alimenti e che modifica jj
regolamento CEE n. 1601/91 del Consiglio, i regolamenti {CE) n. 2232/96 & (CE)n. 110/2008 e la
direttiva 2000/13/CE;

VISTO il Regolamento (CE) n. 1935/2004 del Parlamento europeo e del Consiglic riguardante i
materiali ed oggetti destinati a venire a contatto con i prodotti alimentari e che abroga le direttive
&0/590/CEE e 89/109/CEE:

VISTO il Regolamenta (CE} n, 2023/2006 sulle buone pratiche di fabbricazione dei materiali e degli
oggettl destinati a venire a contatto con pradofti alimentari ¢ successive modificazioni ed
integrazionis

VISTO ii Regolamente UE n, 102011 riguardante | materiali e gli oggetti di materia plastica
destinati a ventire 2 contatio con i prodotti alimentari:

VISTO Regolamento CE 2073/2005 sui criteri microbiologici applicabili ai prodotti alimentari e la
relativa [mtesa “Stato-Regioni” rep. 93/CSR del 10 maggio 2007;

VISTA la Determinazione 29 ottobre 2007 n. D 3795 “Linee guida relative all’applicazione dei
regolamento CE 2073 del 15 novembre 2005 che stabilisce | criteri microbiologici appiicabili ai
prodotti alimentari™,

VISTO i1l DlLps. 27 gennaio 1992, n. 109, concernente Ietichettatura, la presentazione e ia
pubblicita dei prodotti alimentari, ¢ successive modificazioni ed integrazioni;

VISTO il D.lgs. n® 111 del 27/01/1992 recante “Attuazione della direttiva 89/398/CEE
concernente i prodotti alimentari destinati ad una Alimentazione Particolare™;

VISTO il D.M. 23/04/2001 recante “Norme per I'attuazions della direttiva 99/41/CE del 7 TiEgno
1999 che modifica da Direttiva 89/398/CEE del Consiglio relativa al tavvicinamento delle
legislazioni degii Stati membri, concernenti i pradotti aiimentari destinatl ad un’alimentazione
particolare™;

VISTA la Direttiva 2006/141/CE della Commissione del 22 dicembre 2006 rieuardante gli alimenii
per lattanti e gli alimenti di proseguimento e recante I’abrogazione della direttiva 1999/21/CE:

VISTO d D.M. 9 aprile 2009 n. 82 recante “Regolamento concernente I’sttuazione della Direttiva

2006/141/CE per la parte riguardante gli alimenti per lattanti e gli alimenti di proseguimento
destinati alla Comuniti europea ed all’esportazione presso Paesi terzi™
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VISTA la Direttiva 2006/125/CE della Commissicne del 5 dicembre 2006 sugli alimenti a base di
cereali e gli altri alimenti destinati al lattanti e i bambini;

VISTA la Direttiva 1999/21/CE della Commissione del 25 marzo 1999 sugli alimenti dietetici
destinati a tini medici speciali:

VYISTO il B.P.R, 20 marzo 2002, n. 57 riguardante “Regolamento di attuazione della Direttiva
1999/21/CE sugii alimenti dietetici destinati a finl medici speciali”;

VISTA la Direitiva 2002/46/CE del Parlamento uropeo e del Consiglio del 10 giugno 2002, per il
rtavvicinamento delle legislazioni degli Stati membri relative agli integratori alimentari;

VISTA la Circolare del Ministero della Sanits del 16 aprile 1996 n. 8, riguardante gli alimenti
addizionati di vitamine e/o minerali e integratori;

VISTA la Circolare del Ministero della Sanita del 30 ottobre 2002 n. 7, recante “Prodotti
disciplinati dal decrefo legislative 27 gennaio 1992, n. 111: Criteri per la valutazione della
conformita delle informazioni nutrizionali dichiarate in etichetta.™

VISTG 8 D.Lgs. 21 maggio 2004, n. 169 recante “Attuazione della direttiva 2002/46/CE refativa
agli integratori alimentari™;

VISTO il Regolamento {(CE) n. 1925/2006 del Pariamento europec ¢ del Consiglio del 20 dicembre
2006 sull’aggiunta di vitamine e minerali e di talune sostanze agli alimenti;

VISTO it Regolamento (CE} n, 11702009 del Parlamento europeo e dei Consiglio del 30
/ novembre 2009 che modifica la Direttiva 2002/46/CE del Parlamento europeo ¢ del Consiglio e il
rcgolamento (CE) n. 1925/2006 del Parlamente europeo e del Consiglio per quanto rignarda gli
elenchi di vitamine e minerali ¢ le loro forme che possono essere aggiunti agli alimenti, compresi
gli integratori alimentari;

VISTA la Direttiva 2009/39/CE del Parlamento curopeo e del Consiglio del 6 maggio 2009 reiativa
ai prodotti alimentari destinati ad un’alimentazione particolare;

VISTO il progetto di relazione sull’ispezions effettuata in ltalia dali’l all’11 dicembre 2009 — g
fine di valutare i controlli ufficiali eseguiti sugli aiimenti per lattanti, gli alimenti di proseguimento e
gli alimenti destinati ai bambini, nonché sulla catena di approvvigionamento — dallz Direzione
Cenerale per ln saiute ¢ la nutela dei consumatori dellg Commissione Europea (DG — SANCO -
2009-8233 — MR Progetto);

VISTA la nota del Ministero della Salute prot. n.25630-P-12.08.2010 recante “Piani di
‘programimarione dei controlli ufficiali in materia di alimenti: definizione dei prodotti destinati ad
un’alimentazione particolare ai sensi dell’art. 1, comma 6 punto 7 del DPR 14 {uglio 1995

VISTA la nota del Ministero della Salute prot. n. 25628-P-12.08.2010 riguardante la ricerca di
Enterchacter Sakazakii (Cronobacter spp) nelle formule per lattanti:

VISTA la Direttiva 1993/3/CE del Parlamenio europeo e del Censiglio del 22 febbraio 1999, che
stabilisce un elence comunitario di aliment ¢ loro ingredienti trattati con radiazioni lonizzanti;
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VISTA la Direttiva 1999/2/CE del Parlamento europeo e del Consiglio del 22 febbraio 1999,
relativa al ravvicinamento delle legislazionl d=gli Stati membri concementi gli alimenti e i loro
Ingredienti trattati con radiazioni ipnizzanti;

VISTO il D.Lgs. 30 gennaio 2001, n. 94, recante “Attuazione delle Direttive 1999/2/CE e
1993/3/CE concernente gii alimenti e | joro ingredienti wattati con radiazioni ionizzanti™;

VISTQ il I3.Lgs 25 pennaio 1992, n. 105 recante “Attuazione della direttiva SWTTTHCEE relativa
alla utilizzazione e alls commercializzazione delle acque minerali naturali® e successive
modificazieni ed integrazioni:

FRESO ATTO della Deliberazione deila Giunta Regionale del 25 marzo 2011, n. 101 “Piano
regionale integrato dei controlli 2011-2014 sulla sicurezza alimentare, il benessere ¢ la sanig
animale. Approvazione dei piani di campionamento degli alimenti di otigine animale e dej
mangimi”, che ha recepito I'atto di Intesa tra il Governe, le Regioni e le Province autonome di
Trento e Bolzano sancito nelia seduta del 16 dicembre 2010 Rep. atti n. 236/CSR “Piang Nazionale
Integrato 201 1-2014™

PRESO ATTO deile Linee Guida tiportate nel documento tecnico, Allegato A, della

Determinazione del 30 maggio 2008 n. 1949 denominato “Linee guida per Ia programmazione e

!'esecuzione dei controlli ufficiali di compeltenza dei servizi AN dei Dipartimenti di Prevenzione ai

sensi del reg. CE 882/04 e Piano regionale di campionamento e monitorargio — Anni 2008-2016"
™, ¢he si intendone confermate;

TENUTO di dover aggiornare il Piano regionaje di campionamento e monitoraggio — Anni 2008-
019 riportato nel decumento tecnico Allegato A della suddetta Determinazione del 30 maggic 2008
@f n 1949, per gli anni 2011-2014, in linea con i contenuti del PNIMANCP 2011/2014 e con
I’adeguamento alla sopraggfunta normativa comunitaria ¢ nazionale;

FRESO ATTO del documento tecnico denominato “Piano Regionale Integrato dei Contrelli sulla
sicurezza degli alimenti di origine vegetale ¢ delle bevande - Piano dj campionamiento e
monitoraggio anni 2011/2014 — », Ailegato i;

RITENUTO di dover approvare il suddetto documento tecnico, Ailegato |, che costituisce parte
integrante e sostanziale del presente provvedimento;

RITENUTO di affidare ai Servizi IAN dei Dipartimenti di Prevenzione delle Aziende Usi
I’attuazione dei controlli, dei campionamenti e del mon itoraggic € ai laboratori deil’ Arpalazio ¢
deli'Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Regioni Lazio e Toscana effettuazione delle analisi
dei campioni, per I'attivita di controllo ufficiale riportata nel documents tecnica denominato “Piano
Regionale Integrato dei Controllt sulla sicurezza degli alimenti di origine vegetale ¢ delle bevande -
Piano di campicnamento e monitoraggio anni 201172014 - », Allegato 1, che costituisce parte
integrante ¢ sostanziale dei presente provvedimento;

RITENUTO di attribuire alle Aziende Sanitarie Locali i compito di redigere annualmente, in base
alle indicazioni regionali, contenute nel presenie atto e nell’allegato teenico, il documento dj
attuazione focale, in applicazione del presente Piano regionaie intagrato;

ATTESG che la presente deliberazione non & Soggetta & concertazione con e Parti Sociali;

Pagina 778




00
502 ,, OTT, opm) 1=

ail’unanimita

DELIBERA

- di approvare il documento tecnico denominato “Piano Regionale Integrato dei Controlli sulla
sicurezza degli alimenti di origine vegetale e delle bevande - Piano dj campionamento e
monitoraggio anni 20112014 - *, Allegato 1, che costituisce parte integrante ¢ sostanziale del
presente provvedimento;

- i affidare al Servizi IAN dei Dipartimenti di Prevenzione delle Aziende Usl I'attuazione dei
controlli e dei campionamenti e dei moniforaggio e ai laboratori dell’Arpalazio e deli’lstituto
Zooprofilattico Sperimentale delle Regioni Lazio e Toscana I’analisi dei campioni per |'attivita di
controlio ufficiale riportata nel documents tecnico di cu all' Allegsto 1, parte integrante e sostanziale
del presente provvedimento;

- di attribuire alle Aziende Sanitarie Locali il compita di redigere annualments, in base alle
indicazioni regionali, contenute net presente atto ¢ nell’allegate tecnice il documento di attuazione
locale, in applicazione del presente Piano regicnale integrato;

La Direzione Regionale competente “Assetto Istituzionale, Prevenzione ed Assistenza Territoriale”,
provvederd con propri atti all'aggiomamento del documento tecnico, Allegato 1, inclusi eventual
ulteriori allegati tecnici riguardanti gli ambiti di pertinenza della sicurezza alimentare di origine
vegetale e le modalita per la programmazione dei controlli ufficiali.

Il presente atto sard pubblicato sul Bollettine Ufficiale della Regione Lazio,

. LA PRESIDENTE: F.to Renata POLVERINI
IL SCGRETARIC: F,%o Pasnlo IACONIS i
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ALLEGATO 1

Piano Regionale Integrato dei Controlli sulla sicurezza
degli alimenti di origine vegetale e delle bevande

PIANO DI CAMPIONAMENTO E MONITORAGGIO anni 2011-2014

La programmazione del Piano Regionale Integrato dei Controlli & in linea con i contenuti del
PNI/MANCT 2011/2014 ed ¢ stato predisposto in conformita dei princip e degli orientamenti
comtenuti negli articoli 41, 42 e 43 del Regolamento (CE) 882/2004, della Decisione della
Comrmissione 2007/363/CE del 21 maggio 2007 e del D.PR. 14 luglio 1995,

Il Piano intende garantire, attraverso il coordinamento delle diverse attivita di controilo ufficiale,
un efficiente intervento sul territorio, attraverso | attivita interdisciphinare del lavore dei Servizi
IAN dei Dipartimenti di Prevenzicne delle Aziende Usl e dei Laboratori di analisi, finalizzata ad
una sempre pin proficua collaborazione, per ottimizzare la qualita, I'tmparzialita, la coerenza e
I'efficacia dei controlli ufficiali.

Il Piano verrd regolarmente aggiornato in considerazione del sopraggiungere di nuova normativa,
del manifestarsi di nuove malattie o di altsd nschi per la salute, di cambiamenti significativi nella
struttura, nella gestione o nel funrionamento delle autorita competenti. dei risultati dei controli:
ufficiali {in ambito regionale, nazionale o da parte dell’ FVO), per modiliche degii orientamenti
dei piani di controllo nazionali pluriennali, per risultati scientifici, per risultati di andit.




~/
Programma delle attivita di controllo previste per
.' gli anni 2011-2014
| (i dati sono riferiti all’attivita di ciascun anno)
A | PIANI SPECIFICI COMUNITART CON PROGRAMMAZIONE CENTRALET
M, Adtivitd di contrello Normativa di rilerimento n”
HOEICssivo campiani
attivita attesi‘anna
1 Controllo Ufficiale sui residui di prodotti| Decreto 23 dicemore 420
fitosanitari in alimenti di origine vegetale | 1992
DPR. 14 Tuglio
1995
Eeg.(CE)n. 396/2005
2 : Programma  comunitario  coordinato  di] Regolamente (CE) n. 38
controllo pluriennale destinato a garantire il 915/2010 *(di cui 1
rispetto dei limiti massimi ed a valutare Alimentazione
I"esposizione dei consumaton af residui di Particolare}
antiparassitar nel e sui prodottt alimentari
di origine vepetale e animale. *
B PIANI SPECIFICE COMUNITARI CON PROGRAMMAZIONE
REGIONALE
3, DNum. Attivitd i controllo | Normativa di riferimento n°
. PIOEISSSIVO ’ Campictt
attivitd i attesi/unno
1 Attivita di monitoraggic dei tenori di| Raccomandazione 10
acrilammide negli alimenti. ** 2010/307/UE **(dicu 2
Alimentazione
Particolare)
2 Monitoraggio relativo al conirolio della] Raccomandazione 10 ]
presenza di sostanze perfluoroatchiliche| 2010/161/UE {riferiti ai solo
negli alimenti anno 2011
3 Monitoraggio dei livelli di carbammato di| Raccomandazione 10
etile nelle acquaviti di frutta con nocciolo e 2010/133/UE (riferiti ai soli
nclle acquaviti di residui di frutta con anni 2011 €
i noceiolo 2012
C CONTROLLI UFFICIALI PREVISTI DA NORME NAZIONALI E/O
| COMUNITARIE, DIVERSE DAI PIANI SPECIFICI COMUNITARI, CON
’ DRGANIZZAZIDNE CENTRALE E PROGRAMMAZIONE REGIONALE
tvum, : Attivita di controllo | Maormativa di riferimento n
pProgressivo j campioni
attivita | i aftesi‘anno
1 Piano Regiomale di controilo ufficiale sullaj Regolamento (CE) | 48 ;
presenza di OGM negli alimenti n. 182972003, | (riferiti at solo |
' Regolamento {CE) | auno 2011}
n. 1830/2003 ]
2 Piano di vigilanza e controllo degli alimenti| DPR 14 luglio 1995;
o delle bevande DM 8§ otichre 1998 |

]



a) CONTROLLO CHIMICO

I. Controllo sm tenori di  alcuni
Contaminanti in prodoth alimentari:
LL Idrocarburi policiclici
aromatici:

+ Henzo{a)pirene ***

I.IT. Micotnssine:
* Aflatossina
* Ocratossina
e Patulipa*®**

I1. Additivi

HI. Arorm

IV. Materiali a contatto con
£li aliment:

b) CONTROLLCO BIGLOGICO

L. Ristorazione
collettiva
conirolli microebiologied, biologici

pubblica

Regolamento

- 1933/2004

2 2073720035

Regolamente CE n.
208/2005

CE 1EE81/2006 o
s.m .

Regelamento (CE) n.!
1333/2008,  D.M]
27.02..1996, n. 209 &
5.m.1L LYP.R|
19.11.1997, n. 514,
DM 05.02.1996y

Regolamento (CE) n.
1334/2008, D.Lgs.
25 gennaio 1992, n
107 & sl

Regolamente {CE) n.

Eepolamento CE

24
*EE(de e 12
Alimeniazione
Particolarc)
60
#EFFdl cul 12
Alimentazione
Particoiare}

36

36

90

Secondo la
PIOgrammaxione
aziendale dei
controll
ufticiali

J




c) CONTROLLI NELL'AMBITO DELLA : D.Lps.  n.

ALIMENTAZIONE FARTICOLARE

I. Diossine

(integratorl alimentari e alimenti per

lattanti e di proseguimento)

II. controlli mierobiologici

{(integratori alimentari e alimenti per

lattanti)

IfT.  metalli pesanti
{integrator] alimentari}

FY.  ricerca presenza glutine
(su prodotti senza glutine)

V.  verifica regolarita etichettatura

V1. residui di antiparassitari di
cw al Punto A2, ¥
(alimenti per lattanti
cdl proseguimento)

VII. acrilammide dicuial
punto B.1.**
(alimenti per lattanti e di

proscguimento € a base
di cereali € per bambim)

VIil. Benzo(a)pirene di cui al punto

C.2.2) L1¥+*
(alimenti dietetici destinati a
fini medici speciali)

{X. Patulina di cuial punto
(.2, a) LI] ##*+
(alimenti a basc di cereal:

g alirl per lattanti e per

bambini}

111/92,
DM, 23/04/2001, L.
14/2003,  Dircttiva

2006/141/CE, DML
Q042000 n.gz2,
Direttiva i
2006/125/CE,
Direttiva

1996/21/CE, D.P.R.
204032002, n. 57,
Direttiva 2009/39/CE .

Allegato 1 della
Raccomandazione
200677194/CE

Regolamento CE
207372005

[

Regolamento

CE 1881,/2006
modificazioni.
Regolamento  {CE}
41,2009

| Regolamento (CE) nf
31572010 i

| Raccomandarione
2010/307/UE

Regolamento CE n.
20872005

Regolamento
CE 1881/2006 ¢ s.m.1

21

36

24

12

60

1*

Pk ok

12***

17 #FR¥




IRRADIAZIONE

trattati con radiazioni ionizzanti

' D.I.gs. 94/2001
Controlio di alimenti e lore ingredienti] (Dir. 1999/2/CE;

Dir.199%/3/CE}

CONTROLLI UFFICIALI PREYISTI DA NORME NAZIONALI E/O
COMUNITARIE, DIVERSI DAI PIANI SPECIFICI COMUNITARI, CON

ORGANIZZAZIONE E PROGRAMMAZIONE REGIONALE

:"n.f"tgllanza sull’utilizzazione e commercio

| delle acque minerali

D.Lgs. 105/92 e s.m.i!




PIANC REGIONALE DI CAMPIONAMENTO E MONITORAGGIO ANNI 2011-2614

A.l controllo ufficiale sui residni di prodotti fitosanitari in alimenti di origine vegetale (Decreto
Ministeriale 23 dicembre 1992 ¢ successive modificazioni) su frutty, ortaggi, cereali, vino e atio.

ILB. M. prevede un numero totale minimo di campioni pari a 274 per la produzions in ambito regionale e di 146
per la produzicne al di fuori dell”ambito regionale. H numera di campioni indicato nelle sottostanti tatelle a e b &
state individusto temendo conte della distribuzione sul tersitorio delle  produzioni vegetati. Nell’ambito della
provineia di Roma il numero totale del campioni deve essere equamente suddiviso tra le otto ASL insistenti sul
territorio, fatta eccezione per I'ASL RmG che di norma dovrd prelevars un numero superiore di campioni da
etfettuare presso il CAR (Centro Agroatimentare Roma) di Guidenia Montecelio. 11 numero superiore di campioni
di frutta e oraapei indicato per le Province di Latina ¢ Viterbo tiene conto della presenza sul tertitorio
tispettivamente del MOF di Fondi e della Centrale Ortofrutticota di Tarquinia.

Tabella a - Numero e tipologie dei campioni di origine vegetale prodott] in ambito regionale {ai sensi del D.M.
23.12,1992),

_ | Prodotto . Roma| dicoi| Frosinone Latinz | Ricti Viterbo | Tut,
i i 1 Asl . .
! Cereali * 26 | 3xasl 3 3 3 4 : 34
' Rm/G
: 5
Ortageri ¥ ! 66 | Exasl 8 10 8 10 : 102
| ' Rm/G i
| LY i
| Frutta 46 | 5 xasl 3 11 9 10 i B
! Rm/G3 :
11

[5]
Lad
[ ]
5=
3

| Vino 12 | 1 xas]

Bem/H

RMVG

Ll
o
et
bt
Lt

Olii 9 i 1xasl 2 _
' RM/G! !

159 5 0 H 30 [ TOTALE 274
* [ahmeno i193% di campiond di Truneennsy
** anclude [o pataee ¢ 1 bepomd fesehi o i lepumi in granclta)




VP

-

o

5

I_.-‘_,._ ]
<

-

Tabella b - lumero ¢ tipelogie minimali dei campioni di origine vegetale prodotti al di fuoti dell’ambita regionale
(DM, 23.12.1902)

: Prodotto Roma| di coi| Frosinone Latina Rieti Yiterbo Tot. i
: x Asl i
| Cerpali * 17 | 2 x as] 2 3 . 2 3 27
Rtn/Cs : f
3 |
Qrtagei ** 20 | 3 xasl 3 5 3 5 42
Bm
. 5
Frutta *+¥ 26 | 3xasl 3 , s 3 5 42
CRm G :- a
iP5 f
Vino 10 1 % asl 2 i i 2 3 20
} RMIG]
L3 : i '
! ' ! !
Cilij ¥* ¥ oooilx aﬂ]é 1 | 2 ] 2 ! 15
| RM/G! :
-
i 11 18 L1 3.1 TOYFALE 136
*  {almeno i1 B4 di campiont di framente}
=* {inchude le patate < § legumi treschi ¢ § logumi in grane! 18]
*** linzlude anche 1o banane)
w44 {include ofic di oliva ¢ di somi)

o

Le Aziende USL devono inviaze | campioni da analizzare, di cui al DM, 23 dicembre 1992, ai Laborasor
deli” Arpalazio specificando per ciascun campione i residui di artiparassitari da ricercare.

L'ArpALazio trasmettera t risitliati delle analisi al Ministero della Salute utilizzando la procedura automatica
via rete telematica, entro e non oltre i1 31 marzo dell’anno successivo a quella di effettuazione delle analisi.
Tali dati devono essere frasmessi via mail anche alla Regione Lazio Arca Sanita Pubblica ¢ Sicurezza
Alimentare.
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A2 Programma comupitarie coordinato di controflo pluriennale destinato a garantire il
rispetio dei limiti massimi ed a valutare Pesposizione dei consumatori ai residui di

antiparassitari nei & sni prodotti alimentari di origine vegetale e animale in alcuni prodetti di
arigine vegerale, di cui all’ Allegato | del Regolamerto (CEY n, S15/2014.

La ricerca degli antiparassitari & indirizzata per gli anni 2011, 2012 & 2013 alle combinazioni di antiparassiiari ¢ di
prodotti da controltare indicati nell”Allegato | del Repolamento (CEY n, 915/2010

1l programma coordinaie comunitario di controlle pluriennale preveda campicnamenti & analisi per la ricerca degli
antiparassitari indicatl neil’ Allegato 1 del Regolamenta (CEY n. 915/2010, da effettware por anmo 20011 su
prodoti:

fagioli con baccello (freschi o congelati}, carote, cetriali, arance o mandatini, pere, patate, viso, spinaci (freschi o
congelati), farina di frumento;

per Panno 2012 syl prodotti:

melanzane, banane, cavolfiori, uve da tavola, suceo di arance (precisare se concentrato o frutta fresca), piselli senza
haceeho (freschi o congelali), peperoni (dolei), frumente e olio d’oliva;

per 'anno 2013 sui prodotti:

mele. cavoli cappueci, porri, insalata, pomodor, pesche, comprese e pesche noci e ibridi simili, segala o avena,
fragole e uve da vino {rosso o bianco).

Si precisa che il numerg di campioni da prelevare sard di oo 3 (re) per ciaseuna Asl per quanto attiene e matrici
di origine vegetalz suindicate, pit n. | {uno) per quanto attiene le stesse matricl ma provenenti da agricoltura
iologica per la Asl di Viterbo & n. | {uno) su alimenti per lattanty - ved{ Tabella W — per la Asl di Latina.

ripartizione dei campioni per Azienda Usl & quella di seguito riportata nella Tabella e:

Tabhella ¢

ANND 2011 Aziende Sanitarie Locali
MATRICI RM Al RM B RM C RM D RME| RMF|RMG RMH FR [ LT [ Rl | YT | TOTALE
! I
I Fagiodi ! i 1 | 1 4
con baceello '
. {freschi o conge
| Carote 1 1 | 1 i 4
Cetrtoli 1 ] i [ 4
Arange o 1 ] M 1 Ty
mandarini !
Fere 1 1 I 1 ! 4
Patate i | ' i 1 P 4
Riso 1 [ T | i ' 4
Spinaci 1 1 i . L i d
+ {freschi o conpe i
: Farina di frumed 1 i I ] 1 4
Apricoltura : : . ’ | 1
hiologica * ' '
Alimento per ] 1
lattanti ** '
3 3 3 3 3 3 3 3 3 4 3 4 38

+ Pradowe di arigine vepetale apparienenic a una delle malic sosra indicae provenicnte d3 agricoltura bioleeica
** o nonna dell’art, 19 dglla Direntiva 20068/ 410CE della Commissione dil 22 dicembre 2006
o el art. 7 della Mrrertiva 20060 L4 1CE della Commissione deld 5 dicembre 2006

fegruets




| j{f..?,.
o
- sepuets
CANND 2012 Ariende Sanitarie Locali
i
MATRILI EMA RMB EMCO RMD ERME RMF| RME RMH FR LT R] | ¥T TOTALE
melanzans | b ] | 4
!
banane 1 ! 1 1 i d
cavolfiori | ! 1 ] ] A | 4
i I
! |
uve da tavola : ] 1 1 1 4
succo di erance 1 1 i : T F
msalli 1 1 1 1 T
senza baccello :
peperoni (dolci) 1 I I ] : 4
{ frumentc ! 1 ] i ] 4
| olio d’aliva 1 1 1 1 4
Agricolura ! _ 1 1
biologica * ! : .
Alimenio per i r 1 1
lattanti ** ;
3 3 3 3 3 K] 3 k. | k] 4 3 4 !

*  Prodotio di origine vegeiale appartenente 2 una delle matrici sopra indicate proveniente da agricoltura biologica
**  anormadell’art, 10 deila Dimttiva 20614 1CE della Conwnissions ded 22 dicembre 2006

& dell*art. T della Direttiva 2006714 LICE della Commissione del § dicemher 20406

-

f -
Plefora - 7

seruEtn




w&eap™h

ANNO 2013 | Aziende Sanitarie Locali

T MATRICT RM Al RM B[ RM (| RM Df RM £] RM F| RM G RMH FR [ 1.T [RI | VT | TOTALE '
mele 1 1 1 ? y 4 i
cavoll cappucei| | 1 ] ] 4

|

pom ] TR 1 T '- i 1

insalatla 1 | ! | | 4

potodor 1 1 | 1 4

pesche ! | ! 1 ! 4 :
sepala o avena ; : - 1 ! P 1 1 4

! fragole : 1 f | I i | 4

i uve da vino l ] 1 ] 4

Agmicoliura : ' 1 ]

bioclopgi¢a * : ) . '
Alimento per 1 : | ] i
lattanti ** ! i

' 3 3 3 3 | 3 3 3 3 3 4 3 4 38

*  Prodotte di origine vegetale appartenente a una delle matrici sopra indicate proveniente da agriccltura binlogica

** anoma dell*art. 10 della Direttiva 2006/ [ 41/CE della Commissiane del 22 dicembre 2006
e dellart. 7 della Dhireitiva 206014 1L0CE dello Comneussions del 5 dicembrg 2006

Le Aziende USL devono inviare 1 campioni da analizzare, ai Laboratori delt’Arpalazio; ! laborator
dell’ ArpaLazio debbono rasmettere al Ministero della Safute — Direzione Generale della Sicurczza degli Aliment
e della Nutrizione i dsultati del programma comunitario di controilo ufficiale per gli anni in programma, in “ormato
XML entro il 31 marzo dell’anno successivo a queilo del risultati (2012, 2013, 2014}, vsando le modalitz del
nuove sisterma Alimenti — Flusso residui prodotti fitosanitari presenti sul sito del Ministero sul link
hétp:fiwww.salute gov.it/fitosanitari‘paginaMenu Fitosanitari. jsp7menu=flusso& lingua=italiano
Oltve ai suddetti risultati, i laboratori forniranno le informazioni indicate nell*art, 3 del Regolamento 'CE) n.
015/2010 e quelle riguardanti la patrtecipazione alle prove interlaboratorio comunitarie, per 1 residul di
antiparassitart, organizzate dalla Commissione Europea.

Tali dati devone essere trasmessi via mail anche alla Regione Lazio Area Sanitd Pubblica e Sicurezza Alimentare .




B.} Autivitad di monitoraggio dei tenori di acrilammide neglh alimenti di cui alla Raccomandazione
20104307/UE

| campioni da prelevare comspondone alle categorie 3 pradotti viportate nell’ Allegato alla Raccomarnlazione
2010/307/UE del 02820110,

La ripartizione dei campioni per Azienda Usl & riportata nella Tabelia d € corrispende ad un totale di 10 campinni.

TABEILAJ o
i PRODOTTI QOGGETTO DEL CAMPIONAMENTO | ASL | LABORATORIO
; : (presso cui far
effettuare la
prova analitica)
1) Patatine fritte a bastoncing g base di patate fresche FRmBeH
2) Patatine L RmiC, DeFr
&) Biscotti, cracker, pane croccante e simili Rma,EeF | Arpalezic
~ &) Alimenti destinati ai lattanti e ai bambini (#selusi gli alimenti a base di cereali) LT
i 9) Aliment] a base di cereali destinati ai lattanti ¢ ai bambini i LT

I risultati del monitoraggio dovranna esscre inviati, sia da parte delle Aziende Usi che da parte dell’ Arpalazio,
alla Regione Lazio, Area Sanitd Pubblica e Sicurezza Alimentare entro il 31 gennaio dell’anno suceessivo a
gucllo cui si riferisce i1 monitorageic (2012, 2013, 2014, 2015) utilizzando il modello di coi all’Allzpato (I

L’37-/::1'3]];:1 Raceorandazione 200733 14CE.
L
a > '

r
o,
B

B.2 menitoragpio relative al controllo della presenza di sestanze perfluoroalchiliche negli
alimenti {Raccomandazione della Commissione n. 2010/161/UE).

L attivita di monitorageio, per 'anno 2011, deve essere indirizzara su un’ampia varietd di prodotti alimer tan che
tenga corio delle abitudini di consumo di alimenri di origine vegetale, come indicate nella Raccomandazione della
Commissione n. 2004161/UE.

Per I'anno 201§ il monitoraggio verrd svolto dalle Aziende Usi Rm B, C, E, fr e Ri, prelevando 2 campioni
ciascuna (pari ad un torale di 10 campioni), di prodonti vegetali in scalola. [ campicni dovranne essere cosegnati
per le analisi all'Istitute Zooprofilattico Sperimentale del Lazio e della Toscana ed i risultati con ke informazioni
nel formate elettronico previsto dall’EFSA {Autoritd ewropes per la sicurezza alimentare) dovranmio essere
trastmessi daflo stesso [Z5 all Area Sanitd Pubblica e Sicurezza Alimentare entro gennais 2012,

B.3 monitoraggio dei livell di carbammato di etile nelle acquaviti &i frutta con naceiolo ¢ nelle
acquaviti di residui di frutta con nocciolo {Raccomandazione della Commissione n. 201 0/133/UE:

e Aziende Us] sono tenute a monitorare nel cotso degli anni 20171 e 2012 1 livelli di carbammato di etile nelle
suddette bevande.

il monitoraggio verra svolto delle Aziende Usl Rm B, C. E, Fr e Ri prefevando 2 campiont per Asl (part ad un
totale di 10 campioni). al fine di verificare il rispesta del Tivello target di 1 mg/] ¢ di valutare gl effetti del Codice
di pratica, allegato alla Raccomandazione. | campioni dovranne essere inviati ai laboratori dell’ Arpalaz.o per ie
analisi e i risultati det monitoraggio con le informazioni nel formato cletrronice previsto dall’EFSA (Aurarita
europea per ka sicurezza alimemare) dovranno essere frasmessi dak laboratorio ufficiale alf”Area Sanitd Pubblica ¢
Sicurezza Alimentare entro il mese di gennaio degli anni 2012 ¢ 2013,

11




C.1 Piano Regionale di Contrello Ufficiale sulla Presenza di Organismi Geneticamente

Modificati negli Alimentd Triennio 2009-2011 e maodificazioni della Determinazions n. D194% del
27.05.2008 (di cui alla Detenninazione del 19 giugne 2009 . 1 778);

La distribuzione per Asl dei campioni da esaminare per Ianne 2011 @ quella indicata nell’allegato 3 della succitata

Determinazione del 19 ghugne 2009 n. 1778, di seguito riportata netia Tabella e:

Tabella ¢
Campionamenti 2011
ASL Mais e derivafi | Soia ¢ derivati Riso e derivati Totali :
Produzione | Prodorti Mokt ! Frodugione | Frodadi finiti Produzione | Brodotil fokil
ASLRM A : Farina Pasta 4
ASLHEM DB : Farina Pastil 4
! Farina i Farina Prodotto da foraa Pasty
CASLRM T ! semphiced Grlato 4
misla i
Farina Pane
semplize ¢ Prodotto
ASLRMD 0 Tsta i dodcidtio 4
! o salane
ASLRME Farina Insalate Grlalo FPang i 4
ASLRMF Giranclla Farina 4
ASLRM G | Faoma Prootti da forne 4
ASLEMH Farina Prodotri da formo i Farina Cicceolato 4
ASL Frosinone Faring Prodote da firrmo Farina I*anc 4
. . Farina Pasla Prodotto dolciario Riso efo :
ASL Latina : da forno decivai i 4
ASE Wieti Oranella Prodoti da forno i 4
TASL Vieerbo | Granella | Biscotia Cioceolate | Uova pasquali 4
TOTAILFE 48

i.c Aziende USL devono inviare i campioni da analizzare, all’lstituto Zooprofilattico Sperimentale del Lazio e
della Toscana. che a fine febbraio 2012 trasmetterd i dati da validare all’Area Sanitd Pubblica e Sicurezza

Alimentare.




(.2. Piano di vigtlanza e controllo degli alimenti e deli¢ bevamile
a} CONTROLLO CHIMICO
L Controlle sui tenori di aleuni Contaminanti in prodotti afimentari:

LL tenore di Benzo(a)ypirene neile derrate alimentari di cui al Regolamento CE n. 208/2005 della
Commissione del 4 febbraio 2005, quale marcatore della presenza e dell’effeno di TRA
cancercgeni.

(I rasrriero di campioni da pretevare e 1a specifica dei prodotti alimentan su cui effettuare la ricerca
& quello di seguite specificato nella Tabells I

TABELLA f
FRODOTTI OGGETTO DEL| N. CAMPIONI LABORATORIO
CAMPIGNAMENTO {presso cai far
: efferuare la prova
analitica)
oli ¢ grussi per alimentazione umanal 12 i
destinati al consume dirette = ad essere| (pariad | per Asl)
usati come ingredienti di un prodotto ArpaLazio
alimentare
alimenti Jietetici & fini medict speciali| 12
| destinati in modo specifico ai lattanti {pari ad | per Asl)

LIEL cantrolfy sui tenori di micotossine di cui &l Regolamento CE 188 del 19 dicembre 2006 e

A successive modificazioni.
\_/‘;Ejl Il numero di campioni da prelevare e la specifica delle matrici alimentari su eui effettuare ta
ég: x; ricerca & quello di seguito specificato nella Tabella g):
e
< Tabella g
MICOTOSSINA! N, MATRICF AEIMENTARE LABORATORIO
: CAMPION] (presso cui far |
) effettnare la
| | prova analitica)
AFLATOSSINE | 24 o Arachidi, fruda a guscio e relativi prodoti di rasformazieae, destinati al consumo
{paria 2 urnana diretlo ¢ all'impiego quali ingredienti di prodowi alimentari;
Puer Axl) . Frutta secea da sontoporme 2 cemita o ad ablre (ratamento fisico prima del
! eonsumo umane o dellimpiegn quale ingredicnte di prodott limentari:
. Fruths seory & relaivi prodoni di wasformazione. destinati al consumo umang
dirento o all'inpicro quali ingredienti di prodatti alimentari:
QCRATOSEINA 24 = Vini (compresa il ¥ine spumante ed esclusi i vint Bguoresi e § vini can un titale .
' (paris 2 alcolometrico non inferiare al 15 % vol) ¢ vioi di frua (', Arpalazio
! per Azl s Caffé torrefatto in grani & caffé tomrefatte macinate, escluse il cafté solubile:;
s Caffé solubile fistantanen):
“TFATULINA 12 . Succhi & frutta, sucehi di frutta concentrati Acostituit e nettan di fnuta {7
[pariadperic; « Succa di mela ¢ prodotti contenenti mele 3li6 stato solidn compresi lu composta e
Ast R A, C, llj passato & mele, per |attant ¢ bambini ('%), etichettati ¢ venduti come tali {*).
H. Fr, ¥} I

1) 1 Lemact rassim si Tiferseona at prodotti pront per Luso [torurercializzatl come 48 o Heostitaiti secondg le isweeiomi del fabhﬁgaqtn]

") Per | prodoiti adimentari sadicati in questa categoria, si rimanda alla definiziene di cui slla diretiva 2001/112CE del Consiglio. del 20
dicembre 20 |, concemente | swechi di fruta ¢ altri prodetti analoghi destinari allalimentuzione umaa (G0 L 10 del 1212002, pag. LN

i'*) Lartaetti € bambini, cosi come deiiniti dalla darettiva 21532 L/CEE e dalle direttive 9875 TE.



iz e
fL additivi alimentari {Regolamento (CE) n. 133372008, Decreto ministeriale 27 febbraio 1996, . 209
e su¢eessive modificaziont ed integrazioni, Decreto del Presidents della Repubblica 19 novembre 1997,
. 514, Decreto ministeriale 3 febbeaio 1999)
[l numere minimo di campioni di prodotti da prefevare per i controlli chimici e chimico-fisici {alla
produzione & confezicnamento o alla somministrazione o alla commercializzazione} degll additivi ¢
comispondente ad un wotale di n. 36, pard a n. 3 per Axiende USL riparetiti come di seguito riportato nella
tabella h:
TABELLA h
' PRODOTTI CONTROLLI CHIMICI E CHIMICO-FISICI LABORATORIO
COGGETTO Ricerca analitica Scopo [ ASI (presso cui far
‘ DEL '| clfetuare I1t}
CAMPIONAMENTO prova analitica)
Olii vegetali di semi Additivi - Verifiea dello stato di| Ri/A, Lt
‘ {con particolare| alterazione correlabi-le a
; riferimenio agli| parameatn chimi-ci
' antiossidanti:
Gallati}
i hlargarina imitazione| Additivi {con| Verifica dello stato dif ®Bmd B, RI
delle strotto ed altri grassi| particolare alteraziong comclabi-le a
alimentari preparati tiferimento agli| parametri chimi-ci
artiessidant:
s, Gallati)
Yﬂ;,,-g‘aste alimentari secche Coloranii. Verifica detbo stato di| RmvC
A VR Tartrazina alterazione correlabi-le &
¥ 1 paramelrni chimi-ci .
) ' Coloranii: Verifica dello stato di| Rm/D ArpaLazio
Tartrazina alterazione correlabi-le a
i ' parametri chimi-ci
! Taste alimentari speciali | Coloranii: Verifica dello stato dil Rm/E
Tartrazioa alterazione correlabi-te &
parametri chimi-ci
Panc ¢d altri prodotti deila| ddditivi: Verifica dello stato di| Rm/F
panetieriz Acido Benzoico alterazione comelabi-le a
parametri chimi-gi
Prodotti della pasticceria e| Coloranti. Verifica dello stato dij Re'G
della biscotteria Tartrazina aiterazipne correlabi-le a
parameatr chimi-ci
Succhi e nettari di frutta | Additivi: | Verifica delle stato di Rm/H
+ Acido Benzoico alierazione correlahi-le a
parametri chimi-ci
Limonate, acque gassose| Jdddifivi Verifica dello stato di| FR, Vt
aromatizzate Acidio Benzoico alterazione comelabi-le a
narametri chimi-¢i |



- II1. Arvmi (Regolamento (CE) n. 133472008, D.Las. 25 gennalo 1992, n. 107 & successive moditicazion
ed integrazioni)
Il numera minime di campioni di prodotti da prelevare per 1 controlli chimici e chimico-fisict {alla
produzione e confezionamento o alla somministrazione o alla commercializzazione} degli aromi ¢
corrispondene ad un totale di n. 72, ripartit come di seguita riportato nella tabella i:
TABELLA
PRODOTTI CONTROLLI N, LABORATORIO
OGGETTO | CHIMECL E CHIMICO-FISICI CAMPIONT | {presso cui far
DEL i Produgione e confezionumento effettuare 1a prova
CAMPIONAMENTO | gnalitica) |
' Aromi Aromi: ricerca tenor tollerabili di| 36 IZ5
taluni  metalli  pesanti  (arsenico,| (3 per Asl)
plombo, mercurie e cadmio di cul all’:
allegato II D.Lgs. 107/92) ; I
Aromi verifica regolarita elichettatura 36
(di  ewr al capo 1V del| (3 per Asl)
Reg.{CE)}1334/2008}

IV. Materiali a contatto con gli alimenti

Il Regolamento (CE) n. 1935/2004 stabilisce I requisiti generali cui devono rispondere tutti 1 materiali ed
cgeettl destinatl a venire a contalla con gli alimenti, mentre direttive specifiche contengono disposizion
dettagliate per i singoli materiali {materie plastiche, ceramiche, ecc.}

L'[stituto Superiore di Sanita, nell'ambito del progeto CAST, ha sviluppale lc linee puida penerali e
specifiche per I"appiicazione del Regolamenta 20232008 CE alla filiera di produzione dei materiali ed
ogeetti destinad a venire a contatte con gli alimenti, che rappresentane un utile stramento anche per il
controllo utficiale.

Il numero di campioni da prelevare ed i prodotti oggetto di campionamente su cui effettuare la ricerca sono
di seguito specificato nelia Tabella j:

TABELLA j
| PRODOTTI CONTROLLI CHIMICI E CHIMICO-| N. CAMPIONI | LAB. :
' OGGETTO FISICE N. CAMPIONE {precso !
DEL Produzions e confezionantento o PER ASL et !
: CAMPIONAMENTOQ| Somministrazione (pubblica e colletfiva) la prava) '
o
Cosrercializzazione
Muteriali & coptatto| Verifica del rispette della migrazioms| &13 perla
con gli alimenti: D globale (O 21.03.1977 ¢ medif. DM AslBmF
. materie ptastiche &  18.02.1984, DM 04041985, DM| e12perla
CLgotma e (02.06.1988 n. 243) AsiEmE
| . Carta g cartone # *7 per la
. vatro m Asl Lt
. decial inossidabili W m5peria
PAsIEm G
¥1 porle Asi Arpalazio
RieVt
Materiali per alimenti: | Verifica del rispetto della migrazione) P 11 per la
_int leghe ferrose; @ ¢ specifice per Nichel, Piombo, Cadmio ¢ AslRm O
_in vetro; m Cromo (DM 21.03.1977 ¢ modif. DM| gl perle
_in ceramica. A 18.02.19%4, Dm  04.04.1985 DM| AslBRmA, D, H
12061988 n. 243} : 8 per la '
AslRmBeFr

TOTALE .99 campiuni—;




b) CONTROLLO BIOLOGICO

1I. Ristorazione pubblica & collettiva
controlli microbinlogici, biolowici

su campioni di preparazioni gastronomiche, al dettaglio, inclise le pasticcerie e la somministrazione
(tnensc, ristorantd, self-service, snack-bar, rosticcerie e similari).

Le ricerche relative ai controlli micrabiologici applicabili ai prodotti alimentari dovranno essere attuate in
ottemperanza al Regolamento CE 2073/2005 e successive modifiche ed integrazioni, noaché alla refativa
Intesa “Stato-Regiloni” rep. 93/CSR del 10/05/2007.

Tali eontrolli, effettuati sulla base della pianificazione ¢ degli obiettivi dei singoli Servizi Asl, verrannp
svolti preferiblimente all’interne delle venfiche ispettive programmate secondo la cadenza della Tabelia |
defle Lince guida per la programmazione e V'esecuzione dei controlli ufficiali di competenza dei servizi
[AN dei D¥parimenti di Prevenzione ai sensi del rep. CE 882/04 ¢ Piano regionale di campionamento e
monitoraggio degli alimenti — Anni 2008-20107, Allegato A della Determinazione 30 maggio 2008 n.
1944,

Per le metodologie di analisi & di campionamento si B rferimente a quanto previsto nelle norme
regolamentar? richiamate nel presente Plano che pud essere integrato a cura della Direzione Regionale
competente, ave necassitt contingenti lo rendessero necessario.

[ S.LAN. dovrarmo assicurare i controdli minimi previsti nel presente Allegato !, pur avendo facolta di
estendare ad altre tipologie di verifiche 1'attivita di controllo, in ottemperanza ai compiti 4’ [stituto

Le Ariende Usl doveanno inviate { camploni per le analisi i Laboratori dell ARPALAZIO.



¢) CONTROLLI NELL’AMRBITO DELL'ALIMENTAZIONE PARTICOLARE

{D.Les. n. 113592, DML 23/04/2001, L. 14/2003, Direttiva 2006/14 1/CE, .M. 94042009 n.82, Direttiva
2006/125/CE, Direttiva 199921/CE, D.P.R, 20/03/2002, n. 57, Direttiva 2009/39/CE)
In applicarione di quanto stabilito, dal comma 7 dell*art. & del D.P.R. 14 luglio 1995, relativamente al numerao
minimo del campiont da prelevare annualmente di prodotti destinat ad una alimentazione particolare, ciascuna
Azienda sl dovra effettuare nel corso dell’anno 2011, 2012, 2013 & 2014 i controlli di seguitn riportati:

Tabella k

PRODOTTO

CONTROLLLRicerea Analitica

N% CAMFPIONE

LABORATORIO
(presso ool far
effettuare 13 prova
anmalitica)

lnteg?;mri alimentari

(D. Lgs. 21 maggio 2004 , n. 169
Rezoglamenta (CE) 19252006
Regolamentn {CEY 1E702009)

» Integratori alimentari |
a base di olio marino

»  [ntegratori alimentar
& base di piante

#  dinssine di cui all® Allepato 1 defla
Raceomandarione 206/ 794/CE

¥ Contaminanti microbiologici:
- Listeria monocytogenes
[H
- salmenella spp
di cui al Kegolamento (CE)
n. 20732005

#  metzali pesanti
{Cadmic & Mercurio)

¥ wverifica regolaritd etichetfatura

12 (1 per Asl)

12 {1 per Asl)

12 (1 pror Asl)

24 (2 per Asl)

30

{equivalentia

n. 2 per fa AsIRm A
edC

n.3perla &slRmE
n. 3 per le Asl
EmDedH

n, & perla

AsIRmB.D,F) |

17 Alimenti per lattanti
e alimenti
di proseguimento
(DM 9 aprile 2009 n. 32)

¥  antiparassitari di cui
all*AMegato I del
Eegalamente (CE} r 91572010

{ai sensi dell*aet, 10 deila Direttiva 2006/ 14 1/CE
e dall’art. ¥ della Direwiva 21 25CEY

¥ acrilammide di cui
alla Raccomandazione 2010/ 307 UE

*  digssine di ocui
all’ Allegato 1della
Raccomandazions 2006/ 794/CE

¥

eontaminanti mierobiologici:
- Cronobacter Sakazakij
(g4 Enterobacter)

(solg alimenti o facmule

1 {1 come indicato
neila Tabella ¢

111 come indicato

al punto 8 della _
Tabella d) '
9 (patiad | perle hsll
Em A, B, TLEF,
H, ¥r. L1)

12 (pariad 1 per Asl)

‘I:‘:pn Lazio

i ArpaLazio

[Z5

Arpalazio

Arpalazio

Arpalazio

———ar o g

125

ArpaLaxzio




in podvers per lakanti i
etd inferiove ai sei mesi)
di cui al Regolamento (CE)
i n. 207342005
2} Alimenti a base di cereali e # tenori di patuling di cuj al 12 {equivalenti ArpaLlazio
altri ajimenti destinati ai Repolamento CE 188 1/2006 anm 2 per lo Asl
Fattanti e ai bambini R A, C T T Fr, Wt
(Direttiva 2008/125/CE di cui alla Tabella g)
del 5 dicembra 20067
# aerilammide di cui alla 1 {1 come indicato Arpalarig
Raccomandazione 2010/307/UE al punto 9 dalla
Tabella d)
3} Alimenti destinati a diete ¥  verifica regolarith etichettatura [2 {equivalent] !
ipocaloriche yolie alla an. | per Asl} !
riduziene del peso : ;
(Direttiva 96/8/CE
& 7 otobre 998, o 519
Lircttiva 200 7/29CE
D.M. 31 luglio 2007) . !
41 Alimenti dictefici destinati | ¥ tenore di beneo(a)pirene di cui 12 (1 per Asl ! Arpalarin
a fini medici speciali atl’Allegao del come indicato nella
(Direwiva 992 1/CR Regolamento CE 2082003 i Tabella )
CPR 20 marzo 2002, 0. 57)
Prodotti senza glutine ¥ presenza glutine © 12 {1 per Asl} [Z%
{Regolamenio (CE) 4 1/2009)
) Alimenti adattati ad an inten ¥ werifica repularitd etichettatura 12 (equivalenti
Sforzo muscolare, soprattut an, | per Asl)
ner gli sportivi ,
8} Alimenti desiinati a persone § = wverifica repgolarity etichettatura 6 (equivalemi i
soffrono di un metabalismo an. | perle Asl: !
glueidico perturbato {diabety Em B.C.D.E.F.ID :

TOTALE N. 180 campioni.
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C.3 IRRATHAZIONE

Controlle di alimenti e loro ingredienti traftati con radiazioni ionizzanti
{3.Lgs. 30 zennaio 2001, n. 94).

L arervita di controllo per Panng 2011 & finalizzata al prelievo, da parte della Azienda Usl RmA., (in guanto sul
U0 termitorie $1 ¢oncentrano numerosi magazeini e depositi di prodotti alimentari provenienti dal Sud-Est
asiattco) di almeno 6 campioni totali, dei quali n. 2 campioni per ciascuna delle mawici alimentari di seguito
riportale:

a) spezie, erbe aromatiche, condimenti vegetali Jinclusi gli estraiti per integratori alimentari y;

b) vegetali (funghi secchi, preparati cinesi, aglic, patate, cipolle, granc)

c) frute fresea e a guscio (pistacchi, noci, rocciole, mandorte, noci brasiliane, arachidi, [ragole e frutta
tfropicale].

La Azienda Usl dovra inviare i campioni per le analisi = sostenendo i soli costi di invio tramite corriere -
ali’Istinito Zooprofilattico della Puglia e deila 3asilicata con sede a Fopgia. 1 nisvltat delle analisi dovranng
ezsere trasmeessi all’ Area Sanita Pubblica ¢ Sicurezza Alimentare entro febbraio 2012,

Il controllo utficiale in materia, per gli anni successivi & vincolato alla comunicazione dell’Autoritd
competente nazionale.

18



D.1 ¥Vigilanza sull*otilizzazione e sul commereio delle acque minerali raturali
{D.1gs. 1053/92 ¢ suecessive modificazioni; L 14/69)

La vigilanza sult utilizzazione e sul commersio del e acque minerali naturali, deve essere effettuata da tutee le Asl
competentl per territorio. Le ispezioni presso le sorgenti devono essere anche documentali, al fine di verificare ia
sussisteriza del riconoscimento ministeriale ¢ dell’auterizzazione comunale all*imbottigliamento.

In sede di vigilanza, le Asl che hanno sorgenti di acqua minerale sul territorio di competenza, devono effettuare un
minima i 0. 4 campionamenti {2 campionamenti presse la captazione e 2 campionamenti  presso
1*imbottizgliamento], con periodicita bimestraie, per la ricerca microbiologica e chimica.

Le Asl che non hannoe sul termitorio di compelenza sorgent propoe, devono effeltuare n 2 campionamenti con
pericdicith mensile presso i punti vendita { | campionamento per la ricerca microbiclogica ed 1 campionameno
per la ricerca chimica).

tntro i1 31 gennaio di ciascun anno di vigenza del presente piano le Asl devono trasmettere alla competente Area
Sanilg Pubblica e Hicurerza Alimentare i1 monitorappio delle sorpenti di acque minerali naturali suterizzate
presenti sul proorio ternitorio e le nsultanze del campionamento previsio per ciascun anno,

I laboratorio di nferimenwoe per la ricerca analitica cei parametri microbiologici ¢ chimici & 1" Arpalazin,

Tabella csplicativa:

ASL | N° CAMPIONI | Punto di prelievo | CONTROLLI | FREQUENZA '
Con sorgenti sul | 2 [ 1 captazione Chimica :
territorio - | imbothghamento | bumestrale
2 1 captazione Microbiologica
1 imbottighiamento
Senza sorgenti sul | 1 ai punti vendita Chimica mensile
territorio 1 ai punii vendita Microbtologica




