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Oggette 1 DGR 10172011 Pigno regionale imegrate det controili 2001-2014 sullg
sieurezza alimentare, if benessere ¢ la sanita aimale. Aggiornamento Sub allegato I |

LA GIUNTA REGIONALE

SUPROPOSTA della Presidente del'a Regione Lazio;
VISTA la Costimuzione della Repubblica Italiana;
VISTO lo Statute delia Regione Lazio;

VISTA la legge regicnale 18 febbrao 2002, 1. 6, recante la “Disciplina del sistema
organizzativo della Giunta e de] Consiglio ¢ disposizioni relative alla dirigenza e af
personaie regionale™, nonché successive modificazioni ed inte grazioni;

YISTO 1] regolamento regionale 6 seiterbre 2002, n, I, e snceessive modificezioni ed
integrazioni, concernente lorganizzazione degli uffici e dei serviri dells Giunta
regionale; :

VISTO 1l Decreto della Presidente dalla Regione Lazio n. TO288 del 21 giueno 2010
che riserva alla stessa le competenze inerenti al settore organico df materie relative alla

Salute;

VISTO 1] regolamento (CE) n, 178/2002 del 2§ gennaio 2002 che stabilisce | principi
¢d i requisiti generali della legislazions alimentare, istitnisce I’ Autorita guropea per iz
sicurezza alimentare ¢ fissa procedure nel campo della sicurezza alimentare:

VISTO il regolamento (CE) n. 882/2004 del 29 aprile 2004 relativo ai controlli nfficiali
intesi a verificare la conformitd alla nonmativa in materia di mangimi e di alimenti:

VISTQ in particolare l'art. 4] del Regolamento (CE) 1. 882/2004 con il quale 2 dispone
che" ... Al fine di garantire l'effettiva attmazione dell'articolo 17, paragrafo 2, del
Regolameato (CE) n. [78/2002, delle norme sulla salute e suj benessere degli animali e
dell” arttcolo 45 del presente regolamento, ciascuno Stato membro ... felaborg, ndr) ...
Ul uhico piang integrato di controllo nazionale pluriennale™;

VISTA I'intesa ai sensi dell’aticolo 8, comma 6, della legpe 5 gingno 2003, n. 131, tra
il Governo, le Regioni ¢ le Province awronome di Trento e Bolzano sulla proposta del
Mimstero della salute concemente il * (3NI) 2011-2014", Repertorio Att o.: 236/CSR

del 16/12/2010,
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VISTA la deliberazione della Giunia regionale 25 marze 2011 1. {01 con la quale &
stata recepita l'intesa suddetta, programmando per i1 quadriennio 2011-2014 un piano
regionale integrato dei controlli 2011-2014 sulla sicurezza alimentare, il benessere e la

sanitd apimale:

FRESO ATTO del contenuto del virbale della dunione del 25.10.11 di cui alla nota
prot. 192734 del 03.11.11 ¢ del verbele della riunione del 01.12.11 di cui alla gota prot.
221415 del 15.12.11, che sintetizzano Iz modifiche da appartare al Sub-Allegato 1 della
DGR 1061/2011, concertate con i Servizi Veterinan delle Aus! del Lazio, |'Istituto
Zooprofilattico delle regioni Lazio = Toscana ed il Centro Studi per la Sicurezza
Alimentare nel corso delle riunioni suddette;

RITENUTO pertanto di dover aggioraare per il triennio 2012-2014 la attivitd regionali
di monitoraggio e controllo nel setture degli alimenti di origine animale destinati al
consume umane (foed), di cui al Sub-ailegato 1 alla deliberazione 25 marze 2001 m.

i01;

PRESQ ATTO del documento predisposto a tal rigiarde dalia competente Area Sanita
veterinaria denomimato " Piana campionamento alimenti di origing animale destinati af
consumo umano — Sub-Allegato 17 che ha recepito le modifiche di cui ai verbali prot.
192734 del 03.11.11 e prot. 221415 del 15.12.11 e sostituisce i Sub-Aliegato | della
deliberazione della Giunta regionale 2¢ marzo 2011 n. 101;

RITENLTO di approvare tale docurnenio, Allegato A, che forma parte integrante e
sostanziale del presente atio, affidandone 'atmazione alle Azignde Sanitarie Locali
noncheé: ali"Istimto Zooprofilattico delle regioni Lazio e Toscana, ciascuno per i propri
ambiti df competenza,

PRESO ATTO che la deliberazione della Giunta regionale 25 marze 2011 n. 101
attribuisce alle Aziende Sanitarie Locali il compito di redigere annualmente, sulla base
delle indicazioni regionali, contemite nella deliberazicne deils Giunta regionale 25
marzo 2011 n. 101 ¢ nel Snb- Allegatr 1, il dacomento di aftuazione locale del Piano
Regionale, contenente i detagli di applizazione del Piano Regionale ed in particolare:

" gli obiettivi indviduati, recependo guelli mrevisti dai Piano
Regionale ed inserendo eventuali prioritd locali;

* le attivitd di controllo ufficiale previste per ogni obiettivo,
indicandone la tipologia ed il numero, se del caso con la relativa
definizione del pe:sonale dedicato su bage annua;

* le nsorse complessivamente disponibili ia termini di allocazione
{inanziaria del riparto del Fondo Sanitario Regionale, di entrate
specifiche ¢ dt eventuali risorse regionali o statali finalizzate,
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PRESQ ATTO altresi che le attivit} di cni al documento sopra citato rientrano nel
profilo erogativo dei livellf essenziali di assistenza del Servizio Sanitario Regjonale;

ATTESO che la presente deliberazione non & soggetta a concertazione con le Part
Socialj;

all*unanimira,
DELIBERA

per f¢ motivazioni richiamate nelle premegse;

* D approvare il documento clenominato :* Pigwo campionamente alimemti di
origine animale destinaiil al consvimo wmema- Sub-Allegato 1" allegato A alla
presents determinaziong quaie parte integrante e sostanziale che sogtituisce |l
Sub-Allegato 1 alla deliberazione della Giunta regiongle 25 marzo 2011 n.
101;

* di mantenere attribuito aile Aziende Sanitarie Locali il compito di redigere
annualmente, sulla base delle indicazioni regionali, contenute peila
deliberazione della Giunta regionale 25 marzo 2011 1. 101 e gal Sub- Allegato
1, il documento di attuazione locale del Piang Regionale, contenente i dettagli
di applicazione dei Piano Regionale ed in particolare:

" gli obiettivi individuati, recependo quelli previati dal Piano
Reglonale ed inserendo-eventuali priorit3 local;

* e attivith di' confrollo ufficiale previste per ogni obiethvo,
indicandone la tipologia ed il tumero, se dei caso con la relativa
definizione del personale dedicato su base annuz;

" o risorse complessivamente disponibili in termini di allocazione
finanziaria del riparto del Fondo Sanitario Regiogale, di entrate
specifiche e di eventuali risorse regionali o statali finalizzate;

Le Aziende Sanitarie Locali e I'Istitato Zooprofiiattico dells regiont Lazio ¢ Toscana,
ciascuno per i propri ambiti di competenza, provvederanno all’attuazione del presemnte

atto.,
La presente deliberazione verrd pubblicata sul Bollettino Ufficiale dejla Regione Lazio.
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ALLEGATO A 2

PIANG CAMPIONAMENTO ALIMENTI 0T ORIGINE ANIMALE BESTINATE AL CON SUMO
EHMANC Suh-Allegata A/

51 predispongona per il triennio 20122014 tseguenti piani annuali di campionamento per 11 controllo depli
alimenti di oripine animale destinati al COMSUENG Umang;
1} Piano di campionamento per te ricerche microbiolugiche
A} Campionamtento ufficiale per la vaintazione dei criteri dj sicurezza alimentare de] Reg,
CE 20732005
B} Campionamento ufficiale per la sorveglianza di alcuni agenti zoonotici
2) Piane di campionamento ufficiale per le ricerche chimiche
A} Contaminati ambientali‘industrial;
*  LPA [ldrocarbur Policiclic Aromatici) - Ber zofajpireoe
& Mealli pessal {mecesrio ¢ cadmig]
B}y  Additivi non cotisentiti o in quantiti superiori ai limiti
Polifistar!
Saifii
WitritiMitrati
Acido arcorbico
Sotbali. bercoati & p-idrossibenzoari
C)  Sostanze antibiotiche
Witrafaranifeloraméenicola
- I} Biocontaminanti
*  Dslemina
3) Piano di campionamentn per [a ricerca di altergeni
- A} Campionamento ufficiale per laricerca di proteine delle uova, proteine del Jatte e lattosio
B)  Monitoraggio speciale per la ricerca di ghutine
4} Piano di campionamento ufficiale per il controllo del trattamento con radiazjons iomrizzanti

L I -

Tutti | camnpioni previsti e piani di cuj sopra devpno essers effettuati in attivitd di contrallo ufficiate ad
eccezione di quelli stabiliti per il piano dj monitoraggio speciale per la ricerca di glutine (vedi parapraf
specifico). AL 31/12/20H tale plang di monitoragpio ¢ 'unica ad essere incluso nel Subeal legate A1 del
PRIC. Tumtavia, gualora fosse necessario, 1"Area Sanitd Veterinara della Repione Lazig pun stabilire in
qualsiasi mamento nuovi piano di monitoraggio ad hitegrazione del presente documento, Tt campiani de
piani da effettuarsi in controllo ufficiale devono essere accompagnati dal verbale di campionarnento ufficiale
atilalmente in uso nella Regione Lazio, L'ultima revistone dei citato verbale (rev02} viene allggata gl
presente documents e pud esserc acquisita in forma elettronics dal site del Centro Studi per la Sicurezza
Alimentare dell"}ZSLT (e izslLitCSRA | alla voos “Pian e Modulistica™.
Il verbale dei campioni ufficial] effettual) per otiemperare @ quanto stabilito nel PRIC (Sub-Allegato A ¥
deve chisramente indicare la mativaziane del prelievi. A tal fine =i deve:
- selezionare nella prima pagina in alto a destra la specifica casella con ly dicitera “PRIC"
prevista nella revisione 02 del verbale allepato 21 presente pianp
oppure, nel casu in cui per rapiani inderogabili e previo parere favorevole dell’area Sanita Veterinaria deila
Regione Lazio si utilizzino verhali differenti tispetto alla revizione 02 allegata af presente docurmento
- speeificare chiaramente in qualsiasi parte del verbale utilizzaln, ia parola: “PREC".

Pali_procedure devong essere effettuate sistematicantente per permetiers acli operator] dei reparti di
dceettazione dell*lstituln_Zooprofilattico Sperimentale di identificare chiaramente | campioni ufficial]
eseguiti nell wmbito ded piani previsti nel Sub-Allegaty A del PRIC.
Durante le tasi di aecettuzione, '[ZSLT provvede a d stinguere T campiond ufficiali conferiti in arnbite PRIC
4 quelli conterit per altre mativazioni inserendo tale inforpazions ned Sisterna [nformadico dei Jabaratori, 1
mpiont che nan sone stati atribaiti al PRIC dal prelevelore o dall’ TZSLT non verranno cansiderat nelle
s14i remddicontazione e analis '
v Al numero di eampioni ¢he é stato attribylo ad agnl AASSLL. nef parapratl seruenti ¢ da intendersi su_hase
annuale. 1 piani hunne inizio i1 primo germaio di OENiAtng ¢ terminano il 31 dicembre, Se necessario, ©piani
potranne essere modificatl in ogni lore parte el corse del triennio di riferimento tuttavia, n assenza dj




ulterior: camunicazioni ga parle delie autoritd repionali, sono da considerarsi validi gino al 31 Jicembre
2014,

1l Centro Studi Regianals per 1"Analisi e la Valutazions del Rischio Alimentare (CSRA) dell [ZSLT ha il
compito di maoniterare trimestralmente "andamente dei piani, readicontare annualmente gli ezit analitici dei
campionamenti & comunicare j visultati di tali attivitd alla Repions Lazio — Area Sanitd Veterinaria.

| Servizi veterinart delle As] trasmettono annualmente alla Regione, sniro it 3] gennaio dell’anna succassive
a guello di riferementa del plano, la relazione suli'ativita svolie e b rendicontazione dei campicnament:
effettuati.
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Campioni non idonei
L IZSLT compila la schieda di nen idoneitd (sulla baze del modello ripotato di seguito) e segnalanoe il caso
alla Roegione o aila AUSL di competenza, nel cese in cui il campione, allatto dellaccettazione fpare i del
moadella), corrizponda ad almena uno dei seguenti casi:

- not & conforme a quanto previsto dal piane di camplonamenio;

- &actornpagnate da un verbale diverso dal modello regionale o non correttamente corpilati;
ltroltee, Ja scheda di non idoneitd del campione va compilata znche nel caso in cui un campione regolarmente
accettato =i dimost], all'atta della lavorazione, nen ideneo all'accemamenta analitieo per cause chigramente
imputabili ad vn errato campionamento (parte 2 del modello).
A sepuito di tali segnalazioni di non doneitd, la Begione attiva procedimenti specifict sui prelevater onde

avitare il ripeterse dell'ineonyenisnte.
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ACCETTAZIONE CON RISERVA E RESPINGIMENTO CAMPIONT DI ALIMENTI E
PRODOTTI CORRELATI

WTREMSTRAZIONE, . . CAMPIONEM.........__....

CONSEGNATO DA sl LALLEORE L

PARTE 1
D IL CAMPIONE E ACCETTATO COM RISERVAPER oo e

O INVITA A FAR  PERVENIRE  ENTROu. oo DALL'INGOLTRO  DELLA  PRESENTE
COMUNICAZIONE LE OPPORTIUNE CORREXTONE.
BATA. ... .. FIRMA HESP. ACCISEZIONE

I:I AMOMALTA RISOLTA (CAMPIONEDOCUMENTAZIONE MONEA)

BaTA FIRMA RESP. ACC/SEZION.

PARTE 2

D I CAMPIONE E RESPINTO POICHE NON IDONE®D E PERTANTO NON PLO ERSERE SOTTOPUSTO
ALLE PROVE RICHIESTE.

................................................................. e e {dESERZIORE della non idoneitd)
D IL CAMPIONE E RESFTNTO FOICHE LE PROVE RICHITATE WON S0W0 ESEQUITE PRESSO
L ISTITTIT,

DATA ... e FIRMA RESP, ACC/SEZIONE

IL CAMPIONE POTRA ESSERE RESTITUITO ALL'ENTE RICHIEDENTE DIETRO RICHIESTA
UFFICIALE ALTRIMENTI SARA DISTRUTTO ENTRO 60 GIORNI DALLA PHESEMNTE

D VIENE RESTITLITO DATAL e FIRMA L
[] WVIENE LIMINATO DATA. o FIRMA RESPACCISEZIONE o




1. Piano di campionamenti per le ricerche microbiologiche

A) Campionamento ufficiale per la valutazione dei criteri di sicorezza alimentare del Reg, CE
73/2005

I criteri di sicurezza alimentare introdotti con Pemanazione del Eegolamento CE 2073/2005 definiscono
alcuni requisiti microbiologici def prodotti commercializzati nel territoric dell'UE e fissang gli standard
ricrobiologici alimentari che devone soddisfare gli Operatori del Settore Alimentare .

Come & noto, qualora 1g Autoritd Competenti areleving le stesse matrici e ricerching gli stessi parametri
microbiclogici contenuti nel Regolamento CEZ0O73/2005, le modalita di campionamentn ed i limin da
rispettare devona essere quelli previsti dal Regalamento in questione. Pertanto | eriteri microbialogic del
Regotamenia CE 2073/2005 si applicano anche ai campionamenti nfficiati volti a verificars il rispettn dej
requisiti in esso stabilitl.

Tn considurazione di quanto detto precedentemente ed al fine di determinare la distribuzione ed il numero
minimo di campiani che te ASL effettueranno per 1a valutazione dei criteri sj sicurezza alimentare del Reg.
CE 2073/2003, & stato predisposto gquesto piano di campionzments ufficiale regionale.

La rumerositd campionaria e |z stratificazions dei campioni per singole ASL regionali & stata caleolata
seconde metodi statisticl ed epidemiologivi, sulla base:

» della prevalenza attesa per i patogeni previstt nei criteri di Sicurezza alimentare,

= della popotazione residente per singala ASL,

* della presenza nel territorio di attivitd cornmerciali di pertinenza (Stabilimenti di produzione),

» della capacith operativa deile ASL e dei laboratori dell'IZSLT.

[.e matrict alimentari da sottoporre a campionamento ed analisi sono state identificate sulla base di
quanto specificato neil’Allegato 1 del Reg. Ce 2073/2005. T campionamenti scno stati distinti in
considerazione della natura delle attivitd commerciali ovvero:

* Stabilimenti di_produzione: impiant prezso i quall ali alimenti pronti per I'immissione suf mercata
Seno ancora sotto H controlta dirento delloperators def settore alimentare che |i produce.

* Esercizi di vendita al dettaplio: uitivitd che operano commercio al dettaglic ovverc “la
mavimentazione /o trasformazione degli alimenti e il loro stoccaggio nel punto di vendita o di
cansegna al consumatore finale, compresi i terminali Ji distribuzione, gli esercizi di ristoraziana, le
mense di aziende e (stituzioni, i ristoranti ¢ alre struthwe analoghe, i nepozi, | centri di distribugione
per supermercatt e 1 punti di vendia ail'ingrosso.” (Regolamenta {CE) n. 178/2002)

Il piano ove necessario, su specifica richiesta delle A.ASSL.L. interessamr e previa valumzipne dei

responsabili dell'Area Sanith Veterinaria della Regione Lazio e del Centro Smidi per "Analisi ¢ la
Valutazione del Rischio Alimentare, puéd essere modifieato in ogni sua parte nel corso del triemnic di

riferirmento,
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Fermo restando quante previsio per la valutaziose dei criteri di sicurezza alimentare del Reg. CF 2073/2005
si ricorda che ¢ possibile 1] campionainento di aliment] in attivita di controllo ufficlale per la verifica de
criteri di igiene di processo.

Si specifica, inaitee, che 'esecuzione dei campioni previsi nella tabella 1 non esclude la possibilita di
effetfllare, in #ggiunta ai patogeni previsti nel Regolamento, altre ricerche non contermplate nello stesso (es.
Bacillus cevews in gastronomia ed alimenti pronti per il cansumo) {vedi tabelta 2).

tnfine, come detto precedentemente, i campioni previsti nel presente piana di controilo ufficiale PSS
coineidere, ove possibile (per esempio formaggi a base di latte crudo), con quelli séabiliéi per la
sorveglianza di alcuni agenti zoonotiek. In questo caso bisognerd selezionare nel verbale di prelevamento Jy
voce “prove microbiologiche”, la tabella dei Criteri di Sicurezza Alimentare del Reg. CE 2073/2005 e la
sezione “altro” speeificands ta natora delle analisi richieste (per es. Escherichia coli VIEC). Tuttavia, nel
caso delle sepuenti matrici:

s carne & preparagione a base di came,

s prodedti a base di carne
almeno il 50% dei campioni deve cssere prelevats esclusivamente per la ricerea dei eriteri di sicurezza
alimentare in alimenti diversi da:
L. Carne e preparazioni a hase di carne suina,
1. Prodotti a hase di carne suina
3. Carne e preparazioni a base di carne di volatili domestici,
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B) Campionamento ufficiale per la serveglianza di aleuni apenti zoonotici

I} DLgs 191/2006, attuazione delly direttiva 2003/9%CE sulle misurs di sorveglianza delle zoonosi e degli agenti
zoanotici (GU n. 119 del 24 maggio 2006 ), ha lo scopo di garantire una adeguata sonveglianza delle zoonosi e
degli agentl zoonotici per consentire di raccogliers le informazioni necessarie ad una valutazione dalle refative
lendenze ¢ fonti. L'Auteritd Competente af fini delapplicasione delle disposizioni del DLgs (9172006 & i
Ministero della Salute mentre le Regioni e le Province Autonome di Trento e di Balzans provvedono alla raceolta,
all'analisi e ail'invio dei dati relativi all'incidenza di 2o0nosi, di agenti zoonotici ¢ di resistenza agli antimicrobici ad
esst correlata, Ogni anno | dati sulle zoonosi provesienti dai 27 Stati Membri della Comunita Europea & da 4
nazioni non comunitarie (Notvegia, Svizzera, Liechtenstein ed Islanda), vengono esaminati dall’ Autoritd Europea
per la Sictoezza Alimemtare {EFSA)Y & dal Centro Europeo per la Prevenziane ed il Contrallp delle Malattie
(ECDC). L* EFSA e 1" ECDC pubbticans anpualmerte ung relazione sulte zoonosi & sulle epidemie di origine

alimentare,
In considerazione di quanto stabilito nel DLgs 191/2008, def rapporti EFSA/ECDC degli ultimi anni & dall*anafisi

dei dati disponibili nella repione Laxio, 2 stato predispasto guesto piano di campisnamento nfficiale dz e3eguire
in alcune matrici alimentare per la ricerca dei seguenti patogeni:

v Fycherichia coli VTEC,

*  Campyvlobazier spp,,

o Ferginig enterocofitica spp.

l.a distribuzione def campiont per singole ASU regionali & stata calcolatz secondo metod statistici ed
epidemiologici, sulla base della prevalynza del patogeno attesa, della papolazione residente e delfa presenza nel
territorio di wttivith commerciali di pertinenza (Stabilimenti). Le matrici alimentari da SQUOPOITE a campionamento
ed analisi sono state identificate sulla base delle prevalenze comunitarie dei report EFSA/ECDC, Nel piana,
pertanto, vengond considerati gli alimenti a maggior rischio di contaminazione. | campionamenti, inolire, sono
stati distingi in considerazione della natura delle attivitd :ommerciali ovvers:

* Stabilimenti di produzione: impianti presse i quali gli alimenti pronti per |'immissione sul mercato sono
ancora sotto i1 controllo diretto deli'operatare dvl scttore alimentare ehe Jj produce.

» Esercizi di vendita al dettaglio: attivitd che operano commeicio al dettaglio ovvera “la movimentazione e/o
trasformazione degli alimenti e il loro stoccaggio nel punta di vendita o di consegna al consumatore finale,
compresi | terminali di distribuzione, gli esercizi di ristorazione, le mense di aziende & istituzioni, i
ristoranti ¢ altre strutfure analoghe, i negozi, i centri di distribuzione per supermercatl e i pantt df vendita
all’ingrosse.” (Regolamento (CE) n. 178/2002)

La numerosita campionaria & stata, infine, adattata alle possibilitd di campionamento ed analisi delle ASL e del

laboratori deli*IZ5LT.

1l pistio ove necessario, su specifica richfesta delie A 4 S5 1.1, interessate ¢ previa valutazione dei respansabili

deli’Area Sanithd Veterinaria della Regione Lazio e de; Centro Studi per 'Analisi e Ja Valutazione de! Rischio
Alimentare. pud essere madificato in ogni sua parte nel corso del triennio di Nferimenta.

PLANG T CAMPIDNAMENTO!
el 2008 le malattie causate dagli Escherichio coli Verocitotossici (VFEC) sonp aumentate dell' 7% rispetto al

2007 (Report EFSA/ECDC, 2008). Considerato il trend in ascesa ed i dati sulla morhiliti/montaliti delle malattie
infantili ad essi associate, & stato predisposto nella regione Lazio un piano di campionamento specifica. Gili
Escherichia eodl Veracitotessici (VTEC) devono essere ricercati nelle seguenti matrici alimentari:

1. Formaggi a base di latte crudo o sottoposto a trattamenta termico blando. Si ricorda che, secondo
fquante stabilita nel Regolamento Ce 853/2004, il latte viene definito crudo se non ha subito trattamenti
termici  ad una tentperaturd superiore a 40%C o aliti trattamenti aventi etfetto equivalente, Per [atte
sottoposto & [ratiamente tertnico tlando st intende mvece, il prodotto che ha subito un processo di
slabilizzazione inferiore alla pastorizzazions (gereralmente < 71,2°C per [3 secondi),

2. Preparazioni a base di carne bovina. Sono da prediligere hamburget ¢ came macinata havina,

Sevondo 1 dati 2004-2008 dei Report EFSAECDC il Campwlodacter spp & la prima causa i malattia zoonatica a
trascissione alimentare nella CE, L'isolamento del patogenv in alcune preparazivni alimentari ¢ alquanto
frequente. Per quanto sopra ed in considerazione del nwirero crescente di casi di malattia notificati nella Comunita
Europea, ¢ stato predisposta un apposite pianoe di controllo ufficiale che, come precisato nella tabella 3, deve essere

affermato in;

A4



1. Carne e preparazioni & base di carne di pollame ovvero cami di volatili d'allevamento, compresi i
volatiti che non sono considerati domestict ma che vengono allevati come animali domestici, ad eccezione
dei ratiti (Reg. {CE) 833/2004). Sono da considerarsi “pollame” le specie Galfus gpallus domesticus (pofla),
Aeleasris pallopave (tacching), Anar platvrhyrchos (anatra) o altre specie domestichea.
2 Formapggi a base di latte vaceino, pecotino, caprino o misti. Poiché in alcuni casi i dati Repont
EFSA/ECDC hanno rilevato alte prevalenze di isolamento in  formaggi a latte pastorizzate (3.7%), nel
piano di camptonamento non viene precisata la natura del trattaments termico del latte utilizzato per la
preparazione dei formaggi da campionare.
Infine il piano di campionamento per la sorveglianza di alewni agentl zoonatici, prevede la ticerca di Fersinia
enterocufitice, nelle seguenti mairici alimentari:
!. Carne e preparazioni a base di carne soing,
2. Prodoiti a base di carne suina,
I campioni del piana di controlio ufficiale per fa sorveglianza di zleuni agenti zoonotici possone coincidere,
ave possibile (per esempio formaggi a base di latte crudo), con quelli stahiliti per 1a valutazione dei Criteri di
Sicurezza Alimentare del Reg, Ce 2073/2005. In guesto caso sard necessario selezionare nel verbale di
prelevamento la voce “prove microbiologiche™, 1a tabella dei Criteri di Sicwrezza Alimentare del Reg. CE
20073/2005 ¢ la sezione “altro” specificando la natur: delle prove richieste {per es. Escherichig coli YTEC).
Tuttavia, nel caso delle seguenti matrici:
* carne e preparazione Jdi came
s prodatii a base di carne
almena il 30°% dei campioni deve essere prelevato esclusivamente per la ricerca dei eritert di sicurezza
allmentare in alimenti diversi da:
1. Carng e preparazioni a base di carne suina,
2. Prodotti a base di carne suina
3. Carne e preparazioni a base di carne di volutili domestici.
) TABELLA 20 ESCHERICHIA COLI VIEC
| Carne e preparazinni di earne bovina” Formaggi a latte crude” o sottoposd & trattamento termico
. blandg=*
ASL s D 5 | )
RMA a i b
RM/B 1 ‘ L 1 &
Ex/C ] I i 3
MDD : ! 1 l 5
I
RME i i 1 i
ROMEE 0 L i K}
BMAG 1 L 2 4
RM/H : 1 | ;T _
VT i ] - 3 3
14 Q ! 2 I
LT D | 5 3
FR 1 1 1 1 .
| totate activita 3 i 4 ! 31 /& :
mtalhmaincr e T e TR L - i & "
y .. - - " :...'. '.-.Z * i " _ . _-.. . - -._ =, o E .ﬂ.ﬁ"’ a
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' |1_-.;pu.ru.z||;|r|: a nase di zame hovina cari fresche, ingivge 'e g rigotte 0 rammerli, che hanne sobite on'agy et G otz shmentzn, cordimant o
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TARELLA 3: CAMPYLOBACTER 5PP
Formaggi Carnc e preparaziani di pollame* *
AEL 5 [ H] 5 b
R4 1 2 [ 1
RME g 2 3 I
RMAC o 2 0 4
RMTY a 2 i 4
RM/E ] 2 1 4
RM/F I [ 1 2
RM/G t 1 3 3
Eyi/n 0 2 2 4
vT 2 I 2 2
ol | 1 1 3 I
LT 2 3 3 4
FR 1 2 1 3
tuta_lc.'atﬁi-'ifhi_ . ’ & ' '

i MALrze

= Atadiljmenio o ol :|:i-1;'|.|: THELET
lzagris gallopavn fraccking), Anag plagyrhynchos (amatral o wlire

 Some da considerars Vpoffame” iz soecee (Fa
jrere domesticke (Reg. (TR} 55322004).
preparazione i poliame. carni tresene di pollame, incluse i tarmi sidote in frammenti, che hanne subito wn'sggiuncs o prodetn alimestari,
condimsati ¢ addilive o treusmest nun sofficientt a medificire la strusiura muscolo-fbtose intema delld carme e ad elimingrs yuinds |0
carawenistiche delle cami frésche [Reg 8332004), Ezemgio: pedio di po lo o taeching crudo; aalsipeid d) lacching ezrude; fuzi ¢erudr di pollo; anatea

in pezi crgda,

emagl o g £l otz
llus gallus demssticus daffa), hie

TABELLA d: YERSINIA ENTEROCOLITICA
Carne e preparazioni (i carne suina® Frosdotti a base df carne suina
ASL g D 5 D
RMfA 1} 2 i 4
RM/B 1 k| I 3
EM/C ] 2 i 4
RM/D 0 2 ] 4
RM/E 1] 2 ] 4
BMT a 1 1 2
RM!G [ 2 ] 3
RMIH 1 1 k) 4
Vi I 1 3 2
1 ] [ . i
LT L 2 4
FR ] 2 4
totgle altivita ] 12 F1
.. totald matrice, . | DR 6
g T S R R - T
= Sé;l.:ulm-;:n.-u.[u }..'I"EI‘% :::'I-:.I .ula].: .".‘13..|:r.l-:t} .ﬁ.;'ﬁiefé;zu.u'él.dﬁm.éﬁ {TCII% il .:D:.;i.[-.‘; rﬁ.ﬂ.lr.l.l.i.:.} .
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2. Piano di campionamento ufficiale per le ricerche chimiche

Si ritiene opportune orientare le sostanze da ricercare, prendendo in considerazione 1 seguentl paranmetre:
s raccomandazioni dell’Unione Europea;
v ricerca di malecele poco ssaminate ed il ow pericolo per la salute umarna abbia evidenza scientificy;
v+ rigerche concordate con '1ZS,
non conformitd repistrate dat precedente Piano Integrato dei Controdli
s evidenze emerse dal Sistema Rapido di Allerta degli Alimenti & Mangicm
Inoltre, in considerazione del Piane Regionale Residui, si & cercato di evitare la ricerca di molecole &
spstanze gid ampiamente manitorate.
Le sostanze da ricercare sono state distinte in quattro gruppi:
A Contaminanéi ambientali/industriali
By Additivi non consentiti o in quantitd super ari ai limiti
) Sostanze antibiotiche
1} Biocontaminanti

] carnpioni previsti per la ricerca di talune sostanze passono coincidere, ove possibile can quedli stabitit per
la ricerca di altre molecole (es. E' possibile prelevare un campione di crostacel e richiedere la ricerca
contemporanea di cloramfenicolo, nitrofurant e sifiti perché tale matrice & prevista nei rispettivi piani di
contrello di taki sostanze).

A) Contaminanti ambientali/industriali

I.P.A. (Mdrocarburi Policiclici Aromatici) —- BENZO(APIRENE

Gii idrocarburi policiclici aromatici (IPA) sono compuosti uhiquitari generati da combustione incompleta i
spstanze organiche. Vengonoe rilasciati nell’atmosfera attraverso combustioni spontanee ma principalmere
attraversa 1’attivitd wmana (produzione di enecgia industriale, scarichi di autovetcoli, riscaldamento
domestico).
L'assunzione di yuesti compaosti da parte deil’uomo avvieng principalmente attraverso i'ingestione di
alimenri contaminati ed alcumi TPA hanno dimostrato, in test di laboratorio, di essere in grade di causare if
cancro allo stomace per ingestione. [F camitato sc entifico dell'zlimentazione umana ha coneluso, nel parere
del 4 dicembre 2002, che diversi [PA sono agenti cancerogeni genotossici. [ tenari che hanno indotto |
wmeri negli esperimenti di laboratorio sono molte pid elevati dei tenori che possonc essere presenti nei
prodott alimentari e quindi assunti con Ialimentarione. Tultayia, in considerazione degli effetti senza soglia
delle sustanze genotossiche & opportune ridurre il tenore di IPA nei prodotti alimentari per quanto possibile.
La contaminazione degli alimenti deriva princijalmente da trattament tecnologici mal gestiti quali la
grigliatura e "affumicatura. La presenza di IPA in matrici alimentari pud essere tuttavia anche causata da
fenomeni di inguinamento ambientale come la deposizione del particofato comtaminato sulle colre in
campo per via zerea o Ja comaminazione del pescaso causato dagii scaricht delle navi durante le aperazioni di
pesca.
[ predotti alimentar che risultano maggiormente segnalati negli ltimi anni dal Sisterna Rapido di Allerta
sono stati i prodotti dedla pesca affumicati, olii ¢ integratori alimentari. La letteratura scientifica riparta anche
la presenza di IPA in caeni e prodotti a base di came arrostiti o affumicati, prodotti a base di latte ¢ e uova.
Secondo il comitate scientifico dell'alimentaziore umana, tl benzo{a)pirene pud éssere utilizzate come
marcatare della presenza e dell'effetio nei prodotti alimentari di [PA cancerogeni. [l Regolamento
CE/18% 152006 stabilisce i Limiti massimi di accettabilitd del benzo(a)pirene € le mairici sulle quali effettuare
i cempionamenti menire | Regolamento CEf333/2007 definisce la metodica 4i campionamento ed analist,
Sulla base delle evidepze scientifiche e dei dati epideminlogici riportati, si @ scelta di erncencrare il
campionamente per Ja ricerca di [FA saile seguentd matrici:

¢ prodott di origine animale arrost

» prodecti di origine animale atfemicat

e crastacei e cefalopedi {gueste matrici al conmraria delle arecedant, won devena essere arrosta o

alfumicate}.
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Per quanto riguarda le procedure di camplonamento, il Reg. 836711 sottolinea che PEr t campionamenti
destinati ad analisi /P4 “. va evitato almeno i contutto diretto del campione con la plastica, od esempio nel
case 4i campioni solfdi mediame W confezionamento def cumpiong i foglia d'alfuminio prima di inseririo
nel contenitore. . Fale regolamento diverra applicativo dal ! Settembre 20172 tuttavia sin da ora 9 richisde
apli operatori delle AASSLL di incartare in pellicolz di allumino il materiaie oggetto di campicnamento
prima di tnserirle nelle buste, al fine di evitare eventuali contaminazioni con il materiale piastico.

I.a successiva tabella riporta il nwmera dei camazioni che | Servizi Veterinari di ogni ASL devono eseguire

antmalments

Sustanza [PA. ﬁdmcarburi Policiclici Aromaticl) — BENZ (A PIRENE
Tipologia di campionamento uffleizle

in esercizi di vendita al dettagiio

i stabiliment! di produzions .

Matrici A prodotti di origine animale arrostit

B prodotti di origine animale affumicat

C* crostace] e cefulopodi crudi (no arrosto, no affumicati)

Luaghi di campionamento

Modalita di prelicvo Regolumento CE/333/2007 & successive modifiche (Reg 836/11) |

Numerg totale campionifanno 12

Limiti di accetrability | Regolumento CE/1381/2606 & successive modifiche

matrice|[RMA RMB [RMC |RMD |RME JRMF |RMG |RMH LT |RI |VT JFR
A 2 2 p 2 2 2 2 i 2 2 2 2
B p 2 2z 2 2 2 2 2 2 2 2 2
C 3 |2 2 2 {z 12 2 2 12 2 T2 2
Maote *(Queste matrici gl contrario delle precedenti, non devono essere arrosto o affumicare,

- lncarture in pellicela di alfumine i materiate ogpetto di campionamento prima di inserirle nelfe

buste, | fine di evitare eventuali contaminazioni con il materiale plastico.

Metalli pesanti (mercurio e cadmio}

[ contaminanti ambientali sono sostanze che si possong ritrovare frequeniemente mei cibi; mttavia a
lora presenza non ¢ dovuta ad um'aggiunta intenzionale ma deriva da una contaminazione dell’ambiente
cirgostante da cuf consegue la contaminazione delle decrate alimentari. Tali sostanze haimo generalmente un
impatte negativo sulla quaiita dell’alimento e a determinate concentrazioni possong causare un rischio pet la
salute umana. Proprio per tali motivazioni, |'Unione Furopea ha adotato delle misure per migimizzare |e
quantitad di contaminanti ambientalf nelle derrale zlimentari e quindi diminuire Pesposizione a cul & eggelio
i consumatore attraverso l'alimentazione, La contaminazions pud avvenire durante lintera filiera produttiva,
ovvero a livelio primario o secondario nel corso della lavorazione, conservazione e distribuzions del
prodotto. La natura e le sorgent di diffusione dei contaminali ambientali & estremamente varia,

Mercorio
It mercurio ¢ un metallo pesante e si ritrava con {r2quenza nell’ambiente & nepli alimenti. Taie elemento & in

grade di cawsare, sia nella sua forma inorganica che nella forma organica, fenomeni di tossicita acuta o
cronica nell'vame nel caso questo si cibi di prodotti alimentari contaminati, La presenza del mercurio negli
egosistemi pud essere “'naturale”, sssendo contenuro nelle rocce e nel suolo, ma pid frequentemente & dovata

lla eontaminazione causata dalle industrie, 11 consuma ricorrente di cibi derivant da animzfi cortaminati
0 causare nell’woma fenomeni di tossicitd. Dato che la diffusione del mercurio & fortemente legara agli
asislemt acquatici, | prodott ittici rappresentano |a fonte di contaminazione principale. Tra questl sona da
gnalare I pesci predatori di grossa taplia (tonno, pescespada, verdesca} che, essendo ai vertici della catena
limentare, accumulano dosi maggiori della sostariza. Anche | matluschi bivalvi possene, stiraverso iz lorn
attivird di filtraztone, accumulare concentrazioni <i mercurio consistenti,. A vonferma di cid, 1 dat} scaturiti
neglt ultimi anni dat Sistema Rapido di Allarts ¢videnziano che la problematica riguarda guasi

AS



esclusivaments 1 prodottl della pesca ed in partcolare pesce spada, marlin, tonna e squaliformi. Per eali
metivi, il piano di campionamento si focalizzerd su @ali prodotti e particolare satienzione sard rivoita verse e
specie menzipnate. Si souolines che, per garantire la piena rappresentativith del campione, |2 modalita di
prelievo dovranno attenersh al Regolamenta 333/2007,

1 Sostanza o Mercurio

; Tipclogia di campionamento ufficials

* Luoghi di campionamento in esercizi di vendita al dettaglio |

in stabilimenti di preduzione |

Matrici L - A prodotti della pesca :
Modalita di prelievo Reg. (CE) 28-3-2007 n. 333/2007 |
Numero titale campioni/anna __ |48 i
Limtiti di accettabilith Regnlamenre CES 88172006 ¢ successive modifiche

| matrice | RMA |BMB | RMC RMD |RME [RMF |RMG |RMH [LT (BRI VT FR

P A 4 4 4 4 4 4 4 4 4 |4 4 4

- Note Concentrare if campicnamento nei corironti delle specie a maggiar rischio {pesce spada, tonnidi,

verdesca, ecc)

Cadmio

Il cadmio & un metaito pesante impiegato dall’ucmo in molteplici artivitd industriali quali ta produzione di
bawetie, (e operazion di placcarura, la combustione de] carbone, 1a produzione di materie plastiche, la
produzione di fanghi di depurazioni e presid: fitosanitar per 1'agricoltura. Anche se  suo utifizzo & in
diminuzione per via di rigide limitazioni normative, tale sostanza & molto diffusa neli*ambiente &, in caso di
assunziane prelungata di cibi contaminati, pud rendersi responzabile di intossicazioni cromche neil’uome, 1
cadmio viene ritrovato in concentrazioni rilevanti in un grande varietd di prodotti alimentari quati molluschi
Hvabei, cefulopodi, crostacel, pescl, cereall, cami (in particolare di cavalla), frutta e verdure. In aleuni cast
sono dei materiali non idonel ad essere a contatio con ghi aliment] a cedere la sostanza ¢ quindi contaminare
il prodotto.

Le segnalazioni del Sistema Rapido di allerta sond relative ad un grande varierd di prodotti alimentari ma le
categorie maggiormente citate sone § molluschi cefalopodi (calamari, seppie, polipi...) & 1 crostacel {granchi,
gamberi e gamberettl). I piano di campionamento si concentrerd quindi su tali dpologie di prodott.

Sqstanza Cadmio
Tipologia di campionamento wificiale
Luoghi di campionamento in esercizt di vendita al dettaglio
i in stabilimenti di produziona
Matrici i A cefalopodi e crostaces
| Modalita di prelievo Reg. {CE} 28-3-2007 n. 3332007
{ Mumero totale campionifanno 48
Limiti di accettabilitd Regolamento CE/1881/2006 & successive modifiche
matrice| RMA |RMB ‘RMC |RMD!RME [RMF |RMG|[RME [LT [RI {VT |[FR
A 4 4 |4 4 | 4 4 14 4 3 (¢ |4 4 i

B) Additivi non consentiti o in quantiti superiori 2i limiti

Poiifosfati e
I polifosfati vengone utilizzati nefi'industria alimentare come agenti addensanti ¢ sono guindi in grade di/ ¥

tnigliorare I'aspetto e 1a consistenza di molti prodo. Oltre a cid, tali additivi hanno |a capacita di tratienere .-
Facqua presente nelt'alimenio ¢ guindi riduree le: naturale perdita di peso con conseguente puadagno dtl& -
)
T
L

sraduettors.

L"utillzzo dei polifosfati & consenute dal DML 20971996 (apparengons alla cateporiy dei gelificant, By,
emulzionant & addensantl) che ripotta le categorie di prodotti nei quali sono 2mmessi e la relativa dose
massima 1 impicga. Tales normativa saré sostitiits dal Regolamenta (UE} N 13332008 e dal Regolaments
(UEY N 10220101 che modifica i osuai allegati, Qualora un produttere utilizzi | polifosfati dewve
ubbligatoriaments indicarne ta presenza in etichettn come ingrediente.



[ polifostati vengono utilizzar nelta produzione di formapgi fusi e a consistensa tholle, prodotti & base di
tamme, preparazioni di pesee, molluschi e crostace; surgelati e congelati, verdure in scatola,
[ piang di campionamento prevede il prelievo delle seguenti matrici atimentari-

*  prodott 4 base di carne (s, prosciutti cotti, salumi cotti, carni in scatola. 3

*  lormagpi fusie formaggi spalmabili
L& scopo dei controlli analitic sard quello di verificare Ieventuale presenza di polifosfati in prodarti che nan
riportano fali additivi in etichetta o accertare il rispeto delle concentraziotd massime consentite per | prodotii
cantengono queste sostanze,

Sostanza Polifosfati

| Tipologia di campionamento ufficiale

Luoghi di campionamento in esercizi di vendita al dettaglio

Matrici A prodotti a base di carme O
B formaggi fusi e formaggi spaimabili s

Madalits di prelievo Ufficiale (DLP.R. 327/20)

Numers totale campioni/arno 71

Limiti di accettabilits DM 208/1996, Regolamento (UE] M. 1333/2008,
Regolamento (UE) M. 1129/2011.

| matrice|RMA |[RMB _[RMC _|[RMD |[RME [RMT |RMG IRMH TLT [RI [VT [FR

A 3 E! 3 3 '3 3 3 3 3 3 3 3

B E E '3 |3 13 3 13 3 EEERE 3

Scliti

I zelfiti sono additivi ad azione antimicrobica ed antossidante e vengono quindi utilizzati per prolungare il
pericda di conservabilitd degli wlimenti, Tali sastanze sano anche aggiunte aile carni per Iz lora capacitd di
mantenere il colore rosso intenso dei tessuti muscolari e quind tendere gradevaie "asputio de) prodotio per
un periode pit duracra, L'utilizzo dei solfiti & corsentite dal DM 200/1996 nel quale sono indicati gli
aliment In cui possona essere impiegati e le rafative congcentrazion: massime consentite. Tale normativa sara
sustituita dal Regelamento (UE) N, 1333/3008 & dal Regolamento (UE) N, 11292011 che modifica 1 suoi
allegati. L'Operatore del Settore Alimentare che 5i avvale di queste sostanze, come del resto ogni additivo
alimentare, deve abbligatoriamente indicario in etichetia o sul cartello di vendita. [noltre, secondo il DT, vo
114/2006 che modifice del D. L.vo 109/92, Fanidride solforosa © 1 solfitt sono considerati “allergeni” quindi
deve essere segnalato sulla confezione la presenza accidentale di tali additivi nell*alimento fdovuta per
ESEMPit 3 contaminaziond durante 1a lavorazione) e non solo se vi & un aggiunta volontaria,

I dati provenienti dal sisterna rapido di allerta relativi al solfiti riferiscono la presenza non dichiarata o in
quantitd superiori alla norma in bevande alcaliche, coreall, confetture, crostacei e prodetti derivati, frutta e
vegetali, erbe ¢ spezie, cami e derivati, frotta secea.

In particolare, la maggior parte delle segnalazioni hanno riguardato § crostaced e prodotti derivati, quindi si &
deciso di concentrare il campionamento nei confront] di questa tipologia di alimenti, E* stato inoltre stabilito
un numero minimo di campioni per cami macinate, insaccati freschi o Preparazioni i cari per verificare

Ceventuale utilizzo illecite di solfiti in questi prodolt,

' Sustanza | Sulfit] ]
Tipolagia di campionaments ufficiale
Luaghi di campionamento ‘N esercizi di vendita al dettaglio
:n stabilimenti di produzione
) Matrici A Cami macinate, insaccati freschi, preparazioni
: catnee
: B Crostacei ¢ prodotti derjvari
| Modalitd di prelievo Ufficiale (D.P.R. 327/80)
1 Nomero totale campionifanno 34
| Limiti di accetrabilita DM 209/1996, Regolamento (LE) N. 13332008,
| Fegolamento (UEY N, 11292011,

|matrice]| RMA |RMB [RMC |[RMD |[RME [RMF |[RMG |RMH |LT [Ri [VT |FR 1

g



A |1 ) 1 1 | I i 1 K ]

B 2 2 2 i 2 2 R 2 (2 12 2

Note | - Riportare con chiarezza sul verbale di campicnamento se € dichiarata [a presenza di solfiti

Nitrid/Nieraci

[ nitritifmitrati sonoe additivi ad azione antimicrobici owvero esercitano azione batteriostatica diretta su
miceorganismi presenti nella matrice alimentare. Oltre a tale proprietd, | nitrad ed i nitritl possono sssere
utilizzati come stabilizzanti del colore (specialmente nelte carni), infatti favoriscono indirettamente la
stabilitd del legame tra ossigeno & mioglobina {pssimipglobina) ¢ quindi una coforazione colore rosso
brillante vivo ai tessut muscolart.

1] Sistema Rapido D4 Allerta riporta notifiche riguardanti I impiego non autorizzato o superiare akla norma dj
nitrati e nitriti in prodotti della pesca e derivati fin particolare filetti di salmong € merluzzo) e carni rosse
{insacecati freschi ¢ stagionati, carni salate, prodotti a hase di carne in genere). Il piano di campionamento
prevede appunto i1 prelevamento di matrici alimentar comprese in queste due cateporia,

Per quanto riguarda i limiti di accettabilitd, il DM 2091996 ciporta | prodoni alimentari per 1 quali &
consentita Lurilizzo di tall additivi e le dosi massime consentite. Tale nomativa sard sastituita dal
Regolamenio {UE) N. 133372008 & dal Regolamenta (UE) N. 1129201 che modifica i suai allsgati. La
tipologia dt campionamenio che deve essere adottata & quella ufficiale.

Sostanza « MNitrit/nitratl .
Tipclogia di campicnaments ' ufficiale

| Lnaghi di campionamento Hin esercizi di vendita al dertaglio

' !in stabilimenti di produzione

. Matrici A prodatti carnel

i o B prodotti ittici

i Modalitd di prelievo Lfficiale (D.PR, 327780

| Numero totale ¢campioni/anno 36

| Limiti di accettahilita Db 2090996, Regolamente {UE) N 133372008,

I Regolamento (UE) M. 11292011, :

matrice | RMA | RMB RMC |RMP [RME [RMF [RMG'RMH |LT [RI |VT FR

A 2 2 2 2 2 2 2 P 2 P 2 2

B L 1 1 i I i t [ i 1 i 1

Acide ascorbico (DAL 1"LUGIO 2012)

L'seido ascorbico & un monosacearide (C*H'0%) con una forte azione riducente, ragione per cui sta 'acido
ascorhico tal quale {E300} sia | suol sali di sodio e di caleio (E301, E30Z) sone comunemente usilizzati
dali’industria alimentare come additivi alimentari antiossidanti. Gli “antiossidanti’ secondc la definizione
della pormativa vigente sono sostanze che prolungano lz dorata degli alimenti proreggendoli dal
deterinramento pravacato dall’ossidazione, come Uirrancidimento det prassi e le wariazioni di colore.

Una proprietd dell’acido ascorhico @ dei suoi derivati € quella di favorire la formazione di nitrosomiogiobina
accelerandy la reazione tra [ nitriti presenti nella matrice camea £ ka miogiobina. La nitresomioglobina
conferisee una colorazione rossa alle carni moltg gradita ab consumatare e, poiché gli ascorbati hanno anche
la capacitd di stabilizzare tale legame, Peffetto finale sard quello di rendere i) colore del prodowo pid
duraturo nel tempo rispetto ai prodottt nan additivati.

L'acide ascorbico e i suoi derivati sono implegati soprattutto per la preparazione di suechi e nettart,
confetnre, frutta ¢ ortaggi non lavorati, pasta fresca, ¢ proparazioni preconfezionate di carni fresche
macinate. L’impicgo dell’acido ascorbico ¢ degli altri ascorba & definito dal DM, 27 Febbrato 1996 o 203
che riporta 1a lista degli atimenti per il quale & consentite "uso di tali additivi e [a dose massima consentita
per ciascuno di essi. Tale normativa sard sostituita dal Regolamento (UE) M. 1333/2008 £ dal Regolamento
(UJEIN. 112972011 che modifica i suoi allegati.

L’acido ascorbice & uno del pochi additivi che pud essere impiegato nelle preparazioni di cami fresche
mactnate ma solamente in quelle confezionate. Al fine di rilevare la presenza nen ammessa di rali additivi, il
presents piano prevede guindi unicamente il prelievo di varni macinate esitate al consumo sotto fiorma_di
preincaro oppure sfuse. 1| campionamenta per acile ascorhtea davrd fniziare solamente a partire dal

010742012 in maniera da concedere all' TZSLT i tempi tecnic necessart per la measa a punio della prova.




Sostanza Acido ascorbico
Tipologia di campionamento ufficiale
Luoghi di campignamento in csercizi di vendita al dettaglio

Matrici A Preparazioni non preconfcionate di cami fresche
macinate

Maodalita di prelieve ' Ufficiale (D.F.R. 327/80)

Numerp tatale campionifanno 24

Limiti di aceettabilita DM 20971996, Repolamento (UE) N. 133372008,
Regalamento {UEY N, 11292011

matrice| RMA RMB _|RMC [RMD [RME [RMF_|RMG |[RMH | LT |RI VT 'FR

A 2 2 2 2 2 2 |2 [2 "EFIARF [2

Mote - Prelevare unicamente preparazioni pon preconfezionate (preincarti ¢ sfuse)
i - Il campionamento per la rilevarione dell’acido ascorbico dovra iniziare a partire dal 01/07/2012 |

Sorbati, benzoati ¢ p-idrossibenzoati

I Sorbati, 1 Benzeati ed i P- idrossibenzoati (parabeni) sono sostanze chimiche, classificate eame additivi
tonservants, da wmpo ulilizzati nell’industriz alimentare per aumentare la shelf-life dei prodotii. Schbene i
sorbati ed 1 benzoati siano efficaci mel prevenire |z crescita 47 alcuni batteri, vengonoe utilizzat nella
produzione di alimenti scprattutte per contredlare lo sviluppa di lievitl e muffe. I P- idrossibenzoati
(parabeni}, invoce, sono impiegati per inattivare i batteri, soprattutto del tipo Gram +, muffe e liaviti.

L*acido benzoico ed i benzoati, pesseno essere natiralmente present n molt prodoni alimentari, sia di
origine vegetale che di vrigine animale, ivi compresi | prodoiti lattierocasean.

A decorrere dal 20 pennaio 20100, 2 entrato in vigore il Regolamento (Ce) M. 1333/2008 del 16 Dicembre
2008, relativo agli additivi alimentari i1 quale, il 12 novembre 2011, & stato integrato dai Regolamenti (UE)
n. [130, 1129 e 1131/2011 che ne hanno modificato gli Allegati iT & 111,

In particolare il Regolamento N. 112972011 ha istituito un nuovo elenco comunitario degli additivi alimentan
autorizzati e delle relative condizioni di impiego & diverra applicativo dal 1 giugne 2013 Ardualments,
pertanto € in vigore | normativa antecedente a suddetta Regolamento, ovvero il DM, 27 febbraio 1996, 1,
203, concernente la disciplina degli additivi alimentari consentiti nella preparazions e per la conservazione
delle sostanze alimentari in attuazione delle direttive ¢ 94/34/CE, o B4/33/CE, n. 94/36/CE, n. 95/2/CE e .
95/31/CE e successive mudifiche.

In base alle disposizioni cogenti |"uso di taluni o teti § Benzoati, Sorbati e P-idrossibenzoati & consentito per
aleuni alimenti atle dosi indicate (T).M, 27 febbraig 1926, n. 209, Allegato X1 (Articolo 13, Camma 1),
Conservanti e Antiossidanti Condizionatamente Ammessi).

T dati del Sistema Rapide di Allerta degli Alimenti & dei Mangimi [RASFF) mostrano la presentza di 271
segnalazioni per non conformird rieonducibili all’impiego non autorizzato oppure ad un uso improprio di
sorbati, benzoati e p-idrossibenzaard. 1 prodottt di origine animale pin spesso oggentn di segralazione sora i
gamberi cotti (30% del lowale segnalazioni per prodatii di origine animale) nei quali vengona riscontrate
contcentraziani superiori alla dose consentita (2000 mg/Kgy di sorbati ¢ benzoati. Le restanti notifiche
riguardano gamberi crudi {10%), cefalopodi (10%), derivati del latte {20%), maignese {10%), vava cotte
(10%) ¢ came macinata § 10%).

Suhla hase di quanto in premtessa, & stato predisposto | presente pianc regionale di contralio uificiale sulla
presenza di sorbarn, bengoati e p-idrossibenzoati in;

1. pamberi cotfi preconfezionati;

2. Dessert a base di latte ¢ derivati TRATTATI TERMICAMENTE preconfezionati (esempio

budini, mousse, creme varie),

tal proposito si rvicorda che Plinpiega di sorbati e benzoati & ammesso per i gamberi cotti, mentre non

¥ {o sono i P- idrossibenzoati pertanto scopo del pana é verificare il rispetto deile dosi stabilite dalla nonmativa

cogente (2000 me/Ked per i primi o un uso non consertien per i secondi. E possibile che sorbati e benzoati
slano dichiarati dul produttore in etichetta e figuring corn le sigie (E200-E213),
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Per i Dessert a base di latte e derivati trattati termicamente, invece, il DM, 27 febbraio 1994, i, 200 &
suceessive modifiche NON ammette I"impiego di sorbati, henzoati e p-idrossibenzoati pertante il loro
riscontra & da considerarsi una non conformitd rispetto ai requisiti di legge. Viceversa I'impiege di queste
s0stanze ¢ ammesso per | Dessert a base di latte & derfvati non sottoposti a tranamento termico i quali NON
sone oggerta del presente piano di campionamento.

Scopp del presente piang #, invece, accertare ]a presenza NON AUTORIZZATA di suddetti conservant; in
[Jessert 4 base di lase e derivati TRATTATE TERMICAMENTE.

Tutti | campioni previsti nel piano deveno cssers prelevati in attivitd di cantrolle ufficiale presso
supermercati, ipermerzati ad ingrossi cosl come indicato nella tabella sottostante:

Sostanze Sorbati, benzoati e p-idrossibenzoati (E200-E21 %)

Tipologia di campiozamenta ufficiale

Luoghi di campionamentia Supermerceti, ipermercati, ingrossi. .
Matrici A Gamnbert cotti preconfezisnati

B Dessert a base di latte e derivati TRATTATI
TERMICAMENTE preconfezionati

Modalitd di prelievn Uffigiale (DLP.R, 32781
MNumero totale campijoni/anne 48
Limatl di accetrahilita DM, 27 febbraio 1Y96, n. 209 e successive modifiche
matrice| RMA |RMB  RMC |RMD [RME [RMF |RMG |[RMH LT |RI |vT |ER
A 2 2 2 2 2 2 2 3 2 2 |2 2
B 2 2 ) 2 2 2 2 2 pl 2 2 2
[Tot |4 4 4 4 & 4 4 4 ¢ Ta 14 4

) Sostanze antibiotiche

Nitrofurani/cloramfenivalg

b nitroturani e il cloramfenicola sono fartnaci con azione antibatterica utilizzati in ambito zootecnico per
impedire lo sviluppo di infezioni ¢ come promotor: della crescita delie masse muscolari degli animali.
Entrambi pli antibiotici sono stati infati comunemenie impiegati come additiva nai mangimi (come
promatori debla crescita), netle terapia di alcune specie di animali da produzione (sopraruttoe pollame, suini 2
tovini), nele pratiche di acquacoltra & apistiche. Turtavia, a vausa dei potenziali efferti tossici sulla sahete
urnyna, tunione europeéa ha proibite da anmi i loro usa nella pratica di allevamento df spimali destinat at
consumo urnang (Regolamento CE/ZW2010 - Tabella 2 - Sostanze Vietatc), [I divieto di impiego non sl
limita a tutko il territorio dell"EU infarti anche i paesi terzi che intendano importare prodotti all'interno della
COMUAita europea devone necessariamente garantire 1assenza di tali sostanze nelle derrate alirmentar].
Nonpstante tali prescrizioni, il sistema Rapido di Allerta segnala con notevole frequenza la presenza di
metabeliti di nitrofurani e cloramfenicalo in micle, pesce e derivati, cami di pellame e, SOprattung, crostace].
In particolare questultima categoria di alimentd & stata oggetto negli wltimi anni di un elevate numero di
notifiche e per tale ragione € stato dectso di programmare a lvelle repionale un numers minime di campioni
per acquisire informazioni in merito a questa probfematica. Nello scegliere i prodotti da prelevare, dovranng
essere accuratamente evitati i crosiacet provenienti da India, Bangladesh e Thailandia poiché alcune recenti
raccomandazioni della comunitd europea hanno gid stabilito delle verifiche analitiche specifiche che i Paesi
Membri devano cseguire presso i Posti d'Tspezione Frontaliera nei confronti di partite provenienti da tali
paesi.

. Sostaneate ) Nitrofurani‘cloramfenicolo
Tipologia di campionamenio ufficiale ~
Luoghi di campionamenta in esercizi di vendita al dettaglio
. in stabilimenti di produzione
Moatrici . A Crostacei

_Modalith di prelievo | Lificiale (PR 327/80)

:_Nnrneru totale campioniianno ) 36
Limniti di accettabilith Hezolamente CEAT2010 dy 22/12/2009 _
|matrice, RMA [RMB_ |RMC |RMD [RME [RMF [ RVIG [RMH LT [RI . ¥T IFR




A 3 [3 |3 E E 13 13 |3 3 3 T3 I3
Mote - Evitare il campicnarmente di prodotto proveniente da india, Bangladesh & Thailandiz
| - Concentrare il camplonamento soprattutto su pamberi & gamberetti ;

I}) Biocontaminanti

istamina

L'istarmina ¢ un ammina biogena, ovvero un composta azotato che si viene a creare a sepuito delia
degradazione dell’istidina (un aminoacide ampiaments presente in molte matrici alirmentari) operata da
alcune specie batteriche, La formazione di istaming in un prodotto e i erado di concentrazione i questa
sostanza sono strettamente legati all’eventuale presenza del suo aminoacido precursore neil’alimento e ad al
mantenimento della catena del freddo, misura di prevenzions indispensabile per limitare 1o sviluppo dei
batter] in grado eseguire tale reazione di trasformagzione. Le categorie alimentari ricche di istiding e quindi
maggiormente & rischic sono rappresentate da alcuni tipi di formagpi ma soprattutto dalle specie ittiche che
fisiologicamente presentano un elevato tenore di quests aminoacida. 1l regolamento 207305, che definisce le
maodalita di campionamento € § limiti per questa sostanza, riporta le famiglie di pesci che sono notoriamente
associate ad un tenore elevato di istidina. Nello specifico, le famiglie a rischio sono Scombridae (tonno,
sgombro) Clupeidac (sardina, aringa, spratto, alsccia, cheppia), Enpraulidae {(aceiuga), Coryfenidae,
Pomatomidae, Scombresosidae. La presenza di consistenti quantitd di istamina nei pradotli alimentari non
solo ¢ indice di scarsa qualitd igienica del prodotto e di carenza delle misure di prevenzione, ma costitiisce
un riscivia per la salwte def consumatori in quanto tale sostanza chimica & respansabile di intossicazioni
alimentar].

Per tale motive, i piano di campionamento preveds un nwners minime di campiont ufficiali riguardant
prodotti della pesca delle specie jttiche citate, 1} prelievo dovra essere cseguitn secondo le modalita del
Hepolamenta 2073/05, e dovrd cssere prestata attenzione in particalars gl rispetta delle unitd campionarie
previste per ogni singola aliquota, Potranno anche essere eseguiti anche campioni di prodotti della pesca che
hanng subito un trattamento i maturazione enzimarica in salamoia {es. alici marinate), come previsto dai
criteri di sicurezza alimentare del regolamente. In considerazione che il rischio di formazione di istaming &
tortemente assoviato ad un interruzions della catena del fredde, | campionanenti dovranne essers concentrati
prevalentemente nei mesi estivi,

Bisogna sottolineare che, pur wssendo uma sostanza chimica, I'istamina & contemplata dat Regolamento
2073/05 che stabilisce criteri microbiologici applicahili ai prodotti alimentari; quindi, per i prodotti delia
pescd, durante la compilazione del nuove verbale di campionamento, la prova dovred essere richiesta
sharrando sul le vocl presenti nel box dedicato ai criteri di sicurezza alimentare del citato rerolamentn, nella

sezione “prove microbigbagiche™,
L attivitd di campionamento devardo 'istamina dovra avvenire durante la prima setlimana del mese in modo

da facilitare [a convocazione delle parti al laboratorio dell’1ZSLT e renderc comurgue possibile i ricarso al
campionamente in aliguota unica,

' Sostanzate Istamina
Tipologia di campionamento ufficiale
Luoghi di campicnamento in esercizi di vendita al dettaglio
in stabilimenti di preduzione
Matrici A Prodoiti della pesca;
- ottenuti da specie ittiche asscciate con ug

- terore elevato i istidina
’ - «¢he hanne  subito  un  trattamento di
% ! marrazigne enzimatica in salamoia, ottensti

P ' da specie ittiche associate com un lenore
: clevato di istidina
— Modalitd di prelievo Repolamenta CE/2073/05 )
= Numerp totale campioni/anno 60 (30 ai dettaglio + 30 stabilimento)
Limiti di accettabilith Regzolamento CE2073405

matr| Luega | RMA [ RMB|RMC |RMD[RME| RMF | RMG [ RMH]| LT | RI | VT | FR_]




ice | campioname -

o ! '
i s 13 3 2y 2y 2y T3l st

"detlaglio _ 3
A blimento o U 2 7 1 ] 2 t 2 3 q ] 3

Note |- Prelevare unicamente specte delle famiglie indicate dal Regolamento 207305 (vedi testo pl’f:CEdtnte)_u
- Eseguire i campiont in aliquota unica la prima settimana del mese

- Eseguire i campioni prevalentemente nel mesi estivi
- Pericammioni al dettaglio, prediligere | mercati rionali e se necessario ricorrere al prelievo in singola

aliguoka
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3. PIANO DI CAMPIONAMENTO PER LA RICERCA DI ALLERGENT

La Commissione Europea ha emanato [a direttiva CEBB2003, recepita con il Decreto Legislativo 1. 114
dell’8 febbraio 20086, con "obieitivo di tutelare la salute di cittadini aventl gensibilitd nota nei condfrond
componenti o additivi alimentari, nonché di fornire un'informaziane pit approfondita sul contenuto degli
alimenti, introducendo uma lista di scstanze considerate “allergeniche” da citare cbbiigatariamente in
ctichetta, qualora siano presenti in un prodotto alimentare {non solo come ingredienti, ma anche come
derivati). Con Pentrata in vigore del Decreto Legislativo n. 114 dell’8 febbraio 2006, & stats eliminata le
possibilita di deroga che consentiva I'utilizzo del nome delfa categoria di appartenenza di certi ingredienti e a
tal fine stabilisce la definizione di un elenco di sostanze allergeniche che devono sempre esserc citate se
presenti in up prodotic,

Le sostanze attualmente considerate allergeni sono [e sepnenti:

. Cerzali contenenti glutine (ciog grano, segale, arzo, avena, faro, kamut) e priviottd derivati
. Crostace] e prodotti derivati;

. Uova e prodotti darivati:

» Puesce e prodotti derivati;

Arachidi ¢ prodotti derivari;

S0ia & prodotti derivati;

. Latte e derivati (compreso il lattosia);

. Frutta a guscio ovwero mandorle (dmigdains communis L), nocciole (Corvlus avellana), nocl
comuni (Juglans regia), noci di acagil (Angeardium occldentale), noci pecan [Carya iHineiesis
(Wangenh) X Koch), noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia verg), noci del
Queensland {Macadantia ternifolia) e prodotti derivati

. Sedano ¢ prodottt derivati;

. Senape e prodotti dedvati;

. Semi di sesamo ¢ prodott derivati:

- Anidride soiforosa e solfiti in concentrazioni supsriori a 10 mg'kg o 10 mp/! espressi come SO%
. Lupini e prodottt a base di luping;

. Meodluschi e prodotti a base di molluschi

It base alla nuova normativa [ra gli ingredienti devono figurare, con il nome specifivo, le sostanze elencare
nell*allegato 2 sez. [T dot DL vo 10892 {Etichettatura dei prodotti 2limentari), come modificato dal DL va
114/06. 1 produttori dovranno quindi riportare in erichetta la presenza di potenziali allergeni anche se
presenti in quantitativi mimimi. La citata normativa verra brogressivamente sostituita dal Regolamento (UJE)
N. 11692011 che ¢ gia in vigore ma le cui regole sararng applica nef tre annj che seghiranng,

A) Campionamento ufficiale per la ricerca di proteine delle uoeva, proteine del
latte e Iatfosio

E’stato predispoesto [n ambito regionale, i presente piano di campionamento ufficiale per s verifica delle
prescrizioni stabilite nella direttiva CE/&9/2003 ¢ nei Decreto Legisiativo di recepimento, n. 114 deil'§
febbraio 2008,

A tal fine i Servizi Vererinari dovramo eseguire annpalments, presso esercizi di vendita al dettaglio, 62
campioni per la ricerca delle proteine delle nova 2 62 sam piani per la ricerca di proteine del latte (caseina
e B-lattoglobuline) e lattosin in;

. A prodotti a base di carne,

. B preparazioni 2 base di carne, rappresentate sopratiitto da hamburger.

30mo esglusi dal presente piano di campionarnento gfi alimenti per i quall in etichetta & dichiarara 1a presenzs
dell’ ailergene mentre sono da predifipere guelli per i auali le carattesistiche di produzione (natura
dell"impianto, teenologia di provesso ece.) indichino un risciin MAgFioe.

Poiché il campionamento & di tipa ufficiale devri essers eseguito secondo le modalitd previste dal

H D.P.R 327780, utilizzandy il verbale attualmente in uso nelly regione Lazio. I campioni accompagnati

.
s !

“« da medulistica impropria (per es. verbale piano di manitoraggio allergeni del precedente PRIC 2008-

" 2010) non saranno di conseguenza, accettati,
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E* possibile Tar ceincidere il campionamento per (a ricerca della proteine del latte ¢ lattosie con quello per
Videntificazione delle proteine delle uova. In questo caso & necessario indicare nel verbale di campionamenta
le pertinenti prove da effettiarsi (per es. ricerca in hamburger di proteine delle ugva, del latte e lattosio). In
fase di rendicontazione H campione verra conteggiato per entrambe le cateponie,

Melle tabelle di sepuito riportate viene indicata la distribuzione dei campioni da escguire per singola AST, in
funzione dell’aliergene da riccrcare,

PIAND DF CAMPIONAMENTO UEFICIALE PER LA RICERCA DI PROTEINE DELLE UOVA

. Tipologia di campignamento ufficiale
Luoghi di campionamento esercizi di vendita al dettagiio
Matriei A prodotti 4 base di carne (21)

B preparazioni a base di camme, rappresetitate soprattutta da
hamburger e saisicee (21)

t Modalitd di prelievo D.P.R. 32786
NYumero totale campiani/anna 62
Limitt di accettabilita Decreto Lepislativo n. |14 deti' 8 febbrajo 2006
matrice| RMA | RMB_| RMC | RMD | RME | RMF |RMG [RMH | LT ] &t T VT | FR
A 2 2 2 2 2 3 3 3 3 3o: 3 3
B 2 2 2 2 1 2 5 .03 3 303 3 3
[ Note - Verificare che |'allergene non sia presente in erichetta

: PLANG DI CAMPIONAMENTO UFFICIALE PRH LA RIC ERCA DI PROTEINE DEL LATTE E
LATTOSIO

Tipologia di campionamento | ufficiale
Luaghi d¢i campionamento in esercizi di vendita al dettaglio
Watrici A prodoti a base di came (21)

B preparazioni & base di came, rappresentate soprattutto dy
hamburger ¢ salsicce (31)

Modalita di prelievo D.EPR. 32740
Numerg totale campioni/anng 02

_ Limifi di accetiabilita | Decreto Legislativo n. 114 deii’8 febbraio 2006
matrice| RMA | RMB | RMC |RVID |RME | RMF |RMG |RMH| LT | R | VT | FR
A 2 2 2 2 2 3 3 3 ] 3 3 3
B 2 07 2 2 2 3 3 3 3 3 3 3
Nate - Venficare che 'allergene non sia presente in ctichetta

- Specificare chiaramente al |zboratoric che doved essere eseguita la ricerea sia delle

; proteine del lace che dal lattosio

3t ricorda infine, che per il atte & derivaii & pecessario s¢lezionare nel verbale di prelevamento all'allegato 1,
la sezione “prove chimiche” specificando alla voce “altro”, proteine del lalte e laftosio. Solo in guests modo

infatti, il laboratorio eseguird le pertinenti analisi pa; Pidantificazione di entrambe = molecole ovvern

predene & mucchero,

B) Piano di monitoraggio speciale per la ricerca di glutine

La celigchia, detta anche malamia celiaca, ¢ ur'intolleranza permanente alla gliadina, una delle companenti
del glutine. Quest’ultima & un complesso prateico presente nel frumente (o grano), nell'orzo, nella segale,
nell'avena. nel farro e nel kamut 2 di canseguenza, tur; gli abimenti derivati da tali cereall o contaminati
accidentalmente dagli stessi, risultana dannosi per gli irdividui affetti dalla malartia, T
Seconde la normativa attualmente vigente avvero it I, Lvo n. 11406, & obblizatorio indicare in ctichetta 12 Y
presenza di glurine {o del corrispondente cereale) quatuea questo sia stato impiegate come ingredicnre. i




Tuttavia, sebbene non obbligatorio per le disposizioni normative cogenti, moite aziende utilizzano ta dicitura
“pud contenere tracce di glutine” per indicare una potenziale presenza di gluting causara da contaminazioni
accidentali.

Clere a tali prescrizioni obbligatorie, il recente regolamento CE 41/2009 (e |3 sua circolare espiicativa del
Ministero della salute del 5 novembre 20093 ha intredotto ulteriori opporiunitd in materia di ¢tichettanua,
Qualsiasi prodotto alimentare in commercio (quindi non solamente gli alimenti “destinati ad una
alimentazione particolare™ pué recare [a dicitura “senza glutine” qualora P'azienda produttrice sia in grado di
garantite una concentrazione della sostanza non superiore a 20 mgikg, ciog 20 ppm. Il documento
ministeriale soitofinea che "impiega di questa dizigne presuppone che il produttars sia certo dell*assenza dj
ingredienti derivati dJa cereali contenentl glutine nell'alimento ma anche che non slanG presetiti polenziali
fonti di contaminazione durante if processo produttive,

Nonostante le citate prescrizioni normativa, |'analisi dei dati scaturiti dal sisterna di allerta europen riporta ta
presenza non dichiarata di glutine in alimenti quali prodotti da fornoe, pasticceria, integrator] alimentari, salse
e condimenti, carnt e derivati.

Al fine di ottenere informazioni righerde tale rischio alimentare in ambito 1o 1onale ¢ stato predisposto_a

partire dal 201! vn piano di manitgraggio per la ricerca di glutine in preparazioni & prodotti a base di
carne. [] suddetto piano, salve evenmali sllccessive romunicazioni da parte degli organi Regionali, & da

considerarsi attivo sino al 2014 ed & quindi ancora in carso.

I campionamento avrd scopo indagativo e quindi 3ara eseguito in singpla aliguota {non in QUALTG CingUe
aliquote come prevede il prelevamento ufficiale ai sensi del D.P.R 337/80). Qualora 1'analisi eseguita dai
laboratorio evidenzi la presenza dell'allergene, | Servizi Veterinari davrano recarsi nuovarncnte pressq i)
detentore della merce per procedere ad un campionamento di tipa “ufficiale” dello stesso lotto di prodotto.

Fer "esecuzicne del piano di monitoraggio dovrd essere utilizzato il verbale di prelevamento  di
campionamento specifico riporialo a seonito.

Riguardo la scelta specifica dei prodotit da prelevare, si sattalinca che le preparazioni e i prodott di carne
maggiormente segnalati dal sistera dj allerta ¢ dui vari sistem di sorveplianza sono rappresentatl da
hamburger, salsicce ¢ salami. Tuftavia, a causa delis loro modalita di Preparazione, sona considerati alimenti
a rischio dalla letteratura scientifica ¢ da diversi documenti delle associazioni di tutela dei consumarnti anche
il proseiutto cotta, wirstel, cappa, bresacla, coteching, zampone, mortadella, pancetta, speck e pradotti
infarinatl o miscelati con pungrattate in genere.

Nelia tabella successiva si riporta il nurnero dei campioni che ogni singola ASL deve escguire annualmente.

PIANO DI MONITORAGGIO PER LA RICERCA DEL GLUTINE |
Tipologia di campionamento Monitorageio
Luoghi di campionamenta in esercizi di vendita al dettaglio
Matrici A Preparazioni e prodotti a base di carne
Modalitd df prelievo Campicne a scopo di monitoragaio eseguito in singola aliquota
| Numerg totale campionifanno 55
Limiti di accectabilita Decreto Legislativa n. |14 dell'3 febbraio 2006; Regolaments
CE/M /2000
mafrice| RMA |RMB |RMC |RMD [RME [RMF |RMG [RMH |LT |RI |VF [FR |
A 4 4 4 4 1 4 | 3 5 s [ s 575 5
' Note - Sitratta di un piano di monitoraggio quindi non & necessario eseguire un campione ufficiale
= Vertlicare che ["allergene non sia presante in etichetts {o cereali contenenti ylutine quali
frumento/grane, vrzo, segaie, avena, faro ¢ kamut}

| - Utilizzare |a modulistica specifica allepata al presente docemento L

2S5



] AZIENDA SAMITARIA LECALE

partintentg O Preventone
CEFVITE et an — Ei5tretta o

. W o c=f - - wWR - Fax A el
Registng Uifdo W, R, Reg IZELY oo
Verbale M gl 20 Can .
Temp, rifevaes dak'1I2% ..., ... C7

VERBALE PRELEVAMENTG PER LA RICERCA DI GLUTINE

Freteve Heguito = soope ndagators aer il piane df mostitons gpin ripartats mel Pz na Aggianale fote grato dei Contral | defla Regiorse Lasia)

Lanng.. .. Epome. ... del mege i . oL . alle ore . r sottosOtt,

2AGIMIE TOCLALE: S e e WREE L th Polizia Siudiziani) assiskt, . da
TToTTomn oo e e R e e e e s At emnennee e B By SOTNY IFRSSATAL, . el atarcizle
- . m i) P;u_ e [

R LT dﬂ'ﬂﬂ ST q'lliilﬁm . ol aver r4a0 ROt { Mot dasls -ﬂﬂra . prm..ve-dum

ila praun:i el SiE ... - R I F 17, gmur:h:.a-tu alipenone
dei locali d!il'!!-ei':luu stesso, al -:anuolradm generi Tui tenuti o al pre[ﬂimmn di carmpiomn of:

Accponiabile:
CRRPETIE e a1 bt e e

“lame
nate

T &3 kreparaziani a base df rarng; [specFicare, es. hamburger i viteils mmwmr e vt

:l Prodotti a hutdi tarn-u lspmrc:rt =8 murradnﬂi.a *Et'u.-j et i e e ____

W e e - —
La marce ¢ paskE i venditaldepositaza O in confetions originate 31 integra :I nen |r|t!~gra S |

preinearte O sfiusa O3 sporztonata al mements del prelievs = sulle confesione steosd o st achett o
sboun cartalo, woera f3 seguente dictors; O s allege elichetta o sa fotocopia)
F‘ﬁ!:-ln'.‘e al ;vr:ll:-ri m.-:ntn. L e he e i W E ek o S o e et e s 1S 1 et eee oo en e emrm on o e e e e

Copnomme ... oo e e 1T o4 et e e ettt 1t 1ot ermms ere 1 e

VT [
UITFER! o e e

:l | 341 I -nmc:zlme di CQIVSLILArE prewa cutturil

peodotta dalla ol .ol e ..hlca'r.a 1 S e .+ e .
Paese di pravenienia N‘ul‘n CE . w. . COR Y seTuEmbe O TR S E.l D;ta msmdequ- e e e,

3 noe recava indicazion riguarda presenza d glutine o ceredli contenent: glutine {Tremento
0 Grarkg, orzd, segale, avendy, Tarro & Karmut) g prodetn darnatl
21 rpottevala dictora *sereo giune”

La merce preadvsks, sulla confedioms
shasse o s ehihetty ¢ 39 Un cartallo:

In preseng: del Sig. . e e Gl UM AR Quddatitathea d_ [
s1a%a prelevale nunmwo 1 I:Impmne cnmpmm 0@ una sihgo'a sliquotd |fwddmrd in .., . WL, del o1 medm di .. grt che vengano
ioibrate ak 17T Sedwdl e e . P msamuine Iy ricerca 6 pluine,

N campiona wene tr;spaﬂ:—utu at Iahoramnn medianty . - - 3 LeRpERlA .., L || pEsO/qUIRTTS

deﬂ'airquma [l v g e viens delarmina e a mez:u v s
LA rrbrce & Stotd cm:wta j i areps, T non it asepri, con attreziature :l ml-rlh :I o stenr: £ Valiquota é state racchiusd in sacehatti

O steri® 3 non steal

3 auggelad mediante i antimanormissoae racant nga 6 iiRea « munii di care lin ident foativi

F e introdorn inm buste di materale paskos aWtorEHant & ANTMAnNOMIs S0 nUMterate & .

ripoAant d nusteda Jel oresenbe varbale, la fiime, |2 satuea del Camp e, @ data g gredeve 2 FidentiGzativo 2elialiqgucta.

I SIE. e i e e e e el . dichiara che copg @ ricevwimente A merce sTessz ha S onen ta suhite Fzgiumte i

ed &/ netéstata manicolaka ... ..

(1L . oFELARIE 3] praievamena del c:mpmne :iu:h ara c‘ab t] Han:e ¢ staw fornda dalia Dta

. dbicata in . R,
u1 rlata . e ha §onoa ha esnbltu 3 mMOoMe LY ﬂcrumentazlane commare ali rmn{lcatwa E!I b:: 'a 3 fatbwra J 04T a'
e e S ] ] e A £ 103 1 1 1 T e ..
La rimanente Merct Mo « 20 sequsstrata coiché il campicns @ » scopo ‘rOagative. 02 presenie ..eroa!e & stata edan] L copda che
COMSEENATd A waboratong, preved lEtiUrd M OSE . L. e L e e e e o rna Awharz onoire

FRMATIRBID L CHE HA AS55T T AL PAELIZVD I vIRBAL ZZANTE




-
w

hS

"

4. PIANO DI CAMPIONAMENTO UFFICIALE PER IL CONTROLLO DEL
TRATTAMENTO CON RADIAZIONI IONIZZANTI IN PRODOTTI DI
ORIGINE ANIMALE

Il trattamento con radiazioni jonizzant {irraggiamento} & un metodo dj condizionaments e Conservazione
delle derrate alimentari che ha o scopo di preservare le caratteristiche sensoriali & nutrizionali del pradotte &,
nel contempo, di garantire la qualitd igicnico samitaria degli alimenti. L'irraggiamentq & sortoposto
nell'Unione Furopea (UE) a specifiche condizioni di applicabilitd saneite dalla Direttiva 1999/2/CF relativa
al ravvicinamento delle legislazion; degli Stati membni concementi gli alimenti & i lore mgredienti tratlati
con radiazioni ionizzanti & dalla Direttiva 199%/3/CF che stabilisce un elenco comunitario di alimenti & loro
ingredienti trattati con radiazioni lonizanti. In [talia tali normative sang state recepite con il 10 lvo 94 dgl
3040172001
Secondo le dispasizioni legislative cogenti ali alimenti imadiati destingti al consumatore finale o alla
collettivitd, devono riportare in eticherta la dicitura airradialon o ¢tratate con radiaziont ionizzantis, Nel
casa di prodotti venduti sfusi, invecs, & previsto che la medesima dicitura figuri, insicme con la
denominazione de) prodono, su un fogliso o carello posta accanto al recipiente che i contiene. Anche gli
ingredienti traftati con radiazioni {onizzanti devono essere elencati in etichetta con [*espressione sirradiaton o
whrattate can radiazioni jonizzantiz, L'indicazione del trattamento deve in ognt caso figurare nei documenti
che accompagnano o che si riferiscono ai prodotti alimentari irradiati,
ATtualmente la Direttiva 19993CE prevede che Uirtaggiaments sia consentito nella Comunity Eura pea per il
trattarnento dells erbe aromatiche egsiccate, delle spezie ¢ dei condimenti vegetali purché venga effettuato in
stabilimenti autorizzati, adoperando produiti in condizioni di salubritd adeguate ed evitando che i| valore
massimo della dose globale media assorbita di irradiazione, ecceda i 10 kGy. In Italia esiste un solo impianto
autorizzato dal Ministero delta Salute per irraggizmento degli alimenti, ubicato in Emilia Roimagna ma
Inattiva da diversj anni.
In attesa che 1'elenco degfi alimenti per i quall & vonsentito |"irraggiamento venga ampliato, oeni Stato
Membro pud mantenere le autorizzarioni antecedenti allentrata in vigore delle Direttive 1999/2/CF e
1999/3CE. In ltalia poiche 11 .M. 30:08/1973 aveva awtonzzata Pirraggiamento a seopo antige rmogliativo
di agli, patate e cipolle (articolo 2, comma 2, del decrern del Ministro della Sanitd 30 agosto 19735 &
attuatmente consentito I’irageiamento di:

. crbe aromatiche essiceate, spezie e condimenti vegetali {Direttive |999/2/CF e 1999/3/CE],

. Apli, patate, cipolle (DM, 30/08/1973).
A differenza di quanto accade in altre Stati membri {per esempio Francia ed Olanda) ed in alcuni Paesi terzi
(per esempio USAY, nella posira Nazione non & concesso Virraggismento di prodotti di arigine animale.
Cliooonostante & possibile che in Italia siano commercializzati alimenti di origine animale irradiati in
altri paesi. Infatt], indipendentemente da tale divieto, Papertura dei mereati ewropet consente I"immissione
sul mercata interno di prodotti trattati in aftri Stati Membri,

Le normative vigenti nella UE impongono ad ognt Nazione 'esecuzioni di controlli. Gii secertamenti
devono cssere effeftuati sugli alimenti nella fase di commercializzazione ¢ sugl stabilimentt cne effetmano il
trattamenia, [n Htalia vengono pertanto controtlati 1"'unico impianto di irradiaziane autorirzat ed | prodotti in
fase di commercializzazione, Anmualments i1 Ministero deilg Salute trasmette alla UC una relazione
- contenetite le informazioni suile attivita svolte ed | risultat],

Mella nostra Nazione, i primi controlli sono stai effetraati ne! 2005, Dal 2006 S0N0 Stati esaminati 413
campioni dei quall sone risultati non conformi 2 campioni nei 2040 (2,7%) & 13 nel 2001 {4.6%). Tra i
prodatti di origine animale risultati non conformi fi Eurano | calamari, | gambererti, le sappie, l¢ vongols e le
cosce di rana {fonte dati; Centro di Referenza Wazionzle per la Ricerea della Radioattivitd nel Semors
Zauteenico Veterinarie dell’T25 Puglia e Basilicata).

Alla luce dei risultati di cui sopra, il presente piano di controllo utficiale si prefigge di veriticare il rispetta
deila normativa cogente inerente il trattamento con radiaziont ionizzanti degli alimentt di arigine animale,

PIANO DI CAMPTIONAMENTO

Le attivita di campionamento del presente piano devona essere effettuate nel contestn de] conmroilo ufficiale
“diegli alimenti e pertanto, § campioni devono essere prefevati secando e disposizioni della Legge 30 aprile
* 1962, n.283, del relativo DPR di csecuzione n°327 del 26/03/1980 & del Decreto legislativo 3 marzo [993, n.
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123, & suceessive moditiche. I| campionamento deve gssere eseguito presso esereizi di vendita al dettaglio
oviern aftivith che operane “la movimentazions e/o srasformazione degli alimentt e il fore stoccaggio nel
punte di vendita o di consegna ai consumatore finale, compresi 1 terminali di distribuzione, gli esercizi di
ristgrazigne, le mense di aziende e istituziond, i ristoranti e altre strutture artaloghe, i negozi, | centri di
distribuzione per supermetcati ¢ t punti di vendita all'ingrossoe.” {Regolaments [CE) o 1718:2002).

Le matricl alimentad da sottoporre a campiotamen:o ed analisi sono state identificale sulla base delle
prevalenze COMuUnitarie reperibili ne report della DGRANC)
(hitn:frecewrepacw/food/ food bicsaferv/ivradiation/index o bt ¢ sulla base del dati nazionali dei controllo
uifictali nel periodo 2006-2011 {fonte dati: Centro di Referenza Nazionale per la Ricerca della Radioartivitd
nel Semore Zootecnico Yeterinario dell'tZS Puglia e Rasilicata). Mel piano, pertanto, vengono considerati
alcuni tra glt atimenti di origine animale a maggior rischio di non conformita, ovvero:

* Cosce di yana: come da Reg 853/2004 Allegati 1, punto & avvero “fe parti posteriori del corpo
sezionato frasversaimemte dietvo affe membra amierior], sviscerale e spellate, provenberdi dulla
specie Rana sp. (fomiglia ranidi)”; il prodotto deve sontensre tessuto ossen.,

» Carne di pollo: carcasse intere o loro sezionl gontznenti tessuto osseg, di animali della specie
Gatlus gallus domesticus |
Telepstei contenenti osso;

o Camberetti ¢ molinschi lamellibranchi: i pambereti deveno essere prelevati con il carapage o se
sguseiall, con apparato pastroenterico integro. Per quanto concerme i Molluschi lamellibranchi
devono essere campionati con le valve o, eventualmenre, anche essi, con apparato gastroengerico
integro.

+  Maollusehi cefalopadi ovvero polpl, moseardin, calaman, tatan, seppie ect,

Poiché, come emerso nel corse dei contralil effentuati a livello comunitario, la non conformitd pid spesso
riscontrata per 1 prodotti di ongine amimale, fsclta essere Ja mancata dichiarazione dell*avvenuto
trattamento, saranno eggette del presente piane cosce i rana, carne di pello, teleosted, cefalopodi, gamberetti
e molluschi aduli lamellibranchi per i quali il prodiettore ngn abbia dichiaraio irradiazione in etichetta.
Tuite le matrici alimentan di cui sopra devono essere prefevate crude o eventualmente precotie (ovvero
SQDposte a cotura parziale).

(31i alimenti da campionare devono provenire da Paesi terzi ¢ da aliri Stati Membri Ce  nei gual il
trattamento con radiazioni ignizzanti sia ammesse per i prodoiti di ariging animale. Per la cometta
identificazione dzlle nazioni di provenienza da considerare =i allepanmo 2l presente piane due tabelfe
contenentt cli elenchi dei paesi terzi {Tabella 27 & degli Sta6 Membr comunitari (Tabella 3) che irraggiano
alimenti di prigine animale.

In questa fase deila programmazione, il piano ha {inalitd di monitoraggio e pertanto si ritiene sufficiente
I"esecuzione da parte delle 12 ASL di un campiopamenta minimio corrispondente ad n=5 campioni per un
totale di 48 campioni regionali (Tabella L)

TABELLA 1: PIANO DI CONTROLLO  UFFICIALE FPER LA YERIFICA ||
DELL TRRAGGTAMENTO IN ALIMENTI DI ORIGINE ANIMALE !

ASL Matrici alimentari da campionare‘
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ie matrici dz prelevare devone cssere crude o evenualments precotte, nan deveno rccare elichetta con la
dichiarazione dell'avvenuto trattamento & devonp provenire da une dei paesi clencati nella Fabelba 2 e nellg Tabetlg 3
del presente piano,
** nve possibile deve Sempre tiscre privilegiato il campionamento di cosce di rana, Tutavia. nel casg in coi il
prodotto ton sia reperibile, il campinne pud gsscre 5ostitnito con una delle altre matrict previste nella tabella (came di
pollo o teleosted con ossa o gamberetti/molfuschl edyli tamellibranchi),

MODALITA® DI PRELIEVO E DI INVIO DEI CAMPIONI
II piano ha inizio a decorrere dai 01/01/2012 e terming it 31/12/2002,

I prekevo dei campioni elencati in labella 1 deve avvenite con (I criterie delia casualitd e ciascuna delle
aliguote prelevate in attivita di contrallo ufficiale dovra essern di circa SG0e.
Ove possibile, si deve altegare ['eticherts e ripertare rel verbale di prelieve almeno Je seguent indicaziani;

R, Specie animale o prodotn di carne campionati

b. Stato di conservazione

¢. Provenienza o nome dalla ditta

d. Quantitd complessiva defla partita e/ numero di Jotio

¢, Nome ed indirizzo dell'impresa produttrice o 2 cuj il pradotto ¢ destinato (societd importatrice)

I campionj verranno trasportati a temperamira di refriperazione o congelati dalie ASL » consernati 2lla sede
centrale di Roma dell’IZSLT che provvedera a registrare | campioni nel Sistema informativa dei Jaboratori
e ad [nviare i medesimi a temperatura di refrigerazion2 o congelati, al “Centro di Referenza Naxionale per la
Ricerca della Radivattivitt nel Seftore Zootecnico Veterinario™ Dpartimento di Chimica, Istituto
Zooprofilattico Sperimentale della Puglia ¢ della Basilicar,

Atnralmente, infatti, I'unico [aboratariy nazianale zecreditatdy per il controlle del trattamente con radiazion
tenizzanti degli alimenti & ubicato presso il “Centro di Referenza MNazicngie per la Ricerca della Radioattivita
nel Settore Zooteenico Veterinario del'TIZS Puglia ¢ Basilicata.

Il referentz & stato individuate nella persona del Dott. A. Eugenio Chiaravalle “Centro di Referenya
Nazicnale per Ja Ricerca della Radjoattivitd nel Settore Zootecnice Vetertnario™ Dipartimento di Chimica,
[stimito Zooprofilattico Sperimentale della Puglia ¢ della Basilicata — Sede di Fopgia, Via Manfredonia, 20
71100 Foggia, Tel Utficin: 0881786345/373, Fax: 088786304

L’accettazione della sede cemrrale di Roma dell’'[ZSLT provvederd, infine, a repistrare nel Sistema
informtativo dei laborarori gli esiti delle analisi.
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TARELLA 2:
FLENCO DEI PAESI TERZI CHE EFFETTUANO L'IRRAGGIAMENTO DM ALTMENTI
I ORIGINE ANIMALFE (FONTE DATL AGENZTA INTERNA ZIONALE PER L'ENERGIA ATOMICA)

ALTMENTI DI QRIGINE ANIMALE IRRADIAT]

[PARSE

Algeria

Altmenti essicati & crigine animale

- Pesci ¢ prodott dell pesca

i Pellame crude ¢ carne

Rangladesh

Aliment essicati i arigine animale

Pesci & prodote della pesea

Pollame crudo c carae

Brasile

i Aliment essicatt di origine animaje

Pesei ¢ prodoti della pesca

Pollame crudo ¢ carne

Cile

Prici ¢ predoni della pasca

Pallame crodo e carme

Cina

Pollame creda & carne

- Costa Rica

Pesci e prodotti della pesca

Potlame crudo e came:

Crogzia

_aliment] essicati di origine animale

| Peaci ¢ pradofiti della nasca

Pollame crudo e carne

| Alimenti essicati di origine animale

| Pescl e prodoti delba pesca

“Pollame ¢rudo e caree

Cuba

Chana

A limenti assicati di origine animale

Pesci ¢ prodotti della pesca

Pollame crudo e came

Tndia

Pasei & prodoti della pesea

Pollame crudo e carne

Indonesia

Alimentt essicatf di origine animale

Pasci e prodold della pesca

Isracle

Alimenti essicati di oripine anitmata

| Pollame crudo & carme

Repubblica di Cores

Alimenti egsicati & origine animale

Libia

: Pallame erodo e carne

Mressicy

Alitnenti essicati di orlgine animale

Pesol & prodotet della peaca

Pallame crudo e came

Paragnay

[
_: Pollame erodo & cwne

LAlimenti essicati di origine animale

| Pesci e prodatti della pesca

Peru

Alimmenti essicati di origine animale

| Posci e prodotti della prscy

Follame crudo e carne

Federasione Rusaa _

" Alimenti essicati di origine animale

Pesyi ¢ prodoti della presca

Podlatne crudo e came

CPollame crado e carne

Atabia Saudita

Adimeentl essicat di wigine znimale




i

Pesol € prodoiti del a pesca

Pollame erudo € wame

| Sud Africa

Repuktica araba di siria

Alimenti essicati di origine animale

- Praci ¢ prodott della pegea

Pollame crudo e carme

Alimenti essicati di origine anitmale

Pescl £ prodotti della pesca

Pollame crudo e caine

Alimenti essicati di originc animale

"Prsel e prodott della pesca

Tailandia Pollame crudo ¢ carne
Alimenti essicari di origing animale
Pesel ¢ prodofii della pesea
Turchia Pollame crodp e carne
Llcraina Pollame crudo e carne

Stati Uniti d'America

Alimenti essicati di origine animale

i Peaci e prodotti della pesca

FPallamie crodo & carne

Aliment egsicat] di priging anjimale

Pesci ¢ prodotti della pesca

Yietnam Pollame credo B carne
“Alimend essicatf di sriging animale
Pesel e prodotii della pesca
Zambia Pollame crudo e carae

3|



Tabellz 3: Elenco delle autorizzazioni degli Stati membri relative agli alimenti ¢ ai loro

ingredicati trattati con radiazioni iomizzanti {Comunicazione della Commissione sugl Alimenti e i lors
ingredienti che possono essers fraceati con radiaziont ionjzzanii nella Comunitk {2001AC 24103
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Sulla base di tale tabella psrtanto, gii
animaile sono:

- Belgio

- Repuhbbiica Ceca
- Francia

- Paesi Bassi

Regno Cnito

Stati Membri nei quali & concesso Uirragpiamento di prodofti di origine
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