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Apporre marca da bollo da 16
curo  (da  applicare  sulla
domanda) ovvero copia del
versamento  dell'imposta di
bollo di euro 16 mediante il
modello F24.
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Per I"organizzazione ¢ la realizzazione del corso si prevede di dover sostenere un costo complessivo
di Furo
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)ata
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(1) Denominazione o ragione sociale dell’ente o organismo organizzatore del corso, che presenta la
domanda di autorizzazione
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d1
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delle prove selettive verifica der requisiti tfisiologict di ciascun candidato,
specificate nell’allegato XII al Reg. (CEE) n. 2568/91 con almeno 4 serie di prove
per ognuno degli attributi indicati dal documento COI/T.20/Doc. N.14 nell’ultima
versione disponibile sul sito del COI;
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Regione
Dipartimento/Direzione/Ufficio
Via/Piazza
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delle prove selettive verifica der requisiti tfisiologict di ciascun candidato,
specificate nell’allegato XII al Reg. (CEE) n. 2568/91 con almeno 4 serie di prove
per ognuno degli attributi indicati dal documento COI/T.20/Doc. N.14 nell’ultima
versione disponibile sul sito del COI;
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di almeno 4 prove pratiche, da svolgere m un’apposita sala di assaggio completa
delle relative attrezzature conformi a quanto previsto ai punti 5 e 6 dell’Allegato XII
al Reg. (CEE) n. 2568/1991 ¢ s.m.i., atte a familiarizzarc ’assaggiatore con lc
numerosc varianti olfatto-gustativo-tattili che offrono gli oli di oliva vergini, nonch¢
con la metodologia sensoriale prevista nell’allegato XII al Reg. (CEE) n. 2568/91:
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delle lezioni sulle materie di base del comparto: principt agronomici della coltura
dell’olivo, tecnologia della trasformazione e della conservazione degli oli,
caratteristiche chimiche e chimico-fisiche degli oli di oliva vergini e relativa
normativa, specificando gli argomenti trattati, i nominativi dei docenti e i loro titoli
di qualificazione.
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Documentazione da allegare alla domanda:
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Documentazione da allegare alla domanda:




image107.png
— Programma del corso con indicazione delle date e degli orar1 in cui ¢ previsto lo svolgimento:
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image111.png
Copia dell’attestato 1doneita rilasciato capo panel designato o da designarc

responsabile del corso, conseguito al termine di un corso di formazione per capi panel:

autorizzato dal Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali, ai sensi dell’art. 3 del

decreto ministeriale .......... 2021,

oppure autorizzato dal Ministero delle politiche agricole alimentari ¢ forestali, ai sensi

dell’art. 3 del decreto ministeriale 18 giugno 2014,

oppure autorizzato dal Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali, prima del

29/8/2014 (data di entrata in vigore del decreto ministeriale 18 giugno 2014) ai sensi

dell’art. 3 del decreto ministeriale 28 febbraio 2012,

oppure autorizzato dal Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali, prima del

27/4/2012 (data di entrata in vigore del decreto ministeriale 28 febbraio 2012), ai sensi del

decreto ministeriale 30 luglio 2003,

oppure organizzato, prima del 7/9/2003 (data di entrata in vigore del decreto ministeriale 30

luglio 2003), dal Consiglio Oleicolo Internazionale (C.O.1.).
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Copia dell’attestato 1doneita rilasciato capo panel designato o da designarc

responsabile del corso, conseguito al termine di un corso di formazione per capi panel:

autorizzato dal Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali, ai sensi dell’art. 3 del

decreto ministeriale .......... 2021,

oppure autorizzato dal Ministero delle politiche agricole alimentari ¢ forestali, ai sensi

dell’art. 3 del decreto ministeriale 18 giugno 2014,

oppure autorizzato dal Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali, prima del

29/8/2014 (data di entrata in vigore del decreto ministeriale 18 giugno 2014) ai sensi

dell’art. 3 del decreto ministeriale 28 febbraio 2012,

oppure autorizzato dal Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali, prima del

27/4/2012 (data di entrata in vigore del decreto ministeriale 28 febbraio 2012), ai sensi del

decreto ministeriale 30 luglio 2003,

oppure organizzato, prima del 7/9/2003 (data di entrata in vigore del decreto ministeriale 30

luglio 2003), dal Consiglio Oleicolo Internazionale (C.O.1.).
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3 - Bozza dell attestato di 1doneita tisiologica da rilasciare a1 partecipanti al termine del corso, che
deve contenere, fra 1’altro, la dicitura: “Corso realizzato secondo i criteri stabiliti nel Reg. CEE n.
2568/91 e nel DM 2021 ed autorizzato dalla Regione con decreto dirigenziale n.
del >
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dal capo panel
fotografica a
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Dichiarazione (a1 sensi dellart. del D.P.R. n. 445/2000) sottoscritta
responsabile dell’attivita formativa, corredata da idonea documentazione
dimostrazione dell’effettiva idoneita della sala di assaggio e delle relative attrezzature.
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dal capo panel
fotografica a
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RICHIESTA DI AUTORIZZAZIONE ALLO SVOLGIMENTO DI UN CORSO
ASSAGGIATORI DI OLI DI OLIVA VERGINI ED EXTRA VERGINI (D.M. , art.
2).
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Dichiarazione (a1 sensi dellart. del D.P.R. n. 445/2000) sottoscritta
responsabile dell’attivita formativa, corredata da idonea documentazione
dimostrazione dell’effettiva idoneita della sala di assaggio e delle relative attrezzature.
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RICHIESTA DI AUTORIZZAZIONE ALLO SVOLGIMENTO DI UN CORSO
ASSAGGIATORI DI OLI DI OLIVA VERGINI ED EXTRA VERGINI (D.M. , art.
2).
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I1/1.a sottoscritto/a
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nato/a a
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~, Provincia di
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, residente n
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via/plazza
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nella sua qualita di legale rappresentante dell’organismo/organizzazione/ente
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con sede legale nel Comune di
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Provincia di
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via
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plazza
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. 0 partita IVA
c-mail
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, tel. , fax

. indirizzo PEC
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I1/1.a sottoscritto/a
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nato/a a
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~, Provincia di
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, residente n
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via/plazza
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nella sua qualita di legale rappresentante dell’organismo/organizzazione/ente
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con sede legale nel Comune di
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Provincia di
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via
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plazza
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. 0 partita IVA
c-mail
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, tel. , fax

. indirizzo PEC
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["autorizzazione regionale per la realizzazione di un corso per assaggiator: di oho di oliva
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["autorizzazione regionale per la realizzazione di un corso per assaggiator: di oho di oliva
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A tal fine fornisce le informazioni di seguito riportate
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A tal fine fornisce le informazioni di seguito riportate
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Lventuah altr1 enti o organismi che collaborano all’organizzazione del corso:
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Sede del corso
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C'omune di
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, Provincia di

fax
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via/plazza
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tel
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Sede del corso
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C'omune di
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, Provincia di

fax
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via/plazza
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tel
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ATTEGATO




image55.png
Data di ini1zio del corso
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- Data di termine del corso
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Data di ini1zio del corso
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- Data di termine del corso
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Durata complessiva del corso
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Durata complessiva del corso
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Responsabile del corso:
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nato/a




image63.png
-, Provincia di
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, residente 1n
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via/plazza
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tel.
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fax
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c-mail
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capo panel in possesso di attestato di idoneitd conseguito al termine di un corso autorizzato dal
Mipaaf rilasciato il e responsabile del comitato di assaggiatori denominato
, riconosciuto dal Mipaaf con Decreto -
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Responsabile del corso:
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ATTEGATO
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nato/a
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-, Provincia di
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, residente 1n
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via/plazza
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tel.
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fax
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c-mail
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capo panel in possesso di attestato di idoneitd conseguito al termine di un corso autorizzato dal
Mipaaf rilasciato il e responsabile del comitato di assaggiatori denominato
, riconosciuto dal Mipaaf con Decreto -
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Esigenze 1n base alle qual ¢ stata prevista 1"organizzazione del corso:
(specificare sc il corso ¢ stato programmato per far fronte a richieste, istanze gia espresse, ad un
interesse comunque csistente o in base ad altre esigenze)
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Numero di partecipanti previsto:
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Numero di partecipanti previsto:
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Modalita di scelta der partecipanti:
(precisare le modalita, I’ambito territoriale e i criteri di scelta dei partecipanti, nonché I’eventuale
preselezione con verifica dei requisiti fisiologici previsti nell’allegato XII al Reg. (CEE) n.

2568/91)
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E previsto il pagamento, da parte dei partecipanti, di una quota di iscrizione, pari a Euro
per partecipante;
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E previsto il pagamento, da parte dei partecipanti, di una quota di iscrizione, pari a Euro
per partecipante;
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Non ¢ previsto 1l pagamento, da parte der partecipanti di alcuna quota di 1scrizione
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Non ¢ previsto 1l pagamento, da parte der partecipanti di alcuna quota di 1scrizione
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Per I"organizzazione ¢ la realizzazione del corso si prevede di dover sostenere un costo complessivo
di Furo




